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® Always read the safety & use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user's manual must be alwaysincluded. = Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und
die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerédtimmer beigelegt sein. ® Pred uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte tento névod a bezpe¢nostni
pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musi byt vzdy pfilozen k pfistroji. ® Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus- ja kasutusjuhised alati hoolikalt labi. Kasutusjuhend peab alati kaasas
olema. ® Uvijek proitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koridtenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti priloZene. @ Pirms ierices pirmas lietosanas reizes vienmér rupigi izlasiet drosibas un
lieto3anas noradijumus. Rokasgramata vienmér japievieno iericei. ® Prie3 naudodamiesi prietaisu pirmajj karta, visuomet atidZiai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo
buti jo naudotojo vadovas. ® A termék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati ttmutatot és az Gtmutatoban taldlhat6 biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati Gtmutatot tartsa a késziilék
kézelében. W Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dofaczona. ® Cititi intotdeauna
instructiunile de siguranta si utilizare cu atentie inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd. Manualul utilizatorului trebuie sé fie intotdeaunainclus. @ Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento
navod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto ndvode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy priloZeny k pristroju. @ Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh
navodilih. Navodila morajo biti vedno priloZena k napravi. ® Uvek paZljivo procitajte uputstva za sigurnost i upotrebu pre upotrebe uredaja po prvi put. Korisnicko uputstvo mora uvek biti prilozeno.  ® Mpwv
XPNOILOTIOIOETE TN CUOKEU 00 Yia TpWTn opd, SlaPdoTe onwaodiote Tic odnyieq aopdhelag kat xpriong. To eyxelpidio xpriot mpénel va nepthapBaveTal mavia oTn OUOKeUaoio. ® 3asxAu yBaxHO unTaiite
IHCTPYKLL[i 3 TeXHiKI GE3neKy Ta BUKOPUCTaHHA Nepe] NepLUIVM BUKOPUCTAHHAM NPHCTPOI0. T0CIGHYK KOPHCTYBaYa NOBUHEH ByTi 388X BKIIOUEHNI
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Tapellatas (piros) és
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English

HOT AIR FRYER

m SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety precautions and instructions in this manual
do not cover all possible conditions and situations that may occur.
The user must understand that common sense, caution and care are
factors that cannot be incorporated into any of the products. These
factors must therefore be provided by the user(s) using and operating
this appliance. We are not liable for damages caused during shipping,
by incorrect use, or the modification or adjustment of any part of the
appliance.

Fundamental precautions shall be observed when using the product,
including the following:

1.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is properly
grounded. The outlet must be installed in accordance with
applicable electrical codes according to EN.

Never use the appliance if the power cord or plug is damaged if
a fall or any other damage occurred or the device is not working
properly. All repairs, including cord replacements, must be carried
out at a professional service centre! Do not remove the protective
covers from the appliance; there is a risk of electric shock!

Do not immerse the appliance and the power cord in liquids, do
not expose to rain or humidity and use water only for cooking in
accordance with this operating manual. To protect against electric
shock, do not immerse the power cord, plug or base in water or any
other liquid.

Do not plug in the appliance or use the control panel with wet
hands.

First connect the plug to the appliance and then plug the cable into
an electrical outlet.

Do not touch the inside of the appliance during operation.
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7. The appliance must not be used close to water, in bathrooms,
showers or close to pools, where it might fall in water or water may
splash the product.

8. Do not bend the power cord over the edge of a table or other sharp
edges, do not twist it or leave it in the vicinity of hot surfaces.

9. Always use the appliance on a level, stable surface to prevent it
from tipping over and to prevent spillage of hot liquids. Do not
use the product in sinks, dripping off areas and other places with
uneven surface.

10.Do not put the appliance in places where it could be exposed to
high temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

11.Do not place the appliance on top of electrical or gas stoves and
ovens.

12.When you are not using the appliance, first switch it off and then
disconnect it from power. Disconnect the power cord by pulling the
plug - never by pulling the power cord. Switch off the appliance,
unplug it and allow it to cool before maintenance and cleaning.

13.Never connect or turn on the appliance without a properly inserted
container in the cooker.

14.Do not immerse the base in water or pour liquid into the body of
the cooker. Only the cooking vessel is designed for liquids.

15.Check the power cord, the plug and whole appliance regularly
for any damage. If you find any damage stop using the appliance
immediately and contact the service centre.

16.Do not use damaged or broken cooking vessel.

17.Do not use the appliance for any other purpose than it is designed
for.

18.Do not use outside.

19.The appliance should not be left unattended when in operation.

20.Store the appliance inside in a dry place.

21.Do not try to repair or modify the appliance or change its parts.
There are no parts inside repairable by the user.
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English

22.Let the appliance cool down before cleaning and storing it. The
appliance needs approximately 30 minutes to cool down for safe
handling and cleaning.

23.Do not place other objects on the appliance, do not allow foreign
objectstogetintothe openingsand do notuseit nearwalls, curtains,
etc. Do not place the appliance on a wall or on other appliances.

24.The appliance warms up during operation. Do not cover any
openings, air intake or air outlet. Do not touch hot surfaces. Always
use the handle. When you handle parts of the appliance when in
operation, use suitable utensils and oven mitts. Only place the
heated pot and basket on heat-resistant surfaces.

25.Do not try to carry a hot appliance. Extra care must be taken when
moving the appliance containing hot oil or other hot liquids.

26.Be careful, hot steam is released through hot air vents during hot air
frying.The steam is very hot! Keep a safe distance from the appliance
to avoid burns. Keep your hands and face a safe distance from steam
and air vents. After removing the pot from the appliance, take extra
care to avoid scalding from the hot steam that is released from the
food.

27.Do not switch the appliance on if it lies on the side or is upside
down.

28.Using accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons and property.

29.This appliance is intended for household use only. It is not intended
for commercial use.

30.This appliance may not be plugged in an outlet controlled by a
timer or controlled remotely.

31.ECG is not liable for damage or injury caused by negligence
or improper use. Prior to use do not forget to read carefully all
instructions and information. The external surface of this device
heats up and may cause burns. Do not leave unattended when
children are present.

32.This appliance can be used by children aged eight and older and by
the physically, sensory or mentally impaired or by individuals with
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insufficient experience and knowledge, if supervised or trained
to use the appliance in a safe manner and understand potential
dangers. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
maintenance by the user must not be done by children unless they
are older than 8 years old and under supervision. Children under
the age of 8 must keep away from the appliance and the power

supply.

English

Do not immerse in water!

WARNING - HOT SURFACE
The surfaces marked in this way become hot during use.
Do not touch!

DANGER for children: Children may not play with the
packaging material. Do not let the children play with plastic bags. Risk
of suffocation.

INTRODUCTION

The hot air fryer is a healthy alternative to frying while maintaining the flavors and aromas without fat and is
extremely versatile. Thanks to the hot air, it cooks delicious food with little or no oil, which allows you to enjoy
delicacies while maintaining a healthy lifestyle.

BEFORE FIRST USE

Before using for the first time, remove the appliance and its accessories from the packaging.
1. Make sure that the fryer is turned off and unplugged.

2. Wipe the surface of the device with a soft damp cloth and then wipe dry.

3. Wash the non-stick basket in warm water with detergent, rinse and dry.

4. Place the fryer on a stable, flat, heat-resistant surface at a height that is convenient to use.

Note: The first time you use the fryer, smoke and odour may be released. This is normal and the odour
disappears soon. When in use, it is necessary to maintain a free flow of air around the fryer. Before first
use, we recommend allowing the fryer running without contents for 10 minutes. Set the temperature
control @ to maximum and set the timer to 10 minutes. When the set time has elapsed, an acoustic
signal sounds and the appliance shuts off automatically.

Assembly of hot air fryer

1. Insert the non-stick basket in the pot and secure it safely. Check if the plastic cover covers the release
button to prevent it from being pressed during use.
2. Close the fryer by inserting the pot with the basket into the body of the fryer.

Note: The fryer is delivered assembled. Before use, the pot must be securely inserted into the fryer’s body,
otherwise the power will not turn on.

eca 7



- USING THE HOT AIR FRYER

Englis

Plug in the power cord and turn on the fryer.

2. Preheat the fryer for about 5 minutes using the timer and temperature controls. The power and temperature
lights indicate that the fryer is warming up. When the desired temperature is reached, the green light goes
out automatically.

3. Takethe pot by the handle and pull it out of the fryer. Place the pot on a stable, level, heat-resistant surface.
Take extra care not to touch the heated surface.

4. Putthe food in the non-stick basket in the pot and slide the pot back into the fryer. When loading food, do

not exceed the MAX line marked on the removable basket. Observe the minimum and maximum amounts

of food listed in the Cooking Guide table to ensure optimal cooking results. Never put food directly in the
pot!

Use the temperature control to set the desired temperature for frying.

6. Set the desired frying time according to the food loaded; when you release the controller, the time
countdown begins.

7. Some foods require shaking during frying. In this case, remove the pot by the basket handle from the
fryer. Check that the plastic cover still covers the basket release button so that the basket cannot fall out.
Carefully shake the contents of the pot and then slide it back into the fryer to continue cooking. Take extra
care not to touch the heated surface.

8. When the set time has elapsed, an acoustic signal sounds and the operation automatically shuts off. To
end the operation early, set timer 2 to position 0. Carefully open the pot to make sure the food is done. If
additional frying is required, close the pot and use the timer to set another frying time. After the cooking
of the food is done, remove the non-stick basket from the pot and empty it onto a tray or plate. Use heat-
resistant tongs (not supplied) for larger or fragile pieces of food.

u

Note: Before putting in food, always preheat the fryer or add 3-5 minutes to each cooking time. If it is
necessary to change the time or temperature during cooking, simply do so using the controls; the fryer
automatically adjusts the parameters. During cooking, the green temperature light comes on and goes
out cyclically to indicate that the set temperature has been maintained.

Warning: Do not pour the food out of the pot with the basket directly into the bowl or plate, as excess oil may
collect at the bottom of the pot and spill onto the food. Always remove the basket from the pot first.

Warning: The product is still under voltage even when the thermostat is switched off. To switch off completely,
unplug the power cord from the outlet.

Using the removable non-stick basket

1. The basket is removable to facilitate work.

2. To remove the basket from the pot, push the plastic cover on the handle forward to reveal the basket
release button.

3. Pressand hold the basket release button and carefully lift the handle to release the basket.

4. Insert the non-stick basket in the pot and secure it safely.

5. Slide the plastic cover back into place to cover the basket release button.

Warning: Never press the basket release button with the pot lifted, there is a risk of it falling and injury; the
basket can only be released after placing the pot on a stable flat, resistand surface.

COOKING GUIDE

Thefollowing are instructions for cooking certain types of food using the fryer. These are only recommendations,
cooking must always be monitored and adjusted according to reality. Food should always be hot before
serving.
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Potatoes and french fries

Food MIN and MAX | Recommended | Temperature | More information
amount cooking time
Thin frozen french | 300-700 g 16-18 min 180°C Shake the french fries according
fries to the instructions in the ,Using
the hot air fryer” section.
Thick frozen french | 300-700 g 18-20 min 200°C Shake the french fries according
fries to the instructions in the ,Using
the hot air fryer” section.
Home-made 300-800 g 18-25 min 200°C Follow the detailed instructions
fries in the section "Making french
fries step by step".
Home-made 300-800 g 18-25 min 180°C Pre-soak potato wedges in
American potatoes water to remove starch, add 1/2
teaspoon of oil and shake as
instructed in "Using the Hot Air
Fryer".
Meat and fowl
Food Amount Recommended Temperature | More information
cooking time
Steak 100-500 g Well done: 10 min | 180 °C Tutn in the middle of
Medium: 8 min cooking time.
Rare: 6 min
Hamburger 100-500g 18-20 min 180°C Tutn in the middle of
cooking time.
Pork chop 100-500 g 18-20 min 180°C Tutn in the middle of
cooking time.
Chicken meat 100-500 g 15-22 min 200°C Always make sure the
(breast) chicken is well done.
Chicken drums 100-500 g 15-22 min 180°C Always make sure the
chicken is well done.
Finger food and side dishes
Food Amount Recommended Temperature
cooking time
Frozen chicken nuggets 100-500 g 10-15 min 200°C
Spring rolls 100-400 g 6-10 min 200°C
Stuffed potatoes 100-400 g 10-15 min 160°C
Pastries and cakes
Food Amount Recommended Temperature
cooking time
Quiche 4009 8-15 min 160°C
Muffins 3009 10-15 min 200°C
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English

Making french fries step by step

1. Preheat the fryer to 200°C.

2. Cutthe potatoes to french fries shape 1 cm thick.

Pour the fries into a bow! of water and soak for about 30 minutes to release the starch.

Using a colander, rinse the potatoes with cold water. Then dry them carefully with a tea towel.

Grease the potatoes with about half a teaspoon of oil or drizzle with oil and put them in the fryer basket.
For best results, they should be all greased.

6. Fryat 200 ° C for 18-25 minutes.

7. Shake the fries regularly (approximately every 6 minutes) to fry them on all sides.

8. After frying until crispy, remove the fries from the fryer, season and serve.

v w

Frozen french fries

Preheat the fryer to 200°C.

Put 300-700 g of frozen french fries in the basket.

Fry thin fries for 16-18 minutes, thick fries for 18-20 minutes.

Shake the fries regularly (approximately every 6 minutes) to fry them on all sides.
After frying until crispy, remove the fries from the fryer, season and serve.

Luhwn =

Automatic shut off

The hot air fryer is equipped with an automatic shut off. This starts in the following situations:

1. The set cooking time expires. The timer sounds and the fryer turn off.

2. The pot is removed from the fryer during cooking. The timer continues to count down until the expected
end.

Note: If it is necessary to stop cooking or switch off the fryer before the set time has elapsed, switch it off and
unplug it.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance or cleaning, switch off the appliance, unplug it and wait for the fryer to

cool down completely.

1. Wipe the surface of the device with a soft damp cloth and then wipe dry.

2. Wash the non-stick basket in warm water with detergent, rinse and dry.

3. Do not clean the inside and outer surfaces using abrasive powders, abrasive cleaners or aggressive
chemicals. It could be damaged.

Note: Clean the hot air fryer after each use.

Storage

Store the fryer in a cool, dry and clean place; make sure it is cool before storing. Never wrap the power cord
around the hot fryer, there is a risk of damaging the cord; roll it up separately.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
3.5 | capacity

Package contents

Hot air fryer with a volume of 3.5 |
Bowl

Removable non-stick basket
Operating manual
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USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic

recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.
Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative
impacts on human health and the environment by properly recycling your product. Recycling contributes to
preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority,
domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directives on electromagnetic compatibility and electrical safety.

The operating manual is available at www.ecg-electro.eu.
Changes of text and technical parameters reserved.
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Deutsch I

HEISSLUFTFRITTEUSE

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!
Warnung: Die in dieser Anleitung aufgefiihrten
Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise umfassen nicht alle Umstande

und Situationen, zu denen es kommen konnte. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt
zu Faktoren gehoren, die sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese
Faktoren mussen durch den Anwender bzw. mehrere Anwender bei
derVerwendung und Bedienung dieses Gerates gewahrleistet werden.
Wir haften nicht fiir Schaden, die wahrend des Transports, infolge einer
falschen Verwendung, Veranderung oder Modifikation der Gerateteile
entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten wu.a. folgende wichtigste
Vorsichtsmalnahmen eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett lbereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal
geltender elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Gerat nicht benutzen, falls Stromkabel oder Netzstecker beschadigt
sind, das Gerat gestiirzt und auf irgendeine Weise ist oder nicht
richtig arbeitet. Samtliche Reparaturen und das Auswechseln des
Stromkabels muss ein Fachservice durchfiihren! Demontieren Sie
niemals die Schutzabdeckungen des Gerates. Dies kdnnte zu einem
Stromunfall fihren!

3. Gerat oder Versorgungskabel nicht in Flissigkeiten tauchen und
Regen oder Feuchtigkeit aussetzen. Wasser ausschlieBlich zum
Kochen gemal} Bedienungsanleitung verwenden. Stromkabel,
Stecker und Geratebasis niemals ins Wasser und sonstige
Flissigkeiten tauchen, um Stromunfalle zu vermeiden.

4. Gerat niemals mit nassen Handen an das Stromnetz anschlieBen.
Auch sollten Sie niemals das Bedienfeld mit nassen Handen
bedienen.
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5. Zunachst Stecker mit dem Gerat verbinden und danach Stecker des
Stromkabels in die Steckdose stecken.

6. Beriihren Sie niemals wihrend des Betriebs die inneren Teile des I
Gerats.

7. Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in Badezimmern,
Duschecken oder in der Nahe von Schwimmbecken benutzen, da
es ins Wasser stlirzen oder mit Wasser bespritzt werden kann.

8. Stromkabel nicht lber Tischkanten und sonstige scharfe Kanten
flihren, verdrehen oder in der Nahe von hei3en Oberflachen liegen
lassen.

9. Gerat stets auf einer geraden und stabilen Oberflache verwenden,
um ein Umkippen und das anschlieBende VergieBen heil3er
Flissigkeiten zu vermeiden. Produkt nicht in Spilbecken, auf
Abtropfflaichen und an sonstigen ungeraden Stellen benutzen.

10.Gerat nicht an Orten aufstellen, die hohen Temperaturen aus
Heizgeraten, Heizkorpern, Gasheizgeraten u. a. ausgesetzt sind.

11.Gerat niemals auf Elektro-/Gasherde oder Elektro-/Gasdfen stellen.

12.Verbraucher bei Nichtbenutzung ausschalten und vom Stromnetz
trennen. Am Stecker ziehen, um das Kabel herauszuziehen -
niemals am Kabel ziehen. Gerat vor der Wartung und Reinigung
vom ausschalten, vom Stromnetz trennen und abkiihlen lassen.

13.Gerat erst dann anschlieBen oder einschalten, nachdem der
Behalter in den Reiskocher hineingelegt wurde.

14.Geratebasis niemals ins Wasser tauchen. Achten Sie darauf, damit
keine Flussigkeiten in den Geratekorper gelangen. Zum Einweichen
ist ausschlieBlich der Kochbehalter bestimmt.

15.Stromkabel, Stecker und Gerat regelmafig auf Beschadigungen
kontrollieren. Stellen Sie irgendeine Beschadigung fest, legen Sie
das Gerat ab und kontaktieren eine Kundendienststelle.

16.Verwenden Sie keinen beschadigten oder zersprungenen
Kochbehalter.

17.Benutzen Sie das Gerat flir den Zweck, flr den es konzipiert wurde.

18.Nicht im Freien benutzen.

Deutsch
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19.Das Gerdt sollte wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
gelassen werden.

I 00.Innenraum des Gerites stets trocken halten.

Deutsch

21.Gerat niemals eigenhandig reparieren, einstellen oder seine
Gerateteile auswechseln. Im Gerat befinden sich keine Teile, die der
Anwender reparieren kdnnte.

22.Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkihlen lassen. Der
Verbraucher bendétigt etwa 30 Minuten zum Abkuhlen. Halten Sie
diese Zeit ein, um eine sichere Manipulation und Reinigung zu
gewabhrleisten.

23.Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat und lassen keine
Fremdkorper in die Gerate6ffnungen eindringen. Platzieren Sie das
Gerat nicht in der Nahe von Wanden, Gardinen u. a. Befestigen Sie
das Gerat nicht an der Wand.

24.Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs. Verdecken Sie keine
Offnungen, die Luftzufuhr und den Luftaustritt. HeiBe Oberflichen
nicht beriihren. Benutzen Sie stets des Griff. Benutzen Sie bei der
Manipulation mit dem laufendem Gerdt geeignete Utensilien
und Backhandschuhe. Erhitzten Behdlter und Korb auf eine
hitzebestandige Oberflache abstellen.

25.Transportieren Sie das Gerdt nicht, wenn es heil3 ist. Seien Sie
besonders vorsichtig, falls Sie den Verbraucher umstellen, der
heiBes Ol und sonstige heile Fliissigkeiten enthalt.

26.Seien Sie beim Frittieren mit Heil3luft vorsichtig, da aus den
Luftaustrittsoffnungen heiler Dampf ausgelassen wird. Der
Dampf ist sehr heil3! Halten Sie vom Verbraucher einen sicheren
Abstand ein, damit Sie sich nicht verbrennen. Halten Sie Hande
und Gesicht und ausreichender Reichweite vom Dampf und den
Luftaustritts6ffnungen. Seien Sie besonders vorsichtig, nach dem
Sie den Behadlter herausziehen, damit Sie sich nicht mit heiem
Dampf verletzen, der von den Lebensmitteln abgegeben wird.

27.Schalten Sie das Gerat nicht ein, falls es an der Seite oder mit den
StandfiiBen nach oben liegt.
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28.Wird Zubehor verwendet, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, konnte diese Handlungsweise Personen oder Eigentum
gefahrden.

29.Dieses Geratist ausschlieBlich flirden Haushaltsgebrauch bestimmt.
Das Gerat ist nicht fiir kommerzielle Zwecke bestimmt.

30.Das Gerat darf nicht an eine Steckdose mit Zeitschalter oder
Fernschaltung angeschlossen werden.

31.ECG tragt keine Verantwortung fiir Schaden oder Verletzungen,
die auf Nachlassigkeit oder eine unsachgemalle Verwendung
zurlickzufihren sind. Vor der Verwendung aufmerksam alle
AnweisungenundInformationenlesen.Die AuBBenoberflache dieses
Gerates erwarmt sich und konnte Verbrennungen verursachen.
Gerat in Anwesenheit von Kindern nie unbeaufsichtigt lassen.

32.Kinder im Alter von 8 Jahren und alter sowie Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen, diirfen dieses
Gerat nur unter Aufsicht benutzen oder nachdem diese Uber
einen gefahrlosen Gebrauch belehrt wurden und mogliche
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die seitens des Anwenders vorgenommenen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen nur Kinder ab 8 Jahren vornehmen, die
Uberdies beaufsichtigt werden. Kinder unter 8 Jahren sind aul3er
Reichweite des Gerates und Stromkabels zu halten.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

HINWEIS - HEISSE OBERFLACHE
Solch markierte Oberflachen werden im Laufe des
Betriebes heil3. Nicht berthren!

GEFAHR fiir Kinder: Kinder dirfen nicht mit dem
Verpackungsmaterial spielen. Kinder duirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Erstickungsgefahr.

EINLEITUNG

Die HeiBluftfritteuse stellt eine gesunde und fettarme Alternative zum Frittieren dar, wobei Geschmack und
Aroma erhalten bleiben. Die Heilluftfritteuse ist vielseitig verwendbar. Mit Heil’luft kdnnen Speisen mit
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Deutsch

nur wenig oder gar keinem Ol zubereitet werden. Génnen Sie sich gutes Essen und fithren dennoch einen
gesunden Lebensstil.

I VOR DER ERSTVERWENDUNG

Nehmen Sie den Verbraucher einschlielich Zubehor aus dem Verpackungsmaterial heraus.

1.
2.

3.
4.

Vergewissern Sie sich, dass die Heiluftfritteuse ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt ist.

Wischen Sie die Oberfliche des Gerdts mit einem weichen und feuchten Tuch ab und wischen danach
trocken.

Waschen Sie den Antihaft-Korb mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, spllen ab und wischen trocken.
Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, warmebestdndige und ausreichend hohe Oberflache,
damit der Verbraucher komfortable bedient werden kann.

Bemerkung: Bei der Erstverwendung konnte die HeiBluftfritteuse Rauch und Geruch abgeben. Es handelt

sich um eine normale Erscheinung. Der Geruch verschwindet nach kurzer Zeit. Sorgen Sie dafiir,
dass um die eingeschaltete HeiBluftfritteuse ungehindert Luft durchstromen kann. Vor der
Erstverwendung sollte die Heif3luftfritteuse 10 Minuten ohne Lebensmittel laufen. Stellen Sie
den Temperaturregler @ auf den Héchstwert und den Timer 2 auf 10 Minuten ein. Nach Ablauf
der voreingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und das Gerét schaltet sich automatisch
aus.

Zusammensetzen der HeiBluftfritteuse

1.

2.

Legen Sie den Antihaft-Korb in den Behdlter und befestigen. Vergewissern Sie sich, dass die
Kunststoffabdeckung die Freigabetaste verdeckt, damit diese wahrend der Verwendung nicht
versehentlich gedriickt wird.

SchlieBen Sie die Heil3luftfritteuse, indem Sie den Behdlter mit Korb in den Fritteusekorper einschieben.

Bemerkung: Die HeiBluftfritteuse wird fertigmontiert geliefert. Vor der Verwendung muss der Behalter

in den Fritteusekorper eingeschoben werden. Anderenfalls wird die Stromversorgung nicht
eingeschaltet.

VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

w
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Stecken Sie den Stecker des Stromkabels in die Steckdose und schalten die Heif3luftfritteuse ein.

Die HeiBluftfritteuse sollte etwa 5 Minuten vorgewéarmt werden. Benutzen Sie hierfir die Timer- und
Temperaturregler. Die Anzeige flr Speisung und Temperatur leuchten Griin und weisen darauf hin, dass
die HeiBluftfritteuse erhitzt wird. Sobald die gewiinschte Temperatur erreicht wird, erlischt die Griin
Anzeige.

Greifen Sie den Behélter am Griff aus der Fritteuse heraus. Stellen Sie den Behdlter auf eine stabile, gerade
und hitzebestéandige Oberfliche. Geben Sie Acht, damit Sie die heile Oberflédche nicht bertihren.

Geben Sie die Lebensmittel in den Antihaft-Korb im Behélter und schieben den Behalter in die
HeiBluftfritteuse wieder ein. Uberschreiten Sie beim Hineinlegen von Lebensmitteln nicht die MAX-
Markierung am herausnehmbaren Korb. Befolgen Sie die minimale und maximale Lebensmittelmenge,
die der Tabelle (Begleiter beim Kochen) zu entnehmen ist, damit ein optimales Kochergebnis erreicht wird.
Legen Sie die Lebensmittel nicht direkt in den Behalter!

Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewlinschte Frittiertemperatur ein.

Stellen Sie die gewiinschte Frittierzeit in Abhdngigkeit von den Lebensmitteln ein; der Countdown
beginnt, sobald die Taste freigegeben wird.

Einige Lebensmittel missen wahrend des Frittiervorgangs durchgeschiittelt werden. Ziehen Sie den
Behalter am Griff aus der Fritteuse heraus. Vergewissern Sie sich, dass die Kunststoffabdeckung stets die
Taste zur Freigabe des Korbs verdeckt, damit der Korb nicht herausfallen kann. Schitteln Sie vorsichtig den
Inhalt des Behalters durch, schieben den Behalter zurtick in die Fritteuse ein und fahren mit dem Kochen
fort. Geben Sie Acht, damit Sie die heie Oberflache nicht bertihren.
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8. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und das Gerét schaltet sich automatisch
aus. Falls Sie das Kochen vorzeitig beenden méchten, versetzen Sie den Timer 2 in Position 0. Offnen Sie
vorsichtig den Behalter, um sich zu vergewissern, dass die Lebensmittel fertiggekocht sind. Sollten die
Lebensmittel mehr Zeit bendtigen, schlieBen Sie den Deckel und stellen mit dem Timer eine ldngere
Frittierzeit ein. Nehmen Sie nach Ablauf der Frittierzeit den Antiahft-Korb aus dem Behalter und geben
die Lebensmittel auf einen Unterteller oder einen normalen Teller. Benutzen Sie fiir groBBere oder zarte
Lebensmittel eine hitzebestandige Zange (diese ist nicht Teil des Lieferungsumfangs).

Bemerkung: Die Fritteuse sollte vor dem Hineinlegen der Lebensmittel stetes vorgewarmt werden.
Eventuell kdnnen Sie zu jeder Frittierzeit 3-5 Minuten hinzurechnen. Falls beim Frittieren Zeit
oder Temperatur geandert werden missen, kdnnen Sie diesen Vorgang mit Hilfe des Zeit- und
Timerreglers durchfiihren; alle Gbrigen Parameter passen sich automatisch an. Beim Kochen
leuchtet und erlischt die Griin Anzeige in zyklischen Abstanden und informiert somit Gber die
Aufrechterhaltung der eingestellten Temperatur.

Hinweis: Kippen Sie das Essen aus dem Korb nicht direkt in eine Schissel oder auf einen Teller, da sich am
Behélterboden iiberschiissiges Ol ansammeln und auf das Essen ausgieBen kénnte. Nehmen Sie
zuerst den Korb aus dem Behélter heraus.

Warnung: Das Produkt steht stets unter Spannung, auch wenn der Thermostat ausgeschaltet ist. Trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz, falls Sie es vollig ausschalten mochten.

Herausnehmbarer Antihaft-Korb

1. Der Korb kann herausgenommen werden, was die Arbeit um einiges erleichtert.

2. Schieben Sie zum Herausnehmen des Korbs die Kunststoffabdeckung am Griff nach vorne. Darunter
befindet sich die Taste zur Freigabe des Korbs.

3. Driicken und Halten Sie die Taste zur Freigabe des Korbs. Heben Sie vorsichtig den Griff, um den Korb zu
|6sen.

4. Legen Sie den Antihaft-Korb in den Behélter und befestigen.

5. Schieben Sie die Kunststoffabdeckung zurtick, damit die Freigabetaste wieder verdeckt ist.

Warnung: Sie sollten die Taste zur Freigabe des Korbs nicht bei gehobenem Behlter driicken, da dieser zu
Boden stiirzen und jemanden verletzen kann; [6sen Sie den Korb erst dann, nachdem der Behélter
auf einer stabilen, geraden und bestandigen Flache steht.

BEGLEITER BEIM KOCHEN

Nachstehend finden Sie Tipps zum Frittieren einiger Lebensmittel. Es handelt sich lediglich um Ratschlage, der
Kochvorgang sollte stets Giberwacht und den aktuellen Umstanden angepasst werden. Die Speise sollte stets
warm serviert werden.

Kartoffeln und Pommes

Lebensmittel MIN und MAX | Empfohlene | Temperatur | Sonstige Informationen
Menge Kochzeit

Dinne 300-700 g 16-18 min 180°C Schitteln Sie die Pommes

tiefgefrorene gemaB Anleitung im Abschnitt

Pommes +Anwendung der Heif3luftfritteuse”
durch.

Dicke tiefgefrorene | 300-700 g 18-20 min 200°C Schiitteln Sie die Pommes

Pommes gemaB Anleitung im Abschnitt
+Anwendung der Hei3luftfritteuse”
durch.
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Deutsch I

Hausgemachte 300-800 g 18-25 min 200°C Befolgen Sie die ausfiihrliche
Pommes Anleitung im Abschnitt,Pommes
Pommes Schritt fuir Schritt herstellen”.
Hausgemachte 300-800 g 18-25 min 180°C Weichen Sie die Kartoffelecken im
amerikanische Wasser ein, damit sich die Starke
Pommes von ihnen 16st, geben 1/2 Loffel
Ol hinzu und schitten durch,
siehe Anweisung im Abschnitt
+Anwendung der Hei3luftfritteuse”.
Fleisch und Gefliigel
Lebensmittel Menge Empfohlene Temperatur | Sonstige Informationen
Kochzeit
Steak 100-500 g Well done: 10 min | 180°C In der Halfte der Kochzeit
Medium: 8 min umdrehen.
Rare: 6 min
Hamburger 100-500 g 18-20 min 180°C In der Halfte der Kochzeit
umdrehen.
Schweinekotelett 100-500 g 18-20 min 180°C In der Halfte der Kochzeit
umdrehen.
Hihnerfleisch 100-500g 15-22 min 200°C Vergewissern Sie sich,
(Brust) dass das Hahnchen gut
durchgebraten ist.
Hahnchenkeulen 100-500 g 15-22 min 180°C Vergewissern Sie sich,
dass das Hahnchen gut
durchgebraten ist.
Kleinigkeiten und Beilagen
Lebensmittel Menge Empfohlene Temperatur
Kochzeit
Tiefgefrorene Hithner-Nuggets 100-500 g 10-15 min 200°C
Frihlingsrollen 100-400 g 6-10 min 200°C
Gefllte Kartoffeln 100-400 g 10-15 min 160°C
Geback und Kuchen
Lebensmittel Menge Empfohlene Temperatur
Kochzeit
Quiche 4009 8-15 min 160°C
Muffins 3009 10-15 min 200°C

Pommes Schritt fiir Schritt herstellen

1. Fritteuse auf 200°C vorwarmen.

2. Schneiden Sie die Kartoffeln in Pommesform, etwa 1 cm dick.

3. Geben Sie die Pommes in eine Schiissel mit Wasser und lassen etwa 30 Minuten einweichen, damit sich
die Starke von den Kartoffeln I0st.

4. Benutzen Sie einen Sieb, um die Kartoffel mit kaltem Wasser durchzuspulen. Benutzen Sie ein Kiichentuch,
um die Kartoffeln zu trocknen.
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5. Fetten Sie die Kartoffeln mit einem halben Léffel Ol ein. Sie kénnen diese auch mit Ol betraufeln und danach
in den Fritteusekorb geben. Die Kartoffeln sollten vollstandig eingefettet sein, damit ein bestmégliches
Kochergebnis erreicht wird.

6. Frittieren Sie bei 200°C fiir 18-25 Minuten.

7. Die Pommes sollten regelmdBig duschgeschiittelt werden (etwa alle 6 Minuten), damit alle Seiten
gleichméaBig durchgebraten sind.

8. Sobald die Pommes knusprig sind, nehmen Sie diese aus der Fritteuse heraus, wiirzen und servieren.

Tiefgefrorene Pommes

1. Fritteuse auf 200°C vorwarmen.

2. Legen Sie 300-700 g tiefgefrorener Pommes in den Korb.

3. Dunne Pommes sollten 16-18 Minuten und dicke Pommes 18-20 Minuten frittiert werden.

4. Die Pommes sollten regelmaBig duschgeschiittelt werden (etwa alle 6 Minuten), damit alle Seiten
gleichmaBig durchgebraten sind.

5. Sobald die Pommes knusprig sind, nehmen Sie diese aus der Fritteuse heraus, wiirzen und servieren.

Automatisches Abschalten

Die HeiB3luftfritteuse kommt mit einer automatischen Abschaltfunktion. Diese wird in folgenden Situationen

aktiviert:

1. Die voreingestellte Kochzeit ist zu Ende gelaufen. Die akustische Anzeige des Timers ertonte und die
Fritteuse schaltete sich aus.

2. Der Behdlter wurde wéhrend des Kochens aus der Fritteuse herausgenommen. Der Timer féhrt mit dem
Countdown bis zur voreingestellten Zeit fort.

Bemerkung: Muss das Kochen beendet oder die Fritteuse vor Ablauf der voreingestellten Zeit ausgeschaltet
werden, schalten Sie die Fritteuse aus und ziehen das Stromkabel heraus.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ehe Sie Wartungs- und Reinigungsarbeiten vornehmen, schalten Sie das Gerat aus, trennen es vom Stromnetz

und warten, bis es abkuhilt.

1. Wischen Sie die Oberflache des Gerats mit einem weichen und feuchten Tuch ab und wischen trocken.

2. Waschen Sie den Antihaft-Korb mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, spiilen ab und wischen trocken.

3. Reinigen Sie die inneren und duBeren Flachen niemals mit Schleifpulver, abrasiven Reinigungsmitteln
oder aggressiven chemischen Stoffen. Es kdnnte zu einer Beschadigung des Gerats kommen.

Bemerkung: Reinigen Sie die Heif3luftfritteuse nach jeder Anwendung.

Aufbewahrung

Lagern Sie die Fritteuse auf einem kiihlen, trockenen und sauberen Ort; vergewissern Sie sich vor dem Abstellen
der Fritteuse, dass diese abgekuhlt ist. Stromkabel niemals um die Fritteuse wickeln, da das Stromkabel
beschaddigt werden konnte; Kabel getrennt aufwickeln.

TECHNISCHE ANGABEN

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Volumen 3,51

Verpackungsinhalt

HeiBluftfritteuse mit einer Kapazitat von 3,5 |
Behalter

Herausnehmbarer Antihaft-Korb
Bedienungsanleitung
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Deutsch I

VERWERTUNG UND ENTSORGUNG VON ABFALL

Verpackungspapier und Wellenpappe an einer Sammelstelle abgeben. Verpackungsfolie, PET-Beutel und Kunststoffteile
gehdren in Sammelcontainer fir Kunststoff.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung von gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerédten (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und anderen europdischen Landern, in denen das Abfalltrennungssystem eingefiihrt ist)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht

in den Hausmiill gehort. Das Produkt sollte an einem Ort abgeben werden, der fiir die Wiederverwertung von

elektrischen und elektronischen Geréten bestimmt ist. Eine richtige Entsorgung des Produktes beugt negativen

Einflissen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt vor. Die Wiederverwertung tragt zum Schutz der I
Naturressourcen bei. Weitere Informationen tber die Wiederverwertung des Produktes erhalten Sie tiber das 08/05
Gemeindeamt, eine Organisation, die sich mit der Behandlung von Hausmill befasst, oder die Verkaufsstelle, an

der das Produkt erworben wurde.

Dieses Produkt erfiillt samtliche Anforderungen der EU-Richtlinien tber die elektromagnetische
Kompatibilitat und elektrische Sicherheit.

Die Bedienungsanleitung ist der Website www.ecg-electro.euzu entnehmen.
Anderungen des Textes und der technischen Parameter sind vorbehalten.
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HORKOVZDUSNA FRITEZA

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!
Varovani: BezpecCnostni opatreni a pokyny uvedené v tomto navodu

nezahrnuji vdechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit. E
UzZivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného ;%

z vyrobk, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt

zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimia obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpoviddme za Skody zplisobené béhem pfepravy, nespravnym

pouzivanim nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv Casti zafizeni.

Pfi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovana zakladni opatfeni, v¢etné

téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnéna. Zasuvka musi byt
instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je pfivodni kabel, ¢i vidlice
poskozena, pokud doslo k padu nebo jakémukoliv poskozeni, nebo
pristrojnepracujespravné.Veskeré opravy v€etné vymeény napajeciho
privodu svéfte odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty
zarizeni, hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem!

3. Spotrebic¢ ani napajeci $nlru nenamacejte do kapalin, nevystavujte
desti ani vihkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto
navodem. Na ochranu proti urazu elektrickym proudem neponofujte
napajeci kabel, zastréku nebo zdkladnu do vody nebo jiné kapaliny.

4. Nezapojujte pfristroj do zasuvky ani nepouzivejte ovladaci panel
mokryma rukama.

5. Nejprve pripojte zastrcku ke spotfebici a poté zapojte kabel do
elektrické zasuvky.

6. Béhem provozu se nedotykejte vnitini ¢asti spotrebice.

7. Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazénu, kde muze dojit k paddu do
vody nebo k stiiknuti vody na vyrobek.

8. Pfivodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné ostré hrany,
nekrutte jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrchd.
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9. Spotrebi¢ vzdy pouzivejte na rovném stabilnim povrchu, aby
nemohlo dojit k jeho pfevraceni a aby se vyloucilo rozliti horkych
kapalin.  Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapavacich
plochach ani na jinych nerovnych mistech.

10. Spotiebi¢ nestavte na mista, kde mlze byt vystaven vysokym
teplotam z kamen, radidtord, plynovych spotiebicd apod.

11. Spotrebi¢ nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.

12. Pokud spotfebi¢ nepouzivéte, nejdfive jej vypnéte a poté odpojte
od sité. Napajeci kabel odpojujte tahem za vidlici - nikdy netahejte
za kabel. Pfed udrzbou a ¢iSténim pfistroj vypnéte, odpojte ze sité a
nechte jej zchladnout.

13. Spotfebi¢ nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fadné vlozené
nadoby do téla vafice.

14. Zdkladnu neponofujte do vody, ani nenapoustéjte kapalinu do téla
vafi¢e. K namoceni je ur¢ena pouze varna nadoba.

15. Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, vidlici a cely spotfebi¢, zda
nedoslo k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli poskozeni, okamzité
prestante spotfebi¢ pouzivat a obratte se na servis.

16. Nepouzivejte poskozenou nebo prasklou varnou nadobu.

17. Nepouzivejte spotfebic pro jiné ucely, nez pro které je urcen.

18. Nepouzivejte ve venkovnim prosttedi.

19. Spotrebi¢ by nemél byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

20. Spotrebi¢ uchovavejte ve vnitfnim prostredi v suchu.

21. Nepokousejte se spotiebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho
dily. Uvniti nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

22.Pfed cisténim a uloZzenim nechte spotiebic vychladnout. Spotfebic
potfebuje pfiblizné 30 minut na vychladnuti pro bezpeénou
manipulaci a cisténi.

23.Na spotiebic nestavte jiné pfedméty, nenechte cizi télesa vnikat do
otvorl a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavés apod. Neumistujte
pristroj na sténu ani jiné spotrebice.

24. Pfi Cinnosti se spotfebic zahfiva. Nezakryvejte zadné otvory, pfivod
vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykejte se horkych povrchu.
Pouzivejte vzdy rukojet. Pfi manipulaci s dily vyrobku za provozu
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pouzivejte vhodné nastroje a kuchynské rukavice. Zahfatou nadobu
a kos odkladejte pouze na tepluvzdorné povrchy.

25.Nepokousejte se prenaset horky spotiebi¢. Pfi premistovani
spotiebice obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je tieba
vénovat mimoradnou opatrnost.

26.Budte opatrni, béhem smazeni horkym vzduchem se vypousti
horkd para pres vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horka!
Udrzujte od spotiebice bezpecnou vzdalenost, abyste se nepopalili.
Drzte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvoru pro
vystup vzduchu. Po vysunuti nddoby ze spotiebice dbejte zvysené
opatrnosti, aby nedoslo k opafeni horkou parou, ktera se uvolfuje z
potravin.

27. Spotrebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhiru nohama.

28.Pouzivani prislusenstvi a doplnk(, které nejsou vyrobcem
doporuceny, muze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

29.Tento spotiebiC je uren pouze pro pouziti v domacnosti. Neni
urceno pro komer¢ni vyuziti.

30.Tento spotfebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
¢asovacem nebo spinané na dalku.

31. ECG nenese zodpovédnost za Skody nebo zranéni zplsobena
nedbalosti nebo nespravnym pouzivanim. Pred pouzitim si
nezapomerite peclivé precist veskeré instrukce a informace. Vnéjsi
povrch tohoto pfistroje se zahfivda a muze zpUsobit popaleni.
Nenechavejte bez dozoru v pfitomnosti déti.

32.Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkudenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o pouzivéni spotiebice bezpe¢nym zplsobem a
rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.
Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotrebice a jeho privodu.

Do not immerse in water! - Neponoiovat do vody!

eca 23

Cestina I



(estina I

UPOZORNENI - HORKY POVRCH
Takto oznacené povrchy se stavaji béhem pouzivani
horkymi. Nedotykejte se jich!

NEBEZPECi pro déti: Dé&ti si nesmé&ji hrat s obalovym
materidlem. Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky. Nebezpeci
uduseni.

UuvoD
Horkovzdusnd fritéza predstavuje zdravou alternativu fritovani pfi zachovani chuti a vini bez tuku a je

extrémné univerzalni. Diky horkému vzduchu vafi chutné jidlo s malym mnozstvim nebo zcela bez oleje, coz
umoznuje pochutnat si na dobrotéch pfi zachovani zdravého zZivotniho stylu.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pred prvnim pouzitim vyjméte spotiebic a jeho pfislusenstvi z obalového materialu.

1. Ujistéte se, ze je fritéza vypnuta a odpojena od sité.

2. Povrch pristroje otirejte mékkym vlhkym hadfikem a poté ottete do sucha.

3. Neprilnavy kosik umyjte v teplé vodé se saponatem, oplachnéte a osuste.

4. Fritézu postavte na stabilni rovny povrch odolny teplu do vysky, kterd je pohodIna pro pouziti.

Poznamka: Pfi prvnim pouziti fritézy se mdze uvolnit kouf a zapach. To je normaini a zdpach brzy zmizi.
PFi pouZiti je nutné zachovat volné proudéni vzduchu okolo fritézy. Pfed prvnim pouzitim
doporu¢ujeme ponechat fritézu spusténou bez obsahu po dobu 10 minut. Ovlada¢ teploty @
nastavte na maximum a ¢asovac 2 nastavte na 10 minut. Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve
zvukova signalizace a spotfebic se automaticky vypne.

Sestaveni horkovzdusné fritézy

1. Nepfilnavy kosik vlozte do nddoby a bezpecné jej zachytte. Zkontrolujte, zda plastovy kryt zakryva
uvolnovaci tlacitko, aby nedoslo k jeho stlaceni béhem pouzivani.

2. Uzaviete fritézu zasunutim nadoby s kosikem do téla fritézy.

Poznamka: Fritéza se doddva sestavend. Pied pouzitim je nutné nadobu bezpecné zasunout do téla fritézy,
jinak se napajeni nezapne.

POUZITi HORKOVZDUSNE FRITEZY

1. Zapojte sitovy privod do zasuvky a fritézu zapnéte.

2. Fritézu predehiejte po dobu asi 5 minut pomoci ovladacl casovace a teploty. Kontrolky napajeni
a teploty sviti a signalizuji, ze se fritéza zahtiva. Po dosazeni pozadované teploty zelena kontrolka
automaticky zhasne.

3. Nadobu uchopte za rukojet a vytahnéte ji z fritézy. Nadobu postavte na stabilni rovny povrch odolévajici
horku. Dbejte zvysené opatrnosti, abyste se nedotkli zahfatého povrchu.

4. Potraviny vlozte do nepfilnavého kosiku v nddobé a zasurite nadobu zpét do fritézy. Pti vkladani potravin

neprekracujte rysku MAX vyznacenou na vyjimatelném kosi. Dodrzujte minimalni a maximalni mnozstvi

potravin uvedené v tabulce Privodce varenim, aby byl zajistén optimalni vysledek tepelného zpracovani.

Potraviny nikdy nevkladejte pfimo do nadoby!

Ovladacem teploty nastavte pozadovanou teplotu pro fritovani.

6. Podle vlozenych potravin nastavte pozadovanou dobu fritovani; po uvolnéni ovladace za¢ne odpocet
Casu.

b
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7. Nékteré potraviny vyzaduji protfeseni béhem fritovéni. V tom pfipadé vyjméte nadobu za rukojet
kosiku z fritézy. Zkontrolujte, zda plastovy kryt stéale kryje tlacitko uvolnéni kosiku, takze nemuze dojit k
vypadnuti kosiku. Protieste opatrné obsah nadoby a pak ji zasunte zpét do fritézy a pokracujte ve vareni.
Dbejte zvysené opatrnosti, abyste se nedotkli zahfatého povrchu.

8. Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukova signalizace a dojde k automatickému ukonéeni provozu.
Pro ptedcasné ukonceni provozu nastavte Casovac 2 do pozice 0. Opatrnym otevienim nadoby se
ujistéte, ze jsou potraviny jiz hotové. Pokud je nutné dalsi fritovani, uzaviete nadobu a pomoci ¢asovace
nastavte dalsi dobu fritovani. Po uvareni jidla vyjméte nepfilnavy kosik z nadoby a vyprazdnéte jej na
podnos nebo na talif. Na vétsi nebo kiehké kusy jidla pouZijte teplu odolné klesté (nejsou pfilozeny).

Poznamka: Pred vlozenim potravin vzdy fritézu predehfejte nebo pfidejte 3-5 minut ke kazdé dobé vareni.
Pokud je nutné béhem vareni zménit dobu nebo teplotu, prosté tak ucinte pomoci ovladacd;
fritéza parametry automaticky upravi. Béhem vareni se zelena kontrolka teploty cyklicky
rozsvéci a zhasina a signalizuje tak udrzovani nastavené teploty.

Upozornéni: Nevyklapéjte jidlo z nddoby s kosikem pifimo do misy nebo na talit, protoze prebytecny olej

se muze shromazdovat na dné nadoby a vylit se na jidlo. Kosik vzdy naprfed vyjméte z nddoby.

Varovani: Vyrobek je stdle pod napétim i pfi vypnutém termostatu. K uplnému vypnuti odpojte sitovy
pfivod ze zasuvky.

Pouziti vyjimatelného nep¥ilnavého kosiku

Kosik je pro usnadnéni prace vyjimatelny.

K vyjmuti kosiku z nadoby zatlacte plastovy kryt na rukojeti vpfed a odkryjte tak tlacitko uvolnéni kosiku.
Stisknéte a pfidrzte tlacitko uvolnéni kosiku a opatrnym zvednutim rukojeti kosik uvolnéte.

Nepfilnavy kosik vlozte do nddoby a bezpecné jej zachytte.

Zasunte plastovy kryt zpét na misto, aby zakryval uvolhovaci tlac¢itko kosiku.

AW N =

Varovani: Tlacitko uvolnéni kosiku nikdy netisknéte pfi zvednuté nadobé, hrozi jeji pad a zranéni; kosik je
mozné uvolnit pouze po postaveni nadoby na stabilni rovny odolny povrch.

PRUVODCE VARENIM

Déle jsou uvedeny pokyny pro vafeni nékterych druht potravin pomoci fritézy. Jedna se pouze o doporuceni,
vareni je vzdy nutné sledovat a upravit podle skute¢nosti. Pred podavanim by mélo byt jidlo vzdy horké.

Brambory a hranolky

Potravina MIN a MAX Doporucena | Teplota Dalsiinformace
mnozstvi doba vareni

Tenké mrazené 300-700g 16-18 min 180 °C Hranolky protfeste podle ndvodu v

hranolky casti ,Pouziti horkovzdusné fritézy”.

Tlusté mrazené 300-700 g 18-20 min 200°C Hranolky protfeste podle navodu v

hranolky ¢asti ,Pouziti horkovzdusné fritézy”.

Doma pfipravené | 300-800 g 18-25 min 200°C Postupujte podle podrobného

hranolky navodu v ¢asti ,Vyroba hranolek
krok za krokem”.

Doma pripravené | 300-800 g 18-25 min 180 °C Pfredem namocte bramborové

americké klinky do vody, aby se odstranil

brambory skrob, ptidejte 1/2 Izicky oleje a

protieste podle pokynU v ¢asti
,Pouziti horkovzdusné fritézy”.
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Maso a dribez

Potravina Mnozstvi Doporucena doba | Teplota Dalsi informace
vareni
Steak 100-500 g Well done: 10 min | 180 °C V poloviné doby vareni otocte.
Medium: 8 min
Rare: 6 min
Hamburger 100-500 g 18-20 min 180 °C V poloviné doby vareni otocte.
Veprova kotleta 100-500 g 18-20 min 180 °C V poloviné doby vareni otocte.
Kufeci maso (prsa) | 100-500 g 15-22 min 200°C Vzdy se ujistéte, Ze je kure
dobfie propecené.
Kureci palicky 100-500 g 15-22 min 180 °C Vzdy se ujistéte, ze je kure
dobfte propecené.
Drobnosti a prilohy
Potravina Mnozstvi Doporucena doba | Teplota
vareni
Mrazené kufeci nugety 100-500 g 10-15 min 200°C
Jarni zavitky 100-4009g 6-10 min 200°C
PInéné brambory 100-400g 10-15 min 160 °C
Pecivo a kolace
Potravina Mnozstvi Doporucena doba | Teplota
vareni
Quiche 40049 8-15 min 160 °C
Muffiny 3009 10-15 min 200 °C
Vyroba hranolek krok za krokem
1. Predehrejte fritézu na 200°C.
2. Nakrajejte brambory na hranolky asi 1 cm silné.
3. Hranolky nasypte do misy s vodou a nechte asi 30 minut macet, aby se uvolnil skrob.
4. Pomoci cedniku proplachnéte brambory studenou vodou. Pak je utérkou pozorné osuste.
5. Brambory omastéte asi pul Izickou oleje nebo je pokapejte olejem a vlozte do kosiku fritézy. Pro nejlepsi
vysledek by mély byt celé mastné.
6. Fritujte pii 200°C po dobu 18-25 minut.
7. Hranolky pravidelné protrasejte (cca kazdych 6 minut), aby se pekly ze vsech stran.
8. Po propeceni do kifupava vyjméte hranolky z fritézy, ochutte a podavejte.

Mrazené hranolky

vk wnN =

Predehfejte fritézu na 200°C.

Do kosiku vlozte 300-700 g mrazenych hranolek.

Tenké hranolky fritujte 16-18 minut, tlusté pak 18-20 minut.

Hranolky pravidelné protfasejte (cca kazdych 6 minut), aby se pekly ze vsech stran.
Po propeceni do kiupava vyjméte hranolky z fritézy, ochutte a podavejte.

Automatické vypinani
Horkovzdusna fritéza je vybavena automatickym vypinanim. To se spusti v nasledujicich situacich:

1.

26

Dobéhne nastaveny cas vareni. Ozve se zvuk ¢asovace a fritéza se vypne.
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2. Néadoba je vyjmuta z fritézy béhem vareni. Casova¢ pokracuje v odpoctu ¢asu az do predpokladaného

konce.

Poznamka: Pokud je nutné ukoncit vafeni nebo vypnout fritézu dfive, nez ubéhl nastaveny cas, vypnéte jia

odpojte sitovy privod ze zasuvky.

CISTENi A UDRZBA

Pred jakoukoli udrzbou nebo ¢isténim vypnéte pfistroj, odpojte sitovy pfivod ze zasuvky a vyckejte Uplného

vychladnuti fritézy.
1. Povrch pristroje otirejte mékkym vihkym hadfikem a poté otfete do sucha.
2. Neprilnavy kosik umyjte v teplé vodé se saponatem, oplachnéte a osuste.

3. Vnitfni ani vnéjsi povrchy necistéte pomoci brusnych praskd, abrazivnich Ccisticich prostiedkd, ani

agresivnich chemickych latek. Mohlo by dojit k poskozeni.

Poznamka: Horkovzdusnou fritézu Cistéte po kazdém pouziti.

Skladovani

Fritézu skladujte na chladném, suchém a cistém misté; pred uloZzenim se ujistéte, Ze je vychladla. Sitovy

privod nikdy neomotavejte okolo horké fritézy, hrozi poskozeni ptivodu; smotavejte jej zvIast.

TECHNICKE UDAJE

Napdjeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Objem 3,51

Obsah baleni

Horkovzdusna fritéza o objemu 3,5 |

Nadoba

Vyjimatelny nepfilnavy kosik

Navod k obsluze

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinitd lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych

kontejnert na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako
s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.
Recyklace materidlG pfispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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KUUMAOHUFRITUUR

OHUTUSJUHISED

Tutvuge pohjalikult ning sdilitage edaspidiseks kasutamiseks!

Hoiatus: Kadesolevas kasutusjuhendis esitatud ohutusmeetmed ja
-juhised ei holma koiki voimalikke tingimusi ja olukordi, mis voivad
Il tekkida. Kasutaja peab teadvustama, et terve madistus, tahelepanu ja
ettevaatus on tegurid, mida ei saa toodetesse integreerida. Seetottu
peab need tegurid tagama seadme kasutaja. Me ei vastuta kahjude
eest, mille on pdhjustanud transport, vaarkasutamine voi toote mis
tahes osa vahetamine v6i muutmine.

Toote kasutamisel jargige Uldiseid ettevaatusabindusid, sealhulgas
alljargnevaid:

1.
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Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil
naidatud pingega ning, et pistikupesa on noduetekohaselt
maandatud. Pistikupesa tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele EL
elektrieeskirjadele.

Arge kunagi kasutage seadet, kui selle toitejuhe véi pistik on
kahjustatud, kui seade on maha kukkunud véi on tekkinud muu
kahjustus ja seade ei to0ta nouetekohaselt. Koéik remondid,
sealhulgas  toitejuhtme  asendused, teostatakse vastavas
teeninduskeskuses! Arge eemaldage seadme kaitsekatteid, see
vOib pohjustada elektrilooki!

Arge sukeldage seadet ja toitejuhet vedelikesse ning arge jitke
seda vihma voi niiskuse katte ning kasutage vett vastavalt sellele
kasutusjuhendile ainult toiduvalmistamiseks. Elektrilodgi eest
kaitsmiseks drge sukeldage toitejuhet, pistikut voi alust vee voi
mistahes muu vedeliku sisse.

Arge (ihendage seadet toitevorku voéi kasutage juhtpaneeli
margade katega.

Koigepealt hendage toitejuhe seadmega ning seejarel ihendage
toitejuhe toitevorguga.

Arge puudutage seadme sisemust seadme kasutamise ajal.
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7. Seadet ei ole lubatud kasutada vee lahedal, vannitubades,
dusiruumides voi basseinide lahedal, kus seade voib vette kukkuda
vOi veepritsmed voivad sattuda seadmele.

8. Arge painutage toitejuhet le laua serva véi lile muude teravate
servade, drge vaanake seda ning drge jatke seda kuumade pindade
lahedusse.

9. Kasutage seadet alati tasasel ja stabiilsel pinnal ning valtige selle
iimber minekut ja kuumade vedelike véljavoolamist. Arge kasutage
seadet valamutes, tilkuvates alades ja muudes ebatasase pinnaga
kohtades.

10.Arge asetage seadet kohtadesse, kus see on ahjude, radiaatorite,
gaasiseadmete jm. soojusallikate kdrgete temperatuuride maojualas.

11.Arge asetage seadet elektri-véi gaasipliitide ja ahjude peale.

12.Seadme mittekasutamisel lilitage see koigepealt valja ning
seejarel Uhendage toitejuhe toitevorgust lahti. Toitejuhtme
lahtilihendamisel toitevorgust tdmmake pistikust - arge kunagi
tdmmake toitejuhtmest. Enne hooldamist ja puhastamist lilitage
seade vadlja, Uhendage lahti toitevorgust ja laske seadmel maha
jahtuda.

13.Arge kunagi iihendage véi liilitage seadet sisse ilma nduetekohaselt
paigaldatud mahutita.

14.Arge sukeldage alust vette voi kallake vett keetja korpusele.
Vedelikele on ettenahtud ainult keetmisanum.

15.Kontrollige  regulaarselt  toitejuhtmel, pistikul ja kogu
seadmel kahjustuste puudumist. Kahjustuste avastamisel
peatage viivitamatult seadme kasutamine ning poorduge
teeninduskeskusesse.

16.Arge kasutage kahjustatud véi purunenud keetmisanumat.

17.Kasutage seadet ainult vastavalt kasutuseesmargile.

18.Arge kasutage seadet vilistingimustes.

19.Arge jitke todtavat seadet jirelevalveta.

20.Hoidke seadet siseruumides kuivas kohas.

21.Arge Uritage seadet modifitseerida véi vahetada selle osi. Seadmes
puuduvad kasutaja poolt parandatavad osad.
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22.Enne seadme puhastamist ja hoiustamist laske seadmel maha
jahtuda. Ohutuks kasitlemiseks ja puhastamiseks peab seade
umbes 30 minuti jahtuma.
23.Arge asetage seadmele muid esemeid, viltige korvaliste esemete
sisestamist avadesse ja drge kasutage seinte, kardinate jne
Il liheduses. Arge asetage seadet seinale voi muude seadmete peale.
24.Todtamise seade kuumeneb. Arge katke mistahes avasid, 6hu sisse
voi viljalaskeavasid. Arge puudutage kuumi pealispindu. Kasutage
alati kdepidemeid. To6tava seadme osade puudutamisel kasutage
sobivaid tarvikuid ja pajakindaid. Asetage praepann ja korv alati
kuumuskindlatele pindadele.
25.Arge proovige kuuma seadet kanda. Erilist tihelepanu peab
podrama kuuma 6li voi muid kuumi vedelike sisaldava seadme
teisaldamisel.
26.0lge ettevaatlik, kuuma o6huga praadimisel vabaneb kuuma
6hu valjundavadest kuum aur. Aur on aarmiselt tuline! Poletuste
arahoidmiseks hoidke seadmest ohutut vahemaad. Hoidke oma
kded ja nagu ohutus kauguses auru-ja 6huavadest. Parast panni
seadmest eemaldamist olge ettevaatlik ning viltige poletust
toiduainetest eralduva kuuma auru poolt.
27.Arge lilitage seadet sisse, kui see on kiilili véi tagurpidi.
28.Valmistaja poolt heakskiitmatatarvikute jalisaseadmete kasutamine
vOi ohustada inimesi ja vara.
29.Seade on ettenahtud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.
See ei ole ettenahtud kommertskasutuseks.
30.Seadet ei ole lubatud Uhendada aegreleega seinakontakti voi
kaugjuhtimissusteemiga.
31.ECG ei vastuta hooletusest voi mittenduetekohasest kasutamisest
pohjustatud kahjustuse voi vigastuse eest. Enne seadme kasutamist
tutvuge pohjalikult koikide juhenditega ja teabega. Selle seadme
vilispind kuumeneb iiles ning voib péhjustada poletusi. Arge jatke
seadet laste juuresolekul jarelevalveta.
32.Seadet voivad kasutada 8 aastased ja vanemad lapsed, puudulike
fllsiliste voi vaimsete vdimetega voi ebapiisavate teadmistega voi
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kogemustega isikud tingimusel, et nad on jarelevalve all ning neile
on selgitatud seadme ohutut kasutamist ning nad on teadlikud
potentsiaalsetest riskidest. Arge lubage lastel seadmega mingida.
Puhastamis- ja hooldustoiminguid ei ole lubatud teostada alla
8-aastastel ja jarelevalveta lastel. Hoidke alla 8 aastased lapsed
seadmest ja selle toitejuhtmest eemal.

Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!

HOIATUS - KUUM PIND
Sellisel viisil margistatud pind muutub seadme
kasutamisel kuumaks. Arge puudutage!

OHT lastele: Arge lubage lastel maingida
pakkematerjalidega. Arge lubage lastel mingida plastkottidega.
Lambumise oht.

SISSEJUHATUS

Kuumaohufrittitir on tervislik alternatiiv praadimisele, séilitades samal ajal toidu I6hnad ja maitsed ilma rasvata
ja mis on darmiselt mitmekuilgne. Tanu kuumale 6hule valmistab see maitsvat toitu vahese koguse 6liga véi
ilma 6lita, mis vdimaldab teil nautida horgutisi, sailitades samal ajal tervisliku eluviisi.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Enne seadme esmakordset kasutamist eemaldage seade ja selle tarvikud pakendist.

1. Veenduge, et fritilir on valja lulitatud ja toitevorgust lahti ihendatud.

2. Puhkige seadme pealispinda niiske lapiga ning seejarel piihkige kuivaks.

3. Peske nakkekindla pinnakattega korvi sooja vee ja pesuvahendiga, loputage ja kuivatage.
4. Asetage frituir stabiilsele, tasasele, kuumuskindlale pinnale ning mugavale kérgusele.

Markus: Fritluri esmakordsel kasutamisel voib seade eritada suitsu ja ldhna. See on normaalne ning jark-jargult
I6hn kaob. Kasutamise ajal on oluline tagada 6hu vaba ringlus fritGdri Gmber. Enne esmakordset
kasutamist soovitame frittitril 10 minutit t66tada ilma toiduaineteta. Seadistage temperatuuri
regulaator @ maksimaalsele tasemele ja seadistage taimer 10-ks minutiks. Pirast seadistatud aja
mdoodumist kostub helisignaal ja seade lilitub automaatselt vélja.

Kuumaohufritiiiiri kokkupanek

1. Asetage nakkekindla pinnakattega korv poti sisse ja kinnitage see ohutult. Kontrollige, kas plastkate katab
vabastusnuppu, et valtida selle vajutamist seadme kasutamise ajal.
2. Sulgege frituir, sisestades poti koos korviga frittitiri korpusesse.

Markus: Frittur tarnitakse kokkupanduna. Enne kasutamist tuleb pott kindlalt frittitiri korpusesse sisestada,
vastasel juhul ei lllitu toide sisse.

KUUMAOHUFRITUURI KASUTAMINE

1. Uhendage toitejuhe ja liilitage fritiiir sisse.
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Eelkuumutage fritttri umbes 5 minutit, kasutades taimerit ja temperatuuri reguleerimisnuppusid.
Toite ja temperatuuri ndidikutuled on rohelineid ja nditavad, et fritiiir kuumeneb Ules. Pérast soovitud
temperatuuri saavutamist lilitub roheline tuli automaatselt vélja.

Haarake pott kdepidemest ja tommake frittitirist valja. Asetage pott stabiilsele, tasasele ja kuumuskindlale
pinnale. Olge ettevaatlik ning arge puudutage kuumasid pindasid.

Asetage toiduained nakkekindla pinnakattega korvi ja libistage pott tagasi fritlitiri sisse. Toiduainete
lisamisel &drge lletage eemaldataval korvil ndidatud MAX joont. Toiduvalmistamisel optimaalsete
tulemuste saavutamiseks jargige retseptide tabelise nadidatud toiduainete minimaalseid ja maksimaalseid
koguseid. Arge kunagi asetage toiduaineid otse potti!

Soovitud temperatuuri seadistamiseks kasutage temepratuuri reguleerimisnuppu.

Seadistage soovitud fritilrimistemperatuur vastavalt toiduainetele; reguleerimisnupu vabastamisel
algab aja mahaloendus.

Méned toiduained vajavad frittitirimise ajal raputamist. Sellisel juhul eemaldage pott fritltrist korvi
kdepideme kaudu. Kontrollige, et plastkate katab endiselt korvi vabastusnuppu nii, et korv ei saaks vilja
kukkuda. Raputage ettevaatlikult poti sisu ja seejarel libistage pott tagasi fritttri toiduvalmistamise
jatkamiseks. Olge ettevaatlik ning drge puudutage kuumasid pindasid.

Parast seadistatud aja mé6dumist kostub helisignaal ja seade lilitub automaatselt valja. Toiduvalmistamise
varasemaks lopetamiseks viige taimer 2 asendisse 0. Avage pott ettevaatlikult ning veenduge, et
toiduained on valmis. Taiendava frittitirimise vajadusel sulgege pott ja kasutage taimerit muu fritlitirimisaja
seadistamiseks. Parast toiduvalmistamise 16ppu eemaldage nakkekindla pinnakattega korv potist ja
tihjendage see kandikule voi taldrikule. Suuremate voi rabedate toiduainetiikkide korral kasutage
kuumuskindlaid tange (ei ole kaasas).

Markus: Enne toiduainete lisamist eelkuumutage frittiri alati voi lisage igale kiipsetusajale 3-5 minutit.

Kui toiduvalmistamise kdigus on vaja muuta aega voi temperatuuri, siis kasutage selleks lihtsalt
reguleerimisnuppe; fritlitir kohandub muudetud parameetritele automaatselt. Toiduvalmistamise
ajal lulitub roheline temperatuurituli pidevalt sisse ja vélja, ndidates, et seadistatud temperatuuri
sailitatakse.

Hoiatus: Arge valage toitu koos korviga potist vilja otse kaussi voi taldrikule, sest poti péhja véib koguneda

liigne 6li, mis toidule valgub. Alati eemaldage korv kdigepealt potist.

Hoiatus: Seade on endiselt pinge all ka siis, kui termostaat on valja lulitatud. Seadme taielikuks véljaltlitamiseks

Uhendage toitejuhe toitevorgust lahti.

Eemaldatava mittenakkuva pinnakattega korvi kasutamine

Luhwn =

Korv on t60 lihtsustamiseks eemaldatav.

Korvi potist eemaldamiseks liikake kdepideme plastkate ette, et avada korvi vabastamisnupp.
Vajutage ja hoidke korvi vabastamisnuppu ning tostke korvi vabastamiseks kdepide ettevaatlikult Ules.
Asetage nakkekindla pinnakattega korv poti sisse ja kinnitage see ohutult.

Libistage plastkate tagasi oma kohale ning katke korvi vabastusnupp.

Hoiatus: Arge kunagi vajutage korvi vabastamisnuppu tlestéstetud poti korral, on oht, et see kukub ja saab

vigastada; korvi saab vabastada alles parast poti asetamist stabiilsele, tasasele ja vastupidavale
pinnale.

TOIDUVALMISTAMISE JUHEND

Alljargnevalt on esitatud juhised teatud tuipi toidu valmistamiseks frititiriga. Need on ainult soovitused,
toiduvalmistamist tuleb alati jalgida ja kohandada vastavalt tegelikkusele. Serveeriga alati kuuma toitu.
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Kartulid ja friikartulid

Toiduained MINIMAALNE ja | Soovituslik Temperatuur | Lisateave
MAKSIMAALNE | toiduvalmistusaeg
KOGUS
Ohukesed 300-700 g 16-18 minutit 180 °C Raputage
kilmutatud friikartuleid vastavalt
friikartulid ,Kuumaohufritiiri
kasutamine” peatiki
juhistele.
Paksud kilmutatud | 300-700 g 18-20 minutit 200 °C Raputage
friikartulid friikartuleid vastavalt
LJKuumadhufritiiri
kasutamine” peatuki
juhistele.
Isevalmistatud 300-800 g 18-25 minutit 200 °C Jargige tapselt
friikartulid peatuiki,Friikartulite
valmistamise etapid”
juhiseid.
Isevalmistatud 300-800 g 18-25 minutit 180 °C Eelleotage
ameerika kartulid kartuliviilusid tarklise
eemaldamiseks
vees, lisage 1/2
tl 6li ja raputage
vastavalt peattikile
"Kuumaoshufrittiri
kasutamine".
Liha ja kana
Toiduained Kogus Soovituslik Temperatuur | Lisateave
toiduvalmistusaeg
Praeloik 100-500 g Hasti labikiipsenud: | 180 °C Poorake kipsetusaja
10 min keskel.
Keskmine
kipsusaste: 8 min
Pooltoores: 6 min
Hamburger 100-500 g 18-20 minutit 180 °C Poorake kiipsetusaja
keskel.
Karbonaad 100-500 g 18-20 minutit 180 °C Poorake kipsetusaja
keskel.
Kanaliha (filee) 100-500 g 15-22 minutit 200 °C Veenduge alati, et kana on
hasti labikiipsenud.
Kanakoivad 100-500 g 15-22 minutit 180 °C Veenduge alati, et kana on
hasti labiklpsenud.
Suupisted ja lisandid
Toiduained Kogus Soovituslik Temperatuur
toiduvalmistusaeg
Kulmutatud kananagitsad 100-500 g 10-15 minutit 200 °C
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Kevadrullid 100-400 g 6-10 minutit 200°C
Taidetud kartulid 100-400 g 10-15 minutit 160 °C

Kiipsetised ja koogid

Toiduained Kogus Soovituslik Temperatuur
toiduvalmistusaeg

Lahtine pirukas 4009 8-15 minutit 160 °C

Muffinid 3009 10-15 minutit 200°C

Friikartulite valmistamise etapid

Eelkuumutage frittlr temperatuurini 200°C.

Loigake kartulid 1 cm paksusteks friikartulite kujulisteks I6ikudeks.

Kallake fiikartulide veega taidetud kaussi ja leotage tarklise eemaldamiseks umbes 30 minutit.

Kasutades séela loputage kartuleid kiilma veega. Seejarel kuivatage kartulid ettevaatlikult kdogiratikuga.
Olitage kartuleid umbes poole teelusikatiie 6liga véi pihustage neile 6li ja asetage kartulid frittitiri korvi.
Parimate tulemuste saavutamiseks tuleb koéik kartulid maarida 6liga.

6. Kipsetage 18-25 minutit temperatuuril 200 °C.

7. Kartulite Uhtlaseks kiipsetamiseks raputage neid aeg-ajalt (umbes iga 6 minuti jarel).

8. Parast krobedaks kiipsetamist eemaldage friikartulid fritulrist, maitsestage ja serveerige.

Kiilmutatud friikartulid

Eelkuumutage frittlr temperatuurini 200°C.

Asetage korvi 300-700 g kilmutatud friikartuleid.

Kupsetage dhukesi friikartuleid 16-18 minutit, paksusid friikartuleid 18-20 minutit.
Kartulite Uhtlaseks kiipsetamiseks raputage neid aeg-ajalt (umbes iga 6 minuti jarel).
Parast krobedaks kipsetamist eemaldage friikartulid fritlurist, maitsestage ja serveerige.

uhwnN =

Automaatne viljaliilitamine

Kuumaohufritlitir on varustatud automaatse valjaltlitamise stisteemiga. See kaivitub alljargnevatel juhtudel:

1. Seadistatud toiduvalmistusaeg saab tais. Kostub helisignaal ja fritttr lGlitub valja.

2. Pott eemaldatakses fritlitirist toiduvalmistamise ajal. Taimer jatkab mahaloendust knu seadistatud aja
[6puni.

Markus: Kui toiduvalmistamine on vaja |6petada vai frittitir vélja lilitada enne seadistatud aja mo6dumist, siis
lilitage seade vélja ja eemaldage toitejuhe toitevorgust.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne mistahes hooldamise voi puhastamise labiviimist ihendage seade toitevorgust lahti ja oodake kuni

fritlilr on taielikult maha jahtunud.

1. Puhkige seadme pealispinda niiske lapiga ning seejarel puhkige kuivaks.

2. Peske nakkekindla pinnakattega korvi sooja vee ja pesuvahendiga, loputage ja kuivatage.

3. Arge puhastage sise-ja valispindu abrasiivsete pulbritega, abrasiivsete puhastusvahenditega véi
agressiivsete kemikaalidega. See voib seadet kahjustada.

Maérkus: Puhastage kuumadhufritliri parast iga kasutuskorda.

Hoiustamine

Hoidke fritiiiiri jahedas, kuivas ja puhtas kohas; enne drapanekut veenduge, et see on maha jahtunud. Arge
kunagi kerige toitejuhet Gmber kuuma frittilri, see voib pohjustada toitejuhtme kahjustamist; kerige toitejuhe
kokku eraldi.
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TEHNILISED ANDMED

Voimsus: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Mahutavus 3,5 |

Pakendi sisu

3,5 I mahuga kuumaoshufritiiar

Kauss

Eemaldatav mittenakkuva pinnakattega korv
Kasutusjuhend

KASUTAMINE JA KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jaatmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad - visake plasti utiliseerimiskonteineritesse.

TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikmesriikides ja teistes Euroopa
riikides, kus rakendatakse ringlussevétusiisteemi)

Naidatud slimbol tootel voi pakendil tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejaatmeid. Viige toode
elektri-ja elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Véltige vdimalikke negatiivseid mdjusid
inimese tervisele ja keskkonnale, tagades oma tootele nduetekohase ringlussevétu. Ringlussevétt aitab séilitada
loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevdtu kohta saate oma kohalikust omavalitsusest, olmejaatmete
kditlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite.

See toode vastab Euroopa Liidu elektromagnetilise Uhilduvuse ja elektriohutuse direktiivi
nbuetele.

Kasutusjuhend on kéttesaadav Internetis www.ecg-electro.eu veebilehel.
Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise digused on kaitstud.
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FRITEZA NA VRUCI ZRAK

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu uporabu!

Pozor: Mjere opreza i upute navedene u ovom prirucniku ne pokrivaju
sve moguce situacije i opasnosti do kojih moze doci. Korisnik treba biti
svjestan da faktore sigurnosti, kao $to su oprezno, brizno i razumno
rukovanje, nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik
] ovog uredaja treba osigurati prisutnost tih sigurnosnih faktora.
I \ismo odgovorni ni za koju Stetu pocinjenu prijevozom, nepravilnim
koristenjem ili preinakom ili zamjenom bilo kojeg dijela uredaja.

Pri koriStenju uvijek se trebaju poStovati temeljne sigurnosne upute
medu kojima su i sljedece:

1.

NOo vk
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Provjerite odgovara li napon struje na vasoj uti¢nici onome koji je
naveden na plocici vaseg uredaja te je li uti¢nica pravilno uzemljena.
Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtjevima nacionalnih
elektrotehnickih normi.

Uredaj nemojte koristiti ako mu je ostec¢en kabel ili utikac, ako je pao
ili je na bilo koji nacin ostecen i uredaj ne radi ispravno. Bilo kakav
popravak, sto se odnosi i na zamjenu kabela, mora biti povjeren
stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja kako ne
bi doslo do opasnosti od elektricnog udara!

Ni uredaj, kao ni kabel za napajanje nemojte uranjati u tekucine,
izlagati ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za pripremu samo u skladu
s ovim uputama. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte
uranjati kabel za napajanje, utikac ili bazu u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu.

Nemojte prikljucivati ili koristiti upravljacku plocu mokrim rukama.
Prvo ukljucite strujni kabel u uredaj, a zatim u uticnicu.

Ne dodirujte unutrasnjost uredaja tijekom rada.

Uredaj se ne smije koristiti u neposrednoj blizini vode, u
kupaonicama, tus-kabinama i bazenima gdje moze pasti u vodu ili
ga voda moze poprskati.

Kabel za napajanje nemojte savijati preko ruba stola ili drugih
rubova, nemojte ga zavijati i drzite ga podalje od vruéih ploha.
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9. Kad se koristite uredajem, drzite ga na ¢vrstoj, ravnoj i stabilnoj
podlozi koja se ne moZe prevrnuti i kako biste sprijecili istjecanje
vru¢ih tekuc¢ina. Uredaj ne smijete koristiti u sudoperima, na
plohama za cijedenje suda i na bilo kojoj drugoj neravnoj plohi.

10.Uredaj ne stavljajte na mjesta na kojima moze biti izloZzen visokim
temperaturama iz kamina, radijatora, trosila na plin itd.

11.Uredaj nemoijte stavljati na elektri¢ne i plinske Stednjake i pecnice.

12.Kad uredaj ne koristite, iskljucite ga i odspojite iz elektricne mreze.
Kabel odspojite iz mreze tako $to cete primiti utikac i izvuéi ga - I
nikad ne povlaceci za kabel. Prije odrzavanja i ¢is¢enja iskljucite -
uredaj, iskljucite iz napajanja elektricnom energijom i ostavite neka
se ohladi.

13.Uredaj nikad ne ukljucujete u struju i ne pokrecite ga dok posuda
nije pravilno postavljena u tijelo uredaja.

14.Bazu nemojte potapati u voduinemojte dopustiti daikakva tekuéina
prodre unutar tijela uredaja. Samo lonac za pripremu prilagoden je
doticaju s tekuc¢inama.

15.Redovno pregledavajte kabel za napajanje, utikac i cijeli uredaj
kako biste sprijecili kvarove. Uocite li bilo koje o3tecenje, odmah
prestanite koristiti uredaj i javite se servisu.

16.Nemojte koristiti ostecenu ili napuklu posudu za pripremu hrane.

17.Nemojte koristiti aparat u svrhe za koje nije namijenjen.

18.Nemoijte koristiti na otvorenom.

19.Uredaj tijekom rada ne smije biti ostavljen bez nadzora.

20.Uredaj Cuvajte u suhom i zatvorenom prostoru.

21.Nemojte pokusavati popraviti uredaj, modificirati ga ili zamijeniti
njegove dijelove. Uredaj nema dijelova koje bi korisnik mogao sam
servisirati.

22.Prije CiS¢enja i odlaganja aparata, ostavite ga da se ohladi. Uredaju
je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi za sigurno rukovanje
i Cis€enje.

23.Ne stavljajte druge predmete na aparat, sprijeCite ulazak stranih
tijela u njegove otvore, ne koristite ga u blizini zidova, zavjesa itd.
Ne postavljajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

Hrvatski
Bosanski
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24.Uredaj se zagrijava za vrijeme rada. Ne prekrivajte otvore, ulaz ili
izlaz zraka. Ne dirajte vruce povrsine. Uvijek koristite rucku. Pri
rukovanju uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.
Grijanu posudu i kosaru stavljajte samo na povrsine otporne na
toplinu.

25.Ne pokusavajte prenositi uredaj dok je vruc¢. Morate biti izuzetno
oprezni kad premjestate uredaj koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce
tekucine.

- 26.Pripazite, vruce pare izlaze kroz otvore za vrudi zrak tijekom przenja

Hrvatski
Bosanski

vruc¢im zrakom. Para je jako vruca! Budite na sigurnoj udaljenosti
od friteze kako se ne biste opekli. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i otvora za izlaz zraka. Nakon uklanjanja posude
iz uredaja, vodite raCuna da izbjegnete opasnost opekline od vruce
pare koja proizlazi iz hrane.

27.Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen bocno ili preokrenut.

28.Uporaba pribora kojeg nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe iliimovinu.

29.Uredaj je isklju¢ivo namijenjen za uporabu u kucanstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu upotrebu.

30.0vaj uredaj ne smije se spajati na utic¢nicu timera niti ga se smije
ukljucivati daljinski.

31.ECG nece snositi odgovornost za Stetu ili ozljede nastale uslijed
nepaznje ili nepravilnog koristenja. Prije koristenja obvezno
pazljivo procitajte sve upute i obavijesti. Vanjska povrsina ovog
uredaja moze se zagrijati i izazvati opekline. Uredaj ne ostavljajte
bez nadzora kad su djeca u blizini.

32.Djeca starosti od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
ili umnih sposobnosti ili osobe s nedostatkom iskustva smiju
koristiti ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili ih je iskusnija
osoba uputila u siguran nacin koriStenja te razumiju sve opasnosti
povezane s tim koriStenjem. Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem.
Poslove ¢is¢enja i odrzavanja koje obavlja korisnik ne smiju raditi
djeca osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Djeca mlada
od 8 godina moraju se drzati podalje od uredaja i izvora napajanja.
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Do not immerse in water! - Nemojte uranjati u vodu!

UPOZORENJE - VRUCA POVRSINA
Ovako oznacene povrsine tijekom uporabe postavnu
vruce. Ne dodirujte ih!

OPASNOSTI po djecu: Djeca se ne smiju igrati ambalaznim
materijalom. Nemojte dopustiti djeci da se igraju plasti¢nim vrec¢icama.
Postoji opasnost od gusenja.

Hrvatski
Bosanski

uvoD

Friteza na vruci zrak zdrava je alternativa prZzenju uz odrzavanje okusa i mirisa bez masnoce te je izuzetno
svestrana. Zahvaljujuci vru¢em zraku, priprema ukusnu hranu s malo ili nimalo ulja, sto vam omogucuje
uzivanje u ukusnoj hrani uz odrzavanje zdravog nacina Zivota.

PRIJE PRVE UPORABE

Prije prve uporabe izvadite uredaj i pribor iz pakiranja.

1. Provjerite je li friteza zraka iskljucena i odspojena iz elektri¢cne mreze.

2. Obrisite povrsinu uredaja mekom vlaznom krpom, a zatim obrisite suhom krpom.

3. Neprianjajucu kosaru operite u toploj vodi s deterdZentom, isperite i osusite.

4. Stavite fritezu na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu, na visinu koja je ugodna za upotrebu.

Napomena: Kod prve upotrebe friteze moze doci do ispustanja dima i mirisa. To je normalno i miris ¢e
uskoro nestati. Kod upotrebe je potrebno odrzavati slobodan protok zraka oko friteze. Prije
prve upotrebe, preporucujemo da fritezu pustite da radi bez sadrzaja 10 minuta. Regulator
temperature @ postavite na maksimum i postavite timer na 2 do 10 minuta. Po isteku pode$enog
vremena, oglasit ¢e se zvucni signal i mikrovalna ce prestati raditi.

Montaza friteze na vrudi zrak

1. Stavite neprianjajucu kosaru u posudu i uhvatite ju na siguran nacin. Pazite da plasti¢ni poklopac prekriva
gumb za otpustanje kako biste sprijecili njegovo pritiskanje tijekom uporabe.

2. Zatvorite fritezu umetanjem posude s kosarom u tijelo friteze.

Napomena: Friteza se isporucuje sastavljena. Prije upotrebe, spremnik mora biti sigurno umetnut u tijelo
friteze, inace se napajanje nece ukljuciti.

KORISTENJE FRITEZE NA VRUCI ZRAK

1. Prikljucite kabel za napajanje i ukljucite fritezu.

2. Zagrijte fritezu oko 5 minuta pomocu timera i kontrole temperature. Kontrolne Zaruljice napajanja i
temperature svijetle zuto, $to znaci da se friteza zagrijava. Kad se postigne Zeljena temperatura, zelenosto
svjetlo automatski se gasi.

3. Uhvatite posudu za rucku i izvucite je iz friteze. Stavite posudu na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na
toplinu. Pazite da ne dodirnete zagrijanu povrsinu.

4. Stavite hranu u neprianjajucu kosaru u posudu i gurnite posudu natrag u fritezu. Prilikom stavljanja hrane,
nemojte prekoraciti MAX oznaku na uklonjivoj kosarici. Pridrzavajte se minimalne i maksimalne koli¢ine
hrane navedene u tablici Vodica za pripremu hrane kako biste osigurali optimalne rezultate toplinske
obrade. Namirnice nikada nemojte stavljati izravno u samo tijelo!

5. Pomodu termostata postavite zeljenu temperaturu friteze.
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Postavite Zzeljeno vrijeme przenja prema koli¢ini hrane; nakon otpustanja kontrolera zapocinje
odbrojavanje vremena.

Neke namirnice zahtijevaju da ih se protrese tijekom przenja. U tom slucaju izvadite posudu prihva¢anjem
za drsku kosare. Pazite da plasti¢ni poklopac i dalje prekriva gumb za oslobadanje kosare kako kosara ne bi
mogla ispasti. Pazljivo protresite sadrzaj posude, a zatim ga gurnite natrag u fritezu da nastavite pripremati
hranu. Pazite da ne dodirnete zagrijanu povrsinu.

Po isteku podesenog vremena, oglasit ¢e se zvucni signal i friteza e prestati raditi. Da biste ranije prekinuli
operaciju, namjestite timer 2 u polozaj 0. Pazljivo otvorite posudu kako biste bili sigurni da je hrana
spremna. Ako je potrebno dodatno przenje, zatvorite posudu i upotrijebite timer za podesavanje nastavka
pripreme hrane. Nakon pripreme hrane izvadite neprianjajucu kosaru iz posude i ispraznite je na pladanj ili
tanjur. Za vece ili krhke komade hrane koristite kljesta otporna na toplinu (nisu u pakiranju).

Napomena: Uvijek zagrijte fritezu prije dodavanja hrane ili pripremajte hranu 3-5 minuta duze. Ako je tijekom

pripreme potrebno promijeniti vrijeme ili temperaturu, jednostavno to ucinite pomocu komandi;
friteza automatski podesava parametre. Tijekom pripreme hrane svijetli zelenosto svjetlo
temperature i gasi se cikli¢ki, sto ukazuje na to da je postavljena temperatura odrzavana.

Upozorenje: Ne sipajte hranu iz posude s kosarom izravno u posudu ili tanjur jer se visak ulja moze skupiti na

dnu posude i izliti na hranu. Uvijek prvo izvadite kosaru iz posude.

Pozor: Proizvod je i dalje ukljucen u struju, ¢ak i kad je termostat iskljuc¢en. Za potpuno isklju¢enje iskopcajte

kabel napajanja iz mreze.

Upotreba uklonjive neprihvatljive kosarice

1.
2.

Kosara se moze ukloniti radi lakseg rada.

Da biste uklonili kosaru iz spremnika, gurnite plasti¢ni poklopac na rucki prema naprijed da biste otkrili
gumb za otpustanje kosarice.

Pritisnite i drzite gumb za oslobadanje kosare i pazljivo podignite rucku da biste je oslobodili.

Stavite neprianjajucu ko$aru u posudu i uhvatite ju na siguran nacin.

Vratite plasti¢ni poklopac na svoje mjesto kako biste prekrili gumb za oslobadanje kosare.

Pozor: Nikada ne pritiskajte gumb za otpustanje kosare s podignutim spremnikom, postoji opasnost od

pada i ozljede; kosara se moze osloboditi tek nakon postavljanja posude na stabilnu ravnu, postojanu
povrsinu.

VODIC ZA PRIPREMU HRANE

Slijede upute za pripremu odredenih vrsta hrane pomocu friteze. To su samo preporuke, priprema se uvijek
mora nadzirati i prilagoditi stvarnim okolnostima. Prije posluzivanja hrana uvijek treba biti vruca.

Krumpir i pomfrit

Namirnica MIN i MAX Preporuceno | Temperatura | Druge informacije
koli¢ina vrijeme
pripreme
Tanak smrznuti 300-700¢g 16-18 min 180°C Protresite pomfrit prema uputama
pomfrit u odjeljku "Upotreba friteze na
vruci zrak".
Deblji smrznuti 300-700 g 18-20 min 200°C Protresite pomfrit prema uputama
pomfrit u odjeljku "Upotreba friteze na
vrudi zrak".
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Vrijeme pripreme 300-800¢g 18-25 min 200°C Slijedite detaljne upute u odjeljku
pomfrit "lzrada pomfrita korak po korak".
Domaci americki 300- 800 g 18-25 min 180°C Komadice krumpira prethodno
krumpir namocite u vodu kako bi uklonili
skrob, dodajte 1/2 Zli¢ice ulja
i protresite prema uputama u
"Upotreba friteze na vruci zrak".
Meso i perad
Namirnica Kolic¢ina Preporuceno Temperatura | Druge informacije
vrijeme pripreme
Odrezak 100- 500 g Jace pecen: 10 min | 180°C Okrenite na pola vremena
Srednje pecen: 8 pripreme.
min
Slabije pecen: 6
min
Hamburger 100- 5009 18-20 min 180°C Okrenite na oola vremena
pripreme.
Svinjski kotleti 100- 500 g 18-20 min 180°C Okrenite na pola vremena
pripreme.
Pile¢e meso (prsa) | 100- 5009 15-22 min 200°C Uvijek provijerite je li pile
dobro peceno.
Pileci bataci 100- 5009 15-22 min 180°C Uvijek provjerite je i pile
dobro peceno.
Sitnija hranai prilozi
Namirnica Kolicina Preporuceno Temperatura
vrijeme pripreme
Smrznuti pile¢i nugeti 100-5009g 10-15 min 200°C
Proljetne rolice 100-400¢g 6-10 min 200°C
Punjeni krumpir 100-4009g 10-15 min 160°C
Pecivo i kolaci
Namirnica Kolic¢ina Preporuceno Temperatura
vrijeme pripreme
Quiche 4009 8-15 min 160°C
Mafini 3009 10-15 min 200°C

Izrada pomfrita korak po korak

Pomocu cjedila isperite krumpir hladnom vodom. Zatim pazljivo osusite krpom.
Premazite krumpir s oko pola Zli¢ice ulja ili ga prelijte uljem i stavite u kosaru za przenje. Za najbolje

1. Zagrijte fritezu na 200 ° C.
2. Krumpir narezite na pomfrit debljine oko 1 cm.
3. Pomfrit ulijte u posudu s vodom i namacite oko 30 minuta da pusti skrob.
4.
5.
rezultate trebali bi biti potpuno masni.
6. Pripremajte 18-25 minuta u fritezi zagrijanoj na 200 °C.
7.

Pomfrit redovito protresite (otprilike svakih 6 minuta) da se zapece sa svih strana.

8. Nakon pecenja kada postane hrskavo, izvadite krumpir iz friteze, kusajte i posluzite.
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Zamrznuti pomfrit

Zagrijte fritezu na 200 ° C.

U kosaru stavite 300-700 g zamrznutog pomfrita.

Tanke krumpirice przite 16-18 minuta, a debele 18-20 minuta.

Pomfrit redovito protresite (otprilike svakih 6 minuta) da se zapece sa svih strana.
Nakon pecenja kada postane hrskavo, izvadite krumpir iz friteze, kusajte i posluzite.

LuhwnN =

Automatsko iskljucivanje

Friteza na vruci zrak opremljena je automatskim iskljucivanjem. Ono se koristi u sljedecim situacijama:
1. Postavljeno vrijeme pripreme istic¢e. Oglasi se timer i friteza se iskljuci.
2. Posuda se uklanja iz friteze tijekom pripreme hrane. Timer nastavlja odbrojavati do ocekivanog kraja.

Napomena: Ako je potrebno zaustaviti pripremu hrane ili iskljuditi fritezu prije isteka postavljenog vremena,
iskljucite je i iskopcajte.

CISCENJE | ODRZAVANIJE

Prije bilo kakvog odrzavanja ili ¢is¢enja iskljucite aparat, iskopcajte ga iz struje i pricekajte da se friteza potpuno

ohladi.

1. Obrisite povrsinu uredaja mekom vlaznom krpom, a zatim obrisite suhom krpom.

2. Neprianjajucu kosaru operite u toploj vodi s deterdZentom, isperite i osusite.

3. Nemojte distiti unutrasnji ni vanjske povrsine prascima za cisc¢enje, abrazivnim sredstvima za ciscenje ili
agresivnim kemikalijama. Moze do¢i do ostecenja.

Napomena: Ocistite fritezu na vru¢em zraku nakon svake upotrebe.

Spremanje
Fritezu cuvajte na hladnom, suhom i ¢istom mjestu; prije spremanja provjerite da li se ohladila. Nikad nemojte
omotati mrezni kabel oko vruce friteze, postoji opasnost od ostecenja kabela; smotajte ga odvojeno.

TEHNICKI PODACI

Napajanje: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Obujam 3,5 |

Sadrzaj pakiranja

Friteza na vruci zrak zapremine 3,5 |
Posuda

Uklonjiva neprianjajuca kosarica
Upute za uporabu
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OPORABA | ZBRINJAVANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakiranje, vrecice od polietilena i plasti¢ne dijelove
odlozite u kontejnere za plastiku.

ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VIJEKA

Odlaganje otpada elektri¢ne i elektronicke opreme (primjenjivo u drzavama clanicama EU i drugim

europskim zemljama koje su uspostavile sustave razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalazi oznacava da se proizvod ne smije zbrinjavati kao kuéni

otpad. Proizvod odlozite na mjesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Ispravnim

odlaganjem proizvoda sprjecavate negativne utjecaje na zdravlje ljudi i okolis. Reciklazom materijala pomazete

ocuvanje prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzit ¢e vam lokalne vlasti, I

organizacija za preradu kuénog otpada ili prodajno mjestu na kojem ste kupili proizvod. 08/05 -

Ovaj proizvod je uskladen s direktivama EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i elektri¢noj

sigurnosti. -
==

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.

Pravo na izmjenu teksta i tehnickih parametara je pridrzano.

Hrvat
Bosans
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Latviesu valoda I

KARSTA GAISA KATLS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Rupigi izlasiet un saglabajiet turpmakai uzzinai!

Bridinajums! Saja rokasgramata aprakstitie dro3ibas piesardzibas
pasakumi un noradijumi neaptver visas iesp&jamas situacijas un
apstaklus. Lietotajam ir jasaprot, ka veselais saprats, piesardziba un
rapiba ir faktori, ko neviena iericé nav iespéjams ieklaut. Par tiem
ir japarupéjas ierices lietotajiem(-iem). Més neesam atbildigi par
bojajumiem, kas radusies parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza
lietoSana vai jebkuras ierices dalas modificé3ana vai regulésana.

Lietojot produktu, ir jaievéro pamata piesardzibas pasakumi, tostarp

sadi:

1. Parliecinieties, kajusurozetes spriegumsatbilstuzierices markéjuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilsto3i iezeméta. Rozetei ir jabut
uzstaditai saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem.

2. Nekad neizmantojiet ierici, ja baroSanas vads vai kontaktdaksa ir
bojata, ierice ir nokritusi vai radusies citi bojajumi un ta nestrada
pareizi.Visiremontdarbi, tostarp vadanomaina, ir javeic profesionala
apkopes centra! Nenonemiet ierices aizsargvakus - stravas trieciena
risks!

3. Neiegremdéjiet ierici un baroSanas vadu Skidruma, nepaklaujiet
to lietum un mitrumam, un Gdeni gatavosanai izmantojiet tikai
saskana ar 5o lietoSanas instrukciju. Laiizvairitos no stravas trieciena,
neiemérciet baro3anas vadu, kontaktdakSu un pamatni adeni vai
kada cita Skidruma.

4. Nespraudiet ierices kontaktdakSu un neizmantojiet ierici ar slapjam
rokam.

5. Vispirms pievienojiet savienotaju iericei, tad iespraudiet vadu
sienas rozete.

6. Neaiztieciet ierices iekSpusi darbibas laika.

7. lerici nedrikst izmantot udens tuvuma, vannas istaba, dusa vai
peldbaseina tuvuma, kur ta var iekrist adeni vai tikt ap3lakstita.

8. Nelieciet barosanas vadu par galda malu vai citam asam malam,
nesavijiet to un neatstajiet karstu virsmu tuvuma.
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9. Vienmeér lietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas, lai nelautu
tai apgazties un nelautu izSlakstities karstiem Skidrumiem.
Neizmantojiet ierici izlietné un citas vietas ar nelidzenu virsmu.

10.Nenovietojietiericivieta, kur ta var tikt paklauta augstai temperatura
no krasnim, radiatoriem, gazes iericem u.tml.

11.Nenovietojiet ierici uz elektriskajam vai gazes plitim un krasnim.

12.Kad ierici neizmantojat, vispirms izsledziet to un tad atvienojiet
to no baro$anas. Atvienojiet barosanas vadu, velkot kontaktdaksu
- nekad nevelciet vadu. lIzslédziet ierici, atvienojiet to no sienas
rozetes un |aujiet atdzist pirms apkopes vai tirisanas.

13.Nekad nepievienojiet ierici baro3anai un neieslédziet to bez
pienacigi ievietota trauka katla.

14.Neiegremdéjiet pamatni Gdeni, un neielejiet Skidrumu katla
korpusa. Skidrumiem ir paredzéts tikai gatavo$anas trauks.

15.Requlari parbaudiet, vai barosanas vads, kontaktdakSa un visa
ierice nav bojati. Ja konstatéjat bojajumus, nekavéjoties partrauciet
ierices lietoSanu un sazinieties ar servisa centru.

16.Neizmantojiet bojatu vai sapléstu gatavosanas trauku.

17.Neizmantojiet ierici neparedzétiem lietoSanas veidiem.

18.Neizmantojiet ierici arpus telpam.

19.Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamér ta darbojas.

20.Glabajiet ierici sausa vieta.

21.Neméginiet labot vai modificét ierici vai mainit tas detalas. lericei
nav detalu, kuru remontu varétu veikt lietotajs.

22.Pirms ierici tirat un novietojat glabasanai, laujiet tai atdzist. lericei
nepieciesamas aptuveni 30 minates, lai atdzistu, drosai aiztikSanai
un tirisanai.

23.Nenovietojiet citus priekSmetus uzierices, nepielaujiet sveskermenu
iek|lGSanu ierices atverés un neizmantojiet ierici sienu, aizkaru u.c.
tuvuma. Nenovietojiet ierici uz sienas vai uz citas ierices.

24.lerice darbojoties sasilst. Nenosedziet atveres, gaisa ieplidi un gaisa
izpludi. Nepieskarieties karstam virsmam. Vienmér izmantojiet
rokturi. Pieskaroties ierices dalam, kamer ta tiek lietota, izmantojiet

Latviesu valoda
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25.

piemérotus piederumus un virtuves cimdus. Novietojiet uzkarsusu
katlu un grozu tikai uz karstumizturigas virsmas.

Nemeéginiet parvietot karstu ierici. Jabut ipasi piesardzigam,
parvietojot ierici ar karstu elJu vai citiem karstiem Skidrumiem.

26.Esiet uzmanigs, karsts tvaiks tiek izvadits caur karsta gaisa atverém

cepsdanas ar karsto gaisu laika. Tvaiks ir |oti karsts! leturiet drosu
attalumu no ierices, lai izvairitos no apdegumiem. Turiet savas
rokas un seju dro3a attaluma no tvaika un gaisa atverém. Iznemot
katlu no ierices, uzmanieties, lai neapplaucétos ar karsto tvaiku, kas
izdalas no édiena.

-w 27.Neiesledziet ierici, ja ta novietota saniski vai augspédus.
28.Tadu piederumu izmantoSana, kurus neiesaka raZotajs, var

Latviesu valod

29.

30.

31.

32.

apdraudét cilvékus un priekSmetus.

lericeir paredzétatikai majas lietoSanai.Ta nav paredzéta komercialai
lietosanai.

lerici nedrikst pievienot rozetei, ko regulé ar taimeri vai vada
attalinati.

ECG neatbild par bojajumiem vai ievainojumiem, ko izraisijusi
neuzmaniba vai nepareiza lietoSana. Pirms lietosanas rapigi izlasiet
visus noradijumus un informaciju. lerices aréja virsma sakarst un var
izraisit apdegumus. Neatstajiet ierici nepieskatitu bérnu klatbutne.
lericidrikst lietot bérnino 8 gadu vecuma un cilveki, kamir mazinatas
fiziskas vai garigas spéjas vai nepietiekama pieredze vai zinasanas,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai ir sniegtas instrukcijas par ierices
dro3u lietoSanu un tie saprot iesp&jamas briesmas. Bérni nedrikst ar
ierici spéléties. Berni nedrikst veikt ierices tirisanu un apkopi, ja vien
tie nav vismaz 8 gadus veci un nav nodros$inata uzraudziba. Bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem, nedrikst pieklut iericei un tas baro3anas
vadam.

Do not immerse in water! - Neiegremdéjiet udent!

BRIDINAJUMS - KARSTA VIRSMA
Sadi atzimétas virsmas lietoanas laika sakarst.
Nepieskarieties!
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BRIESMAS bérniem: bérni nedrikst spéléties ar iepakojuma materialu.
Nelaujiet bérniem spéléties ar plastmasas maisiem. Nosmaksanas risks.

IEVADS

Karsta gaisa katls ir veseliga alternativa, saglabajot garSu un aromatu, bez taukvielam, un ir |oti daudzpuséjs.
Pateicoties karstajam gaisam, tas gatavo garsigu édienu ar pavisam nedaudz ellas vai vispar bez ellas, kas lauj
jums izbaudit gardumus, saglabajot veseligu dzivesveidu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Pirms pirmas lieto3anas reizes iznemiet ierici un tas piederumus no iepakojuma.

1. Parliecinieties, ka katls ir izslégts un atvienots no barosanas.

2. Noslaukiet ierices arpusi ar mikstu, mitru dranu un nosusiniet.

3. lzmazgajiet piedegumdro3o grozu ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli, izskalojiet un izsusiniet.
4. Novietojiet katlu uz stabilas, lidzenas, karstumizturigas virsmas sev érta augstuma.

Piezime: pirmo reizi izmantojot karsta gaisa katlu, var izdalities dami un aromats. Tas ir normali, un aromats
driz pazudis. Izmantosanas laika ir nepieciesams nodrosinat brivu gaisu plasmu ap katlu. Pirms
pirmas lietosanas reizes més iesakam karsét katlu 10 minGtes bez ievietota édiena. Noreguléjiet
temperataras regulatoru @ uz maksimumu un iestatiet taimeri uz 10 minatém. Kad ir pagajis
noteiktais laiks, atskanés skanas signals un ierice automatiski izslégsies.

Karsta gaisa katla salikSana

1. levietojiet piedegumdroso grozu katla un kartigi nostipriniet. Parbaudiet, vai plastmasas parsegs nosedz
atvienosanas pogu, lai novérstu tas nejausu nospiesanu izmantosanas laika.

2. Aizveriet ierici, ievietojot katlu ar grozu ierices korpusa.

Piezime: karsta gaisa katls tiek piegadats salikta veida. Pirms lietosanas katls kartigi jaievieto ierices korpusa,
pretéja gadijuma ierice neieslégsies.

KARSTA GAISA KATLA LIETOSANA

1. Pievienojiet barosanas vadu un ieslédziet katlu.

2. Uzsildiet katlu aptuveni 5 minQtes, izmantojot taimeri un temperatdras regulatoru. Jaudas un temperatiras
indikatori ir Zalias, noradot, ka katls uzsilst. Kad tiek sasniegta vélama temperatdra, oranzais indikators
automatiski nodziest.

3. Satveriet katlu aiz roktura un iznemiet to no ierices. Novietojiet katlu uz stabilas, lidzenas, karstumizturigas
virsmas. Nepieskarieties uzkarsétajai virsmai.

4. levietojiet édienu piedegumdrodaja groza katla un ievietojiet katlu atpakal iericé. levietojot édienu,

neparsniedziet MAX (MAKS.) liniju uz iznemama groza. levérojiet minimalo un maksimalo édiena

daudzumu, kas noradits Gatavosanas paliga tabula, lai iegGtu optimalus gatavosanas rezultatus. Nekada
gadijuma neievietojiet édienu pa tieSo katla!

Izmantojiet temperatiras regulatoru, lai iestatitu vélamo cepsanas temperataru.

6. lestatiet vélamo cepsanas laiku atbilstosi ievietotajam édiena daudzumam; atlaizot regulatoru, sakas laika
atskaite.

7. Dazi édieni jasakrata cep3anas laika. Sada gadijuma iznemiet katlu no ierices, turot aiz groza roktura.
Parbaudiet, ka plastmasas parsegs joprojam nosedz groza atvieno$anas pogu, lai grozs nevarétu izkrist.
Uzmanigi sakratiet katla saturu un tad iebidiet to atpakal iericé, lai turpinatu gatavosanu. Nepieskarieties
uzkarsétajai virsmai.

8. Kad ir pagajis noteiktais laiks, atskanés skanas signals un ierice automatiski izslégsies. Lai atrak partrauktu
ierices darbibu, pagrieziet taimeri no 2 uz 0 poziciju. Uzmanigi atveriet katlu, lai parliecinatos, ka édiens
ir gatavs. Ja nepiecieSams vél cept, aizveriet katlu un izmantojiet taimeri, lai iestatitu citu cepsanas laiku.

w
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LatvieSu valoda I

Kad édiena cepsana ir pabeigta, iznemiet piedegumdroso grozu no katla un iztuksojiet to uz paplates
vai $kivja. Izmantojiet karstumizturigas knaibles (nav ieklautas) lielakiem vai trauslakiem édiena gabaliem.

Piezime: pirms édiena ievietosanas vienmeér uzsildiet katlu vai paildziniet gatavosanas laiku par 3-5 minatém.
Jajamaina laiks vai temperattra gatavosanas laika, dariet to, izmantojot regulatorus; katls automatiski
pielago parametrus. Gatavosanas laika iedegas oranzs indikators un cikliski nodziest, lai noraditu, ka
iestatita temperatara tiek uzturéta.

Bridinajums! Neizgaziet édienu no katla ar grozu ieksa pa tieso bloda vai uz $kivja, jo parpalikusi ella var

sakraties katla dibena un izlit uz édiena. Vienmér vispirms iznemiet grozu no katla.

Bridinajums! lerice joprojam ir zem sprieguma, pat ja termostats ir izslégts. Lai ierici pilnigi izslégtu, atvienojiet
barosanas vadu no sienas rozetes.

Iznemama piedegumdrosa groza izmantosana

1. Grozs iriznemamis, lai atvieglotu darbu.

2. Lai iznemtu grozu no katla, pabidiet plastmasas parsegu uz roktura uz prieksu, lai atsegtu groza
atvieno3anas pogu.

3. Nospiediet un turiet nospiestu groza atvienosanas pogu un uzmanigi paceliet rokturi, lai atvienotu grozu.

4. levietojiet piedegumdroso grozu katla un kartigi nostipriniet.

5. Slidiniet plastmasas parsegu atpakal vieta, lai nosegtu groza atvienosanas pogu.

Bridinajums! Nespiediet groza atvienosanas pogu, kad katls ir pacelts, ir ta izkriSanas un traumu risks; grozu
var atvienot tikai tad, kad katls ir novietots uz stabilas, lidzenas, karstumizturigas virsmas.

GATAVOSANAS PALIGS

Talak sniegti noradijumi, ka gatavot noteiktus édienu veidus karsta gaisa katla. Tie ir tikai ieteikumi, gatavosana
vienmér ir jauzrauga un japielago atbilstosi realajai situacijai. Edienam vienmér ir jabat karstam pirms
pasniegsanas.

Kartupeli un fri kartupeli

Ediens MIN. un MAKS. | leteicamais Temperatiira | Vairak informacijas
daudzums gatavosanas
ilgums
Plani saldéti fri 300-700 g 16-18 min. 180 °C Sakratiet fri kartupelus atbilstosi
kartupeli noradijumiem sadala “Karsta
gaisa katla lietosana”.
Biezi saldéti fri 300-700g 18-20 min. 200 °C Sakratiet fri kartupelus atbilstosi
kartupeli noradijumiem sadala “Karsta
gaisa katla lietosana”.
Majas gatavoti 300-800 g 18-25 min. 200 °C levérojiet sadala “Fri kartupelu
fr kartupeli pagatavosana soli pa solim”
detalizétos noradijumus.
Majas gatavotas 300-800 g 18-25 min. 180 °C lemérciet kartupelu daivinas
kartupelu daivinas adeni, lai izdalitos ciete,

pievienojiet 1/2 téjkaroti ellas
un sakratiet ka noradits sadala
“Karsta gaisa katla lietosana”.
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Gala un putnu gala

Ediens Daudzums leteicamais Temperatiira | Vairak informacijas
gatavosanas
ilgums
Steiks 100-500 g Labi izcepts: 10 min | 180 °C Apgrieziet gatavosanas laika
Vidéji cepts: 8 min vida.
Jéls: 6 min
Hamburgers 100-500 g 18-20 min. 180 °C Apgrieziet gatavosanas laika
vida.
Cukas karbonade 100-500 g 18-20 min. 180°C Apgrieziet gatavosanas laika
vida.
Vistas gala (kratina) | 100-500 g 15-22 min. 200 °C Vienmér parliecinieties, ka
vista ir kartigi izcepta.
Vistu stilbini 100-500 g 15-22 min. 180 °C Vienmér parliecinieties, ka
vista ir kartigi izcepta.
Uzkodas un piedevas
Ediens Daudzums leteicamais Temperatiira
gatavosanas ilgums
Saldéti vistas nageti 100-500 g 10-15 min. 200 °C
Pavasara rullisi 100-400 g 6-10 min. 200 °C
Pilditi kartupeli 100-400 g 10-15 min. 160 °C
Konditorejas izstradajumi un kukas
Ediens Daudzums leteicamais Temperatiira
gatavosanas ilgums
Kiss 4009 8-15 min. 160 °C
Mafini 3009 10-15 min. 200 °C

Fri kartupelu pagatavosana soli pa solim
1. Uzsildiet karsta gaisa katlu lidz 200 °C.

2. Sagrieziet kartupelus 1 cm biezos salminos.

3. leberiet fri kartupelus bloda ar adeni un atstajiet mércéties 30 minates, lai izdalitos ciete.

4. Izmantojot caurduri, noskalojiet kartupelus ar aukstu adeni. Péc tam nosusiniet rapigi ar virtuves papira

dvieli.

5. leellojiet kartupelus ar aptuveni pustéjkaroti ellas vai apslakiet ar ellu un ievietojiet tos katla groza. Visiem
kartupeliem jabat ellainiem, lai iegutu labako rezultatu.

6. Cepiet 200 °C temperatdra aptuveni 18-25 minutes.

7. Regulari sakratiet fri kartupelus (apméram ik péc 6 minatém), lai tie apceptos no visam pusém.

8. Péc cepsanas lidz kraukskigumam iznemiet fri kartupelus no katla, apkaisiet ar garsvielam un pasniedziet.

Saldéti fri kartupeli
Uzsildiet karsta gaisa katlu lidz 200

uhwN =

eca

°C.

leberiet 300-700 g saldétu fri kartupelu groza.
Planus fri kartupelus cepiet 16-18 minates, biezus — 18-20 minutes.
Regulari sakratiet fri kartupelus (apméram ik péc 6 minttém), lai tie apceptos no visam pusém.

Péc cepsanas lidz kraukskigumam iznemiet fri kartupelus no katla, apkaisiet ar garsvielam un pasniedziet.
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LatvieSu valoda I

Automatiska izslegsanas

Karsta gaisa katls ir aprikots ar automatiskas izslégsanas funkciju. Ta sakas sadas situacijas:

1. iestatitais gatavosanas laiks beidzas; atskan taimeris un katls izsledzas;

2. katls tiek iznemts no ierices gatavo3anas laika; taimeris turpina laika atskaiti lidz paredzétajam beigam.

Piezime: ja ir nepiecieSsams partraukt cepsanu vai izslégt katlu pirms iestatita laika beigam, izslédziet to un
atvienojiet no sienas rozetes.

TIRISANA UN APKOPE

Pirms apkopes vai tiriSanas izslédziet ierici, atvienojiet no sienas rozetes un pagaidiet, lidz katls pilniba atdziest.

1. Noslaukiet ierices arpusi ar mikstu, mitru dranu un nosusiniet.

2. Izmazgajiet piedegumdroso grozu ar siltu tdeni un mazgasanas lidzekli, izskalojiet un izsusiniet.

3. Netiriet iek$éjas un aréjas virsmas, izmantojot abrazivus pulverus, tirisanas lidzekl|us vai kimiskas vielas. Tas
var sabojat ierici.

Piezime: tiriet karsta gaisa katlu péc katras lietosanas reizes.
Glabasana

Glabajiet katlu vésa, sausa un tira vieta; parliecinieties, ka tas ir atdzisis pirms uzglabasanas. Nekada gadijuma
netiniet barosanas vadu ap karstu katlu, var sabojat vadu; satiniet to atseviski.

TEHNISKA INFORMACIJA
Jauda: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
3,5 lietilpiba

Komplekta

Karsta gaisa katls ar tilpumu 3,51

Bloda

Iznemams piedegumdross grozs
Lietosanas rokasgramata

ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons — nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas - iemest plastmasas
Skirosanas konteineros.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas

valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)

Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet

ierici noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Novérsiet negativu ietekmi uz

veselibu un vidi, parapéjoties par ierices pareizu parstradi. Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu

plasaku informaciju par $is ierices parstradi, sazinieties ar vietéjo atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades [
organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties. 08/05

Stierice atbilst ES direktivu prasibam par elektromagnétisko saderibu un elektrisko drosibu. c €

Lietosanas pamaciba ir pieejama vietné www.ecg-electro.eu.
Tiek paturétas tiesibas veikt teksta un tehnisko parametru izmainas.
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KARSTA GAISA KATLS

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Atidziai perskaitykite ir iSsaugokite pasinaudojimui ateityje!
Perspéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemonés irinstrukcijos
neapima visy galinciy pasitaikyti salygy ir situacijy. Naudotojui batina
suprasti, kad bendrasis principas, atsargumas ir prieziura yra veiksniai,
kuriy negalima integruoti j jokius produktus. Dél Sios priezasties
naudodamasis arba dirbdamas Siuo prietaisu, naudotojas (-ai) turi
pasirapinti, kad Siy veiksniy yra paisoma. Mes nesame atsakingi dél
zalos, kurj jvyko gaminio atvezimo metu, dél netinkamo jo naudojimo
arba kurios nors prietaiso dalies pakeitimo ar modifikavimo.

Naudodamiesi Siuo gaminiu vadovaukités svarbiausiais saugos il

perspéjimais, jskaitant:

1. [sitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros
lizdg butina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby
kodeksais pagal EN.

2. Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei jis nukrito arba kitaip sugadintas, arba jei prietaisas
veikia netinkamai. Bet koks remontas, jskaitant laido pakeitima,
privalo bati atliekamas profesionalios techninés priezitiros centre!
Nenuimkite prietaiso apsauginiy dangteliy dél elektros smugio
pavojaus!

3. Nemerkite prietaiso ir maitinimo laido j skyscius, nepalikite lietuje
arba dréegméje, o vandenj naudokite tik maisto ruosai pagal §j
naudojimo vadova. Norédami apsisaugoti nuo elektros smugio,
nemerkite maitinimo laido, kiStuko arba pagrindo | vandenj arba
kitg skyst;j.

4. Nejunkite prietaiso prie sieninio elektros lizdo arba nenaudokite
valdymo skydelio Slapiomis rankomis.

5. Pirmiausia prie prietaiso prijunkite kistuka, o tada laidg - prie
elektros lizdo.

6. Nelieskite prietaiso vidaus veikimo metu.

Lietuviy kalba
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7. Prietaisu draudZiama naudotis 3alimais vandens 3altiniy, vonios
kambariuose, dusuose arba arti baseiny, kur Sis gali jkristi j vandenj
arba bati aptaskytu.

8. NeuzZlenkite maitinimo laido uz stalo kampo arba kity astriy kampy,
nesusukite jo arba nepalikite 3alimais jkaitusiy pavirsiy.

9. Visada naudokite prietaisa ant lygaus, stabilaus pavirsiaus,
kad pastarasis nepasvirty ir kad neissitaskyty karsti skysciai.
Nenaudokite gaminio kriauklése, po laSanciu vandeniu ir ant kitokiy
nelygiy pavirsiy.

10. Nestatykite prietaiso ten, kur jj gali paveikti aukSta temperatira nuo
krosnies, radiatoriy, dujy prietaisy ir pan.

I 1. Nestatykite prietaiso ant elektros arba dujy krosneliy viraus arba

Lietuviy kalba

ant orkaiciy.

12.Kai nenaudojate prietaiso, pirmiausia isjunkite jj, o po to atjunkite
maitinimo laida. Atjunkite maitinimo laidg suéme uz kiStuko -
niekada netraukite uz paties laido. Pries imdamiesi techninés
prieziuros ir valymo darby i$junkite prietaisa, atjunkite maitinimo
laidg ir leiskite prietaisui atausti.

13.Niekada nejunkite prietaiso kol j puodo korpusa nejstatysite
talpyklés.

14.Nemerkite prietaiso pagrindo j vandenj arba nepilkite skysciy j
puodo korpusa. Skys¢iams skirta tik virimo talpyklé.

15.Regquliariai tikrinkite maitinimo laidg, kiStukg ir visg prietaisg, ar
néra pazeidimuy. Jei kas nors pazeista, nedelsiant baikite naudojima
ir kreipkités j techninés priezitros centra.

16.Nenaudokite pazeisto arba sugadinto virimo indo.

17.Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams nei numatytoji jo
paskirtis.

18.Nenaudokite lauke.

19.Veikimo metu prietaiso nereikéty palikti be priezitros.

20.Laikykite prietaisg patalpoje, sausoje vietoje.

21.Nebandykite prietaiso remontuoti arba keisti patys, o taip pat
keisti jo daliy. Viduje néra daliy, kurias galéty suremontuoti pats
naudotojas.
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22.Prie$ valydami leiskite prietaisui atausti. Prietaisui atausti reikia
mazdaug 30 minuciy, kad baty galima jj saugiai nesioti ir valyti.

23.Ant prietaiso nedékite kity objekty, venkite pasaliniy objekty
patekimo j prietaiso angas bei nenaudokite jo alia sieny, uzuolaidy
ir pan. Nestatykite prietaiso ant sienos arba ant kity prietaisy.

24.Veikimo metu prietaisas jkaista. Neuzdenkite prietaiso angy, oro
jleidimo ir iSleidimo viety. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy. Visada
naudokite rankena. Prietaiso veikimo metu tvarkydami jo dalis,
naudokite atitinkamus virtuvés reikmenis ir mavékite specialias
pirstines. Kar$tg puodg ir krep$j statykite tik ant karsciui atspariy
pavirsiy.

25.Nebandykite nesti karSto prietaiso. Perkeldami puoda, pilna [l
jkaitusio aliejaus arba kity karsty skysciy, bukite ypac atsargus.

26.Bukite atsargus, nes vykstant kepimui karStu oro pro prietaiso
ventiliacijos angas verziasi karstas oras. Garai yra labai karsti! Kad
nenusidegintuméte, laikykités saugaus atstumo. Rankas ir veida
laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro angy. Nukéle puoda nuo
prietaiso, bukite ypac atsargus, kad nenusiplikytuméte i$ maisto
sklindanciais karstais garais.

27.Nejjunkite prietaiso, jei jis paguldytas ant Sono arba apverstas.

28.Naudojant gamintojo nerekomenduojamus aksesuarus ir priedus
kyla pavojus Zmogui arba turtui.

29.Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namuose. Jo paskirtis ne
komercineé.

30. Prietaiso negalima jungti prie laikmacio arba kontroliuoti nuotoliniu
buadu.

31.ECG neatsako uz zalg arba susizalojimg dél neapdairumo arba
netinkamo prietaiso naudojimo. Prie$ pradédami naudotis prietaisu
nepamirskite atidziai perskaityti visy instrukcijy ir informacijos.
ISorinis Sio prietaiso pavirSius jkaista ir gali nudeginti. Jei netoliese
yra vaiky, nepalikite prietaiso be prieziuros.

32.Siuo prietaisu gali naudotis astuoneriy ir vyresnio amziaus vaikai,
Zmonés su fizine, jutimine ir psichine negalia arba asmenys,
neturintys pakankamai patirties ir Ziniy, jei juos priziGri kitas
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Zmogus arba jie buvo iSmokyti, kaip naudotis prietaisu saugiai ir
supranta potencialius pavojus. Vaikams nereikéty leisti zaisti su
Siuo prietaisu. Naudotojo valymo ir techninés prieZitros procedury
neleidziama atlikti jaunesniems nei 8 mety amziaus vaikams be
prieziGros. Jaunesni nei 8 mety vaikai privalo laikytis atokiau $io
prietaiso ir jo maitinimo.
Do not immerse in water! - Nemerkite j vandenj!
ISPEJIMAS - KARSTAS PAVIRSIUS

Naudojimo metu Sitaip pazenklinti pavirsiai jkaista.
Nelieskite!

Il PAVOJINGA vaikams: Vaikams negalima leisti Zaisti

Lietuviy kalba

pakavimo medziaga. Neleiskite vaikams zaisti plastikiniais maiseliais.
Uzdusimo pavojus.

IVADAS

Karsto oro keptuvas yra sveika maisto ruosos keptuvéje alternatyva, nes nereikia riebaly bei islieka kvapai ir
aromatai, be to, tai labai universalu. Karsto oro déka maistas skaniai paruosiamas be arba su Siek tiek aliejaus,
kas leidzia jums mégautis delikatesais palaikant sveiko gyvenimo bida.

PRIES NAUDOJIMA PIRMAJ] KARTA

Prie$ naudodamiesi pirmajj karta, isSimkite prietaisa ir jo priedus i$ pakuotés.

1. [sitikinkite, kad keptuvas isjungtas, o jo laidas atjungtas nuo elektros lizdo.

2. I3valykite prietaiso vidy drégna minksta skepeta ir tada isdziovinkite.

3. Krepsj nepridegancia danga plaukite plovikliu Siltame vandenyje, i$skalaukite ir iSdZiovinkite.

4. Keptuva statykite ant stabilaus, plokscio karsciui atsparaus pavirsiaus, naudojimui patogiame aukstyje.

Pastaba: Naudojantis keptuvu pirmajj karta, gali pasijusti dimy kvapas. Tai normalu, netrukus $is kvapas
iSsisklaidys. Naudojantis batina uztikrinti, kad aplink keptuva cirkuliuoty laisvas oro srautas. Prie$
naudojantis pirmajj karta, rekomenduojame 10 minudiy jjungti tuscig keptuva. Temperataros valdiklj
nustatykite maksimaliai ties @, o laikmatj ties 10 minu¢iy. Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs
akustinis signalas, o prietaisas i$sijungs automatiskai.

Karsto oro keptuvo surinkimas

1. |statykite krepsj nepridegancia danga j puoda ir saugiai jj uzdarykite. Patikrinkite, ar plastikinis dangtis
dengia atlaisvinimo mygtuka, kad iSvengtumeéte atsitiktinio jo nuspaudimo naudojantis.

2. Uzdarykite keptuva jstatydami puoda su krepsiu j keptuvo korpusa.

Pastaba: Keptuvas pristatomas surinktas. Prie$ naudojantis puodg batina saugiai jstatykite j keptuvo korpusa,
nes priesingu atveju nebus maitinimo.

KARSTO ORO KEPTUVO NAUDOJIMAS

1. Prijunkite maitinimo laidg prie elektros lizdo ir jjunkite keptuva.
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2. I3 anksto pakaitinkite keptuvg apie 5 minutes, naudodamiesi laikmaciu ir temperatdros valdikliais.
Maitinimo ir temperattros lemputés Sviecia zaliasine spalva, kas reiskia, kad keptuvas kaista. Kai pasiekiama
norima temperatdra, zaliasinés lemputés uzgesta automatiskai.

3. Suimkite puoda uzrankenos ir istraukite i$ keptuvo. Puoda statykite ant stabilaus, lygaus, kars¢iui atsparaus
pavirsiaus. Bukite ypac atsargus, kad neprisiliestuméte prie jkaitusio pavirsiaus.

4. Sudékite maistg j puode esantj krepsj nepridedancia danga ir jstumkite puoda atgal | keptuva. Dédami

maista nevirsykite MAX linijos, pazymétos ant iSimamo krepsio. Kad uztikrintuméte optimalius maisto

ruosos rezultatus, stebékite minimaly ir maksimaly maisto, kuris surasytas Maisto ruosos gairiy lenteléje,
kiekius. Niekada nedékite maisto tiesiogiai j puoda!

Naudokite temperattros valdiklj, kad nustatytuméte pageidaujama temperatra.

6. Nustatykite pageidaujama kepimo laika pagal maista, kurj sudéjote; atleidus valdiklj, pradedamas
skaiciuoti atgalinis laikmatis.

7. Kai kurj maistg pries kepant reikia pakratyti. Tokiu atveju iSimkite puodg i$ keptuvo uz krepsio rankenos.
Patikrinkite, ar plastikinis dangtis dengia krepsio atlaisvinimo mygtuka, kad krepsys neiskristy. Atsargiai
pakratykite krepsio turinj ir po to nustumkite jj atgal j keptuva ir teskite maisto ruosa. Bukite ypac atsargus,
kad neprisiliestuméte prie jkaitusio pavirsiaus.

8. Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs akustinis signalas, o operacija pasibaigs automatiskai. Norédami
baigti operacijg anksciau, nustatykite 2 laikmatj j 0 padétj. Atsargiai atidarykite puoda, kad patikrintuméte,
ar maistas paruostas. Jei reikia pratesti kepima, uzdarykite puoda ir laikmaciu nustatykite kita kepimo laika.
Baige ruosti maistg, iSimkite krepsj nepridegancia danga i$ puodo ir istustinkite jj ant padéklo arba lékstés.
Naudokite karsciui atsparias znyples (j komplekta nejeina) didesniems arba trapesniems maisto gabalams
isSimti.

v

Pastaba: prie$ dédami maista visada i$ anksto pakaitinkite keptuva arba prie bendros maisto ruosos trukmés
pridékite 3-5 minutes. Jei batina pakeisti laikg arba temperatlrg maisto ruosos metu, tiesiog
atlikite tai valdikliais; keptuvas automatiskai sureguliuoja parametrus. Maisto ruosos metu Sviecia
ir cikliskai uzgesta Zaliasinés spalvos temperatdros lemputé, kas reiskia, kad yra palaikoma reikiama
temperatura.

Perspéjimas: nepilkite maisto i$ puodo su krepsiu tiesiogiai j inda arba lékste, nes puodo dugne susikaupes

riebaly perteklius gali issilieti ant maisto. Visada pirmiausia iskelkite i$ puodo krepsj.

Perspéjimas:net ir iSjungus termostatg prietaise lieka jtampingy daliy. Kad isjungtuméte maitinima visiskai,
istraukite kistuka i$ lizdo.

ISimamo krepsio nepridegancia danga naudojimas

1. Paprastesniam naudojimui krepsj galima isimti.

2. Norédami isimti krepsj i$ puodo, pastumkite plastikinj dangtj ant rankenos, kad suaktyvintuméte krepsio
atlaisvinimo mygtuka.

3. Spauskite ir palaikykite nuspausta krepsSio atlaisvinimo mygtuka ir atsargiai kelkite rankena, kad
atlaisvintuméte krepsj.

4. |statykite krepsj nepridegancia danga j puoda ir saugiai jj uzdarykite.

5. Slinkite plastikinj dangtj atgal j vieta, kad juo uzsidengty krepsio atlaisvinimo mygtukas.

Perspéjimas: niekada nespauskite krepsio atlaisvinimo mygtuko, kai iskeltas pakeltas, nes taip rizikuojate
susizaloti puodui iskritus; krepsj galima atlaisvinti tik puoda pastacius ant stabilaus, plokscio ir
atsparaus pavirsiaus.

MAISTO RUOSOS GIDAS

Toliau pateikiamos instrukcijos, kaip ruosti tam tikrg maista, naudojantis keptuvu. Tai tik rekomendacijos,
maisto ruos$a visuomet batina stebéti ir realiai reguliuoti. Pries tiekiant maistas visuomet turi bati karstas.
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Lietuviy kalba I

Bulvés ir prancuziskos bulvytés

Maistas MIN ir MAX Rekomenduojama | Temperatira | Daugiau informacijos
kiekis ruosos trukmé
Plonos 3aldytos 300--700 g 16-18 min. 180 °C Pakratykite pranctziskas
prancuziskos bulvytes pagal instrukcijas,
bulvytés kurias rasite ,Karsto oro
keptuvo naudojimas”
skirsnyje.
Storos saldytos 300--700 g 18-20 min. 200 °C Pakratykite pranctziskas
prancuziskos bulvytes pagal instrukcijas,
bulvytés kurias rasite ,Karto oro
keptuvo naudojimas”
skirsnyje.
Namie ruostos 300--800 g 18-25 min. 200 °C Laikykités issamiy
bulvytés instrukcijy, kurias rasite
skirsnyje ,Prancizisky
bulvyciy ruosos nurodymai”.
Namie ruostos 300--800 g 18-25 min. 180 °C Vandenyje ismirkykite
amerikietiskos bulvy¢iy gabaliukus, kad
bulvytés pasisalinty krakmolas,
jpilkite 1/2 Saukstelio
aliejaus ir pakratykite, kaip
nurodoma skirsnyje ,Karsto
oro keptuvo naudojimas”.
Mésa ir paukstiena
Maistas Kiekis Rekomenduojama | Temperatira | Daugiau informacijos
ruosos trukmé
Didkepsnis 100--500 g Gerai apkeptas: 10 | 180 °C Praéjus pusei ruosos laiko,
min didkepsnj apverskite.
Vidutiniskai
apkeptas: 8 min
Puszalis: 6 min
Mésainis 100--500 g 18-20 min. 180 °C Praéjus pusei ruo3os laiko,
didkepsnj apverskite.
Kiaulienos 100--500 g 18-20 min. 180 °C Praéjus pusei ruosos laiko,
pjaustinys pjaustinj apverskite.
Vistiena (kratinélé) | 100--500 g 15-22 min. 200 °C Visada jsitikinkite, kad
vistienai gerai paruosta.
Vistienos kotletai 100--500 g 15-22 min. 180 °C Visada jsitikinkite, kad
vistienai gerai apkepé.
Vieno kasnio maistas ir uzkandziai
Maistas Kiekis Rekomenduojama | Temperatara
ruosos trukmeé
Saldyti vis¢iuko gabaliukai 100--500 g 10-15 min. 200 °C
Pavasariniai ritinéliai 100--400 g 6-10 min. 200 °C
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| |darytos bulvés 100--400 g 10-15 min. 160 °C

Teslainiai ir pyragaiciai

Maistas Kiekis Rekomenduojama | Temperatiira
ruosos trukmeé

Kisas 400 g 8-15 min. 160 °C

Keksiukai 3009 10-15 min. 200 °C

Prancuzisky bulvyciy ruoSos nurodymai

|kaitinkite keptuva iki 200°C.

Supjaustykite bulves 1 cm storio prancazisky bulvyciy formos kubeliais.

Supilkite bulvytes j indg su vandeniu ir pamirkykite apie 30 minuciy, kad pasisalinty krakmolas.
Kiaurasamtyje 3altu vandeniu perplaukite bulves. Po to kruopsciai jas nusausinkite virtuviniu ranksluosciu.
Suvilgykite bulves mazdaug puséje arbatinio 3aukstelio aliejaus arba apipurkskite jas aliejumi ir tada
sudékite j keptuvo krepsj. Geriausiems rezultatams aliejuje suvilgyti reikia jas visas.

6. Kepkite 200 ° C temperatiroje 18-25 minutes.

7. Reguliariai pakratykite bulvytes (mazdaug kas 6 minutes), kad jos apkepty i$ visy pusiy.

8. Kaiapkepusios taps traskios, isimkite bulvytes i keptuvo, apibarstykite prieskoniais ir tiekite.

uhwnN =

Saldytos pranciziskos bulvytés

1. Jkaitinkite keptuva iki 200°C.

2. Sudékite 300-700 g Saldyty bulvyciy  krepsj.

3. Kepkite plonas bulvytes apie 16-18 minuciy, o storas - apie 18-20 minuciy.

4. Reguliariai pakratykite bulvytes (mazdaug kas 6 minutes), kad jos apkepty is visy pusiy.

5. Kaiapkepusios taps traskios, iSimkite bulvytes i$ keptuvo, apibarstykite prieskoniais ir tiekite.
Automatinis iSjungimas

Karsto oro keptuvas turi automatinio i$jungimo funkcija. Si funkcija suveikia $iais atvejais:

1. Pasibaigus nustatytam maisto ruosos laikui. Suskamba laikmatis ir keptuvas iSsijungia.

2. Puodas nuimamas nuo keptuvo ruosos metu. Laikmatis ir toliau skai¢iuoja laika iki pabaigos.

Pastaba: jei butina stabdyti maisto ruosa arba iSjungti keptuva iki baigiantis nustatytam laikui, iSjunkite
prietaisa ir atjunkite jj nuo elektros lizdo.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Pries imdamiesi kokiy nors techninés priezitros arba valymo darby, isjunkite prietaisa, atjunkite jo maitinima

ir palaukite, kol keptuvas visiskai ataus.

1. I8valykite prietaiso vidy drégna minksta skepeta ir tada iSdziovinkite.

2. Krepsj nepridegancia danga plaukite Siltame vandenyje su plovikliu, i$skalaukite ir iSdZiovinkite.

3. Nevalykite vidiniy ir iSoriniy pavirSiy abrazyviniais milteliais, abrazyviniais valikliais arba agresyviais
chemikalais. Jie gali pazeisti pavirsius.

Pastaba: iSvalykite karsto oro keptuva kiekvieng karta po naudojimo.
Laikymas
Laikykite maista vésioje, sausoje ir Svarioje vietoje; pries padédami j laikymo vieta jsitikinkite, kad vieta vési.

Niekada nevyniokite maitinimo laido aplink karsta keptuva, nes taip rizikuojate pazeisti laida; vyniokite jj
atskirai.
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Lietuviy kalba I

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Maitinimas: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
3,51 talpa

Pakuoteés turinys

Karsto oro keptuvas, kurio taris 3,5 |
Indas

Isimamas krep3ys nepridegancia danga
Naudotojo vadovas

NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Viyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai —
iSmesti j plastiko perdirbimo konteinerius.

GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPLOATACLJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj j atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vietg. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zmogaus sveikatai ir aplinkai. Perdirbimas prisideda

prie gamtiniy istekliy issaugojimo. Daugiau informacijos apie Sio gaminio perdirbima, teiraukités vietinés [
valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur jsigijote $j gaminj. 08/05

Sis produktas atitinka ES direktyvas dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos. c €

Techninés informacijos vadova rasite internete www.ecg-electro.eu.
Tekstas ir techniniai parametrai kei¢iami be isankstinio perspéjimo.
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FORROLEVEGOS FRITOZ

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el figyelmesen és a késobbi felhasznalasokhoz is 6rizze
meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatdban feltlintetett biztonsagi elirdsok
és utasitasok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és korilményt,
amely a hasznalat sordn bekovetkezhet. A felhasznalénak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznal6tol
elvarhatd elbvigydzatossagot és gondossagot. Ezekrél a késziiléket
hasznalo és kezel6 felhasznaldknak kell gondoskodniuk. Nem vallalunk
felel6sséget a késziilék helytelen hasznalatabdl, a készilék barmilyen
jellegl atalakitasabol és modositasabol eredd karokért.

Hasznalat kdzben tartsa be az alapvet6 biztonsagi szabalyokat és az
alabbi utasitasokat:

1.

Miel6tt csatlakoztatnd a késziiléket a szabalyszerlien lefoldelt
halozati konnektorhoz, gy6z6djon meg arrél, hogy a haldzati
feszlltség értéke megegyezik-e a készulék tipuscimkéjén taldlhatd
tapfesziltség értékével. A fali aljzat feleljen meg a vonatkozd EN
szabvanyok el6irasainak.
Amennyibenakésziilék,ahalozativezetéke vagy a csatlakozodugéja
megsérult, a készulék leesett, tovabba ha a késziilék nem mikodik
megfeleléen, akkor azt ne kapcsolja be. A termék minden javitasat,
beleértve a haldzati vezeték cseréjét is, bizza szakszervizre! A
készilék véddburkolatat ne szerelje le, a fesziiltség alatt 1évé
alkatrészek dramutést okozhatnak!

A késziiléket és a haldzati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas
folyadékok, illetve esé és masjelleglinedvesség hatasanak. Avizet és
egyéb folyadékokat csak a jelen haszndlati utasitdsnak megfeleléen
haszndlja a készulékben. A halozati vezetéket, a csatlakozéddugét
és a készliléket tilos vizbe vagy mas folyadékba martani, ellenkezé
esetben dramiités érheti.

A csatlakozédugot és a mikodtetd panelt vizes kézzel ne fogja meg.
A halozati vezetéket el6bb a késziilékhez, majd a fali aljzathoz
csatlakoztassa.
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6. MUkodés kozben a késziilék belsé részeit ne érintse meg.

7. A késziiléket flrdészobaban, zuhanyozé kozelében, vizes vagy
nedves helyiségekben, medence kdzelében hasznalni tilos, mert a
késziilék vizbe eshet vagy arra viz freccsenhet.

8. A készulék halozati vezetéke nem loghat le az asztalrdl vagy a
munkalaprdl, illetve nem érhet hozza forr6é targyakhoz, tovabba
nem tekeredhet Ossze.

9. A késziiléket csak sima és vizszintes, valamint szilard és stabil
munkalapra allitsa fel, Ggyeljen arra, hogy a késziilék ne boruljon
fel, el6zze meg a forrd folyadékok kifolydsat és kifroccsenését. A
készuléket mosdd melletti csepegtetdre, illetve mas nem egyenes
helyre ne allitsa fel.

10. A késziléket héforrasok kdzelében (pl. tizhely, sité, gazkalyha stb.)
ne hasznalja és ne tarolja.

11.A késziléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlzhely f6zélapjara,
illetve sttore.

12.Amennyiben a késziléket nem hasznalja, akkor azt kapcsolja
le, és huzza ki a halézati vezetéket a fali aljzatbdl. A haldzati
csatlakozédugdt tilos a vezetéknél fogva kihuzni a fali aljzatbdl - a
mUvelethez fogja meg a csatlakozédugot. A késziilék tisztitasa és
karbantartasa el6tt kapcsolja le késziiléket, és a halozati vezetéket
is huzza ki az elektromos aljzatbdl.

13.A késziiléket a belsé edény nélkil ne kapcsolja be.

14.A készuléket vizbe martani és a késziilékhazba vizet tolteni tilos.
Vizet csak a f6z8edénybe szabad betolteni.

15. Ahalbzativezetéket, a csatlakozodugot ésakésziiléket rendszeresen
ellenérizze le, azokon nem lehet sériilés. Ha barmilyen sériilést vagy
hidnyossagot észlel, akkor a késziiléket ne haszndlja, azt vigye a
markaszervibe javitasra.

16.Ne hasznaljon sériilt, hibds vagy repedt f6z6edényt a készllékben.

17.A késziiléket ne hasznalja a rendeltetésétdl eltéré célokra.

18. A késziiléket szabadban ne hasznalja.

19. A késziiléket hasznalat kozben ne hagyja felligyelet nélkal.

20.A késziiléket beltérben és szaraz helyen tarolja.

60 eca



21.A késziiléket ne probalja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani. A
késziilék nem tartalmazolyan alkatrészeket, amelyeketafelhasznal6
is megjavithat vagy kicserélhet.

22.A készulék tisztitasa, karbantartdsa, vagy eltaroldsa el6tt varja
meg a készulék teljes lehilését! A biztonsdagos mozgatashoz és
tisztitashoz a készuléket hagyja legaldbb 30 percig hdlni.

23.Akésziilékre ne helyezzen ra idegen targyakat, annak a nyilasaiba ne
dugjon be semmilyen eszkozt, illetve azt ne hasznalja kdzvetlenul
fal vagy fliggony mellett. A késziiléket ne tegye mas késziilékekre.

24.Hasznalat kdzben a késziilék felmelegszik. Ne takarja le a késziilék
levegd beszivo és kifuvd, valamint szelléztetd nyilasait. Ne érintse
meg a forré fellleteket. Csak a fogantyut fogja meg. A késziilék
haszndlata kozben bizonyos alkatrészek felmelegednek, ezért
ezeket csak konyhai keszty(it haszndlva fogja meg. A forré edényt —
és kosarat csak tlzallo feliletre helyezze le.

25. A forré késziiléket ne mozgassa. Ha a késziilék forr6 olajat vagy més
forré zsiradékot tartalmaz, akkor a készlléket rendkivil évatosan
mozgassa.

26.Aforro leveg6s siités kozben a készillék nyilasaibél forré g6z szallhat
ki. A kidramlé g6z forré! Tartézkodjon kell6 tavolsagban az edénytdl,
nehogy égési sériilést szenvedjen. A kezét és az arcat tartsa tavol a
kidraml6 g6ztdl és a szell6zd nyilasoktol. A kosar kiemelése kozben
ugyeljen arra, hogy a készulékbdl kicsapddod gbéz ne okozzon égési
sérilést.

27.Ha a készilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

28.Akészllékheznehasznéljonagyartdaltalnemajanlotttartozékokat,
ellenkez6 esetben személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

29.A készilék csak haztartdsokban hasznalhato. A  késziilék
kereskedelmi célokra nem hasznalhatd.

30.Akésziiléketidékapcsoloval vagy taviranyitassal vezérelt elektromos
aljzathoz csatlakoztatni tilos.

31.Az ECG nem vallal felel6sséget a késziilék helytelen hasznalatabol
vagy figyelmetlenségbdl ered6 sériilésekért és karokért. A késziilék
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hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutaté
minden fejezetét. A késziilék kiilsé fellilete a hasznalat soran er6sen
felmelegszik, a megérintése égési sériiléseket okozhat. A miikodd
késziiléket ne hagyja felligyelet nélkil (féleg, ha a kozelben
gyerekek is tartozkodnak).

32.A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, id6s, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatat nem ismerd
és hasonld késziilék Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat ismerd
és a késziilék hasznalataért felelésséget vallald személy felligyelete
mellett haszndlhatjak. A készllék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy
felligyelete mellett tisztithatjak. A késziiléket és a hdldzati vezetékét
ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek
hozza.

Do not immerse in water! - Vizbe meriteni tilos!

FIGYELEM! - FORRO FELULET!
Az igy megjelolt fellletek a hasznalat kozben
felforrésodnak. Ne érjen hozza!

ELETVESZELY gyerekeknek! A csomagoléanyag nem
jaték, azt gyerekek eldl elzarva tarolja. Manyag zacskokkal a gyerekek
nem jatszhatnak! Fulladasveszély!

BEVEZETES

A forrolevegés fritéz egészséges alternativdja a hagyomanyos olajsttének, a késziilékkel zsiradék nélkil, az
izeket és illatokat megérizve lehet sitni, a késziilék rendkivil univerzalis. A forré levegének koszonhetéen a
késziilék teljesen olaj nélkil vagy csak kis mennyiségui olaj hasznalataval késziti el az ételeket, igy egészséges
életstilus esetén sem kell a finomsagokrél lemondani.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

Az elsé hasznalatba vétel el6tt a késziiléket vegye ki a csomagolasbol.

1. Akésziiléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket még ne csatlakoztassa a fali aljzathoz.

2. Akésziilék fellletét benedvesitett puha ruhdval torolje meg, majd tordlje szarazra.

3. Atapadasmentes kosarat mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el, 6blitse le és szaritsa meg.

4. A késziléket stabil, valamint vizszintes és h6allé fellletre, a kényelmes hasznalatot biztositd magassagba
helyezze le.
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Megjegyzés: az elsé bekapcsolaskor a készilékbdl enyhe firt vagy égett szag aramolhat ki. Ez normalis
jelenség, a szag rovid idé mulva megszinik. Hasznalat kdzben biztositani kell a készulék koril
a levegd szabad dramlasat. Az elsé hasznalatba vétel el6tt a készlléket alapanyag nélkiil, kb. 10
percig lizemeltesse. A hémérséklet szabalyozét (@ &llitsa maximumra, az idékapcsolén @ 10
percet allitson be. A beallitott id6 eltelte utan a késziilék hangjelzést ad ki, majd automatikusan
kikapcsol.

A forrdlevegos fritoz 6sszeallitasa

1. A tapadasmentes kosarat tegye az edénybe és biztonsdgosan régzitse. Ellendrizze le, hogy a miianyag
fedél fedi-e a kiold6 gombot, hogy a hasznalat kdzben ne tudja megnyomni.

2. Azedényt a kosarral egyltt dugja a készllékbe.

Megjegyzés: a fritézt 0sszeszerelt allapotban szallitjuk. Ha az edény nincs helyesen a készilékbe dugva, akkor
a késziiléket nem lehet bekapcsolni a hasznélathoz.

A FORROLEVEGOS FRITOZ HASZNALATA

1. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz, majd a fritézt kapcsolja be.

2. Afritézt a hdmérséklet szabalyozd és az idékapcsold gomb segitségével melegitse eld. A tapellatas és a
hémérséklet kijelz6 zold szinnel vilagit, amig az elémelegités tart. A beallitott hdmérséklet elérése utan a
z6ld kijelz6 elalszik.

3. Azedényt a fogantyunal fogja meg és huizza ki a késziilékbdl. Az edényt héalld és stabil fellletre helyezze
le. Legyen figyelmes, az edény és a kosar forrd.

4. A sutni kivant alapanyagokat tegye a tapaddsmentes kosérba, és az edényt dugja vissza a késziilékbe.

Ne toltson a MAX jelnél tobb alapanyagot a kivehetd kosarba. Tartsa be a Sttési Utmutaté tablazatban

taldlhaté maximalis és minimdlis mennyiségeket (az optimdlis siités érdekében). Az élelmiszereket ne

tegye kozvetlenil az edénybe!

A hémérséklet szabalyozé gombbal llitsa be a kivant siitési hémérsékletet.

6. Az alapanyagoktol fliggéen allitsa be a sutési id6t, a beéllitdis utan megkezdddik a beallitott id6
visszaszamlaldsa.

7. Bizonyos alapanyagokat a stités kdzben kissé fel kell razni. llyen esetben az edényt a fogantyunal megfogva
huzza ki. Ellendrizze le, hogy a mlanyag fedél takarja-e a kosar kioldé gombot )nehogy kiessen a kosar). Az
edényt 6vatosan rdzogassa meg az alapanyag mozgatdsdhoz és lazitdsahoz, majd az edényt dugja vissza a
készulékbe és folytassa a sutést. Legyen figyelmes, az edény és a kosar forro.

8. A bedllitott id6 eltelte utan a késziilék hangjelzést ad ki, majd automatikusan kikapcsol. Ha a késziiléket
szeretné korabban kikapcsolni, akkor az idékapcsolét 2 éllitsa 0 allasba. Ovatosan hizza ki az edényt, és
ellendrizze le, hogy az étel kész-e. Ha még sziikséges, akkor &llitson be tovabbi siitést (az idékapcsoldval),
és az edényt tegye vissza a készllékbe. Az étel elkészlilte utdn az edénybdl vegye ki a tapaddsmentes
kosarat, és a kész ételt egy talba vagy edénybe dntse ki. A nagyobb darabokat h6allé csipesszel szedje ki.

w

Megjegyzés: az alapanyagok behelyezése el6tt a készlléket mindig melegitse eld, vagy a sltési id6ét 3-5
perccel hosszabbra allitsa be. Ha stités kozben szeretné megviltoztatni a hémérsékletet vagy
a sutési id6t, akkor egyszertien csak allitsa be az Uj paramétereket, a készllék automatikusan
az Uj beallitdsokkal mikodik tovabb. A siités kdzben a zold kijelzd ki- és bekapcsol, ezzel jelzi a
hémérsékleten tartas folyamatat.

Figyelmeztetés! A kész ételt ne dntse ki kdzvetleniil az edénybdl a talra, mert az edénybdl az olaj vagy az
egyéb zsiradék is a télba, illetve az ételre keriil. A kosarat vegye ki az edénybdl és igy dntse
ki a kész ételt.

Figyelmeztetés!A készllék lekapcsolas utan is feszlltség alatt marad. A feszlltségmentesitéshez a haldzati
csatlakozédugot is hizza ki a fali aljzatbdl.
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Magyar I

A kivehet6 tapadasmentes kosar hasznalata

1.

A kosér az edénybdl kivehet6.

2. Afogantyun talalhaté mlanyag fedelet nyomja elére, a kosar kiold6 gombhoz valé hozzéaféréshez.

3. Nyomja meg és tartsa benyomva a kosér kioldé gombot, majd a kosarat a fogantyd megemelésével vegye
ki az edénybél.

4. Atapadasmentes kosarat tegye az edénybe és biztonsdgosan régzitse.

5. A muanyag fedelet hiizza vissza, hogy eltakarja a kosar kioldé gombot.

Figyelmeztetés! A kosar kioldo gombot ne nyomja meg az edény megemelése kozben, mert az edény leeshet.

Az edényt elébb helyezze le stabil és vizszintes fellletre, és a gombot csak ezutan nyomja
meg.

SUTESI UTMUTATO

Az aldbbiakban bizonyos ételek és alapanyagok siitéséhez adunk tanacsot. Az adatok csak tajékoztatd
jellegliek, az ételeket sajat tapasztalatai és folyamatos felligyelet alapjan készitse el. A kész ételeket melegen
szolgalja fel.

Burgonya és hasabburgonya

Etel MIN és MAX Ajanlott Hoémérséklet | Egyéb informaciok
mennyiség siitési ido

Vékony fagyasztott | 300-700 g 16-18 perc 180°C A hasabburgonyat stités kézben

hasabburgonya A forrélevegés fritéz hasznélata”
fejezetben leirtak szerint razza fel
a kosarban.

Vastag fagyasztott | 300-700 g 18-20 perc 200°C A hasabburgonyat siités kdzben

hasabburgonya A forrélevegés fritéz hasznélata”
fejezetben leirtak szerint razza fel
a kosarban.

Hazi 300-800 g 18-25 perc 200°C A ,Hazi hasabburgonya Iépésrél

hasabburgonya |épésre” fejezetben leirtak szerint
jarjon el.

Hazi amerikai 300-800 g 18-25 perc 180°C Az ékekre vagott héjas burgonyat

burgonya vizben dztassa be (a keményitdé
kidztatasahoz), majd a burgonyat
1/2 kandl olajba forgassa bele.
Sutés kdzben a burgonyat
razza fel A forrélevegés fritéz
hasznalata” fejezetben leirtak
szerint.

Husok és szarnyasok

Etel Mennyiség Ajanlott siitési ido | Homérséklet | Egyéb informaciok
Steak 100-500 g Well done: 10 perc | 180°C A sttési id6 felénél a hust
Medium: 8 perc forditsa at.
Rare: 6 perc
Hamburger 100-500 g 18-20 perc 180°C A sttési id6 felénél a hust
forditsa at.
Sertéskaraj 100-500 g 18-20 perc 180°C A siitési id6 felénél a hust
forditsa at.

64

eca




Csirkehus (mell) 100-500 g 15-22 perc 200°C Gy6z6djon meg a hus
tokéletes atstitésérd|
Csirkecomb 100-500 g 15-22 perc 180°C Gy6z6djon meg a hus
tokéletes atsutésérol

Finomsagok és koretek

Elelmiszer Mennyiség Ajanlott siitésiido | Homérséklet
Réantott csirkefalatkak 100-500 g 10-15 perc 200°C
Toltott husszeletek 100-400 g 6-10 perc 200°C
Toltott burgonya 100-400 g 10-15 perc 160°C

Siitemények és kalacsok

Elelmiszer Mennyiség Ajanlott siitésiidé6 | Homérséklet
Quiche 4009 8-15 perc 160°C
Muffin 3009 10-15 perc 200°C

Hazi hasabburgonya lépésrol Iépésre

Melegitse elé a készlléket 200°C-ra.

A burgonyat szeletelje 1 cm vastag szeletekre.

A burgonyat tegye kb. 30 percre vizbe, hogy a burgonyabdl kidzzon a keményito.

Szitdban oblitse le a burgonyat hideg vizzel. A burgonyat konyharuhan alaposan szaritsa meg.

A burgonyat forgassa be 1/2 kanal olajba, vagy a burgonyéra csepegtessen olajat és tegye a koséarba. A
burgonya akkor lesz a legfinomabb, ha a teljes feliilete olajos.

6. 200°C-o0s, 18-25 percig susse.

7. A hasdbburgonyat rendszeresen (kb. 6 percenként) razza 6ssze, hogy mindegyik oldaluk megsiiljon.

8. Aropogosra silt hasdbburgonyat vegye ki a kosarbdl, izesitse majd talalja fel.

Magyar I

uhwnN =

Fagyasztott hasabburgonya

Melegitse elé a készlléket 200°C-ra.

A kosérba tegyen 300-700 g fagyasztott hasabburgonyat.

A vékony hasdbburgonyat 16-18 percig, a vastag hasabburgonyat 18-20 percig susse.

A hasabburgonyat rendszeresen (kb. 6 percenként) rdzza 6ssze, hogy mindegyik oldaluk megsuljon.
A ropogosra siilt hasdbburgonyat vegye ki a kosarbdl, izesitse majd talalja fel.

uhwnN =

Automatikus kikapcsolas

A forrélevegds fritéz automatikusan kikapcsol. A késziilék az alabbi esetekben kapcsol ki automatikusan.
1. Eltelt a bedllitott sttési ido. Sipszé hallatszik és a késziilék kikapcsol.

2. Azedényt a sutés kozben kihlizza. Az id6kapcsolé folytatja a visszaszamlalast a beallitott id6 végéig.

Megjegyzés: ha a késziiléket a bedllitott id6 vége el6tt kivanja kikapcsolni, akkor a késziléket kapcsolja le és
a halézati csatlakozodugét is hiizza ki a fali aljzatbol.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készilék tisztitdsdnak és karbantartdasanak a megkezdése el6tt a késziléket kapcsolja le, és a halézati

vezetéket huizza ki a fali aljzatbdl, valamint varja meg a készulék teljes lehdilését.

1. Akészulék feliiletét benedvesitett puha ruhaval térolje meg, majd torélje szarazra.

2. Atapadasmentes kosarat mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el, dblitse le és szaritsa meg.

3. Akészilék részeit karcold és durva tisztitbanyagokkal, agressziv (erésen savas vagy ltigos hatasu) szerekkel
tisztitani tilos. Ezek a késziilék sériilését okozhatjak.
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Megjegyzés: a forrélevegés fritézt minden hasznalat utén tisztitsa meg.

Tarolas
A fritdzt hiivos, szaraz és tiszta helyen térolja, az eltarolas el6tt varja meg a késziilék teljes lehtilését. A halozati
vezetéket ne tekerje a késziilékre. A vezetéket 6nallon tekerje 6ssze.

MUSZAKI ADATOK
Tapellatas: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Térfogat 3,5 |

A csomagolas tartalma
3,5 I-es forrdlevegds fritéz
Edény

Kivehetd tapadasmentes kosar
Hasznalati Gtmutaté

A HULLADEKOK MEGSEMMISITESE
A papirt és a hullampapirt dobja a papirgytjté konténerbe. A muanyag félidkat, PE zacskdt és egyéb mdanyag
csomagoléanyagokat a mlanyag gyUijté konténerbe dobja ki.

A TERMEK MEGSEMMISITESE AZ ELETTARTAMA VEGEN

Az elektromos és elektronikus hulladékok kezelésére vonatkozé informaciok (érvényes az EU
tagorszagokban és a hulladékok szelektalasat el6iré orszagokban)

A terméken, vagy a termék csomagoloanyagan feltlintetett jel azt jelenti, hogy az elektromos és elektronikus
késziiléket a haztartasi hulladékok kozé kidobni tilos. A terméket az elektromos és elektronikus hulladékok
gyujtésére kijelolt hulladékgy(ijté helyen kell leadni Ujrahasznositashoz. Az elhasznalédott termék elirasszert
Ujrafeldolgozasaval On is hozzjarul a kérnyezetiink védelméhez. A hulladékok megfeleld Ujrahasznositésa

fontos szerepet jatszik a természeti eréforrasok kimélésében. A termék hulladékgydijtébe vald leadasarol, és az 08/05
anyagok Ujrahasznositasarol tovabbi informacidkat a polgarmesteri hivatalban, a hulladékgydijté helyen, vagy a

termék eladasi helyén kaphat.

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségli berendezések biztonsagara és az elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozé EU iranyelveknek.

A hasznalati Utmutatét a www.ecg-electro.eu honlaprél toltheti le.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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FRYTKOWNICA NA GORACE POWIETRZE

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Uwaga: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukgji nie
obejmujg wszystkich warunkéw i sytuacji mogacych spowodowac
zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajagcym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostrozno$é
i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi
urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate
w trakcie transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania oraz
zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia.

Korzystajac z urzadzenia, nalezy pamietac o podstawowych zasadach,

miedzy innymi:

1. Upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione. |l
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami zgodnymi z norma EN.

2. Nie wolno uzywac urzadzenia, jezeli kabel lub wtyczka s3
uszkodzone, jezeli urzadzenie spadto, nie dziata prawidtowo lub
doszto do jakiegokolwiek uszkodzenia. Wszelkie naprawy, w tym
wymiane przewodu zasilajgcego, nalezy zleci¢ w profesjonalnym
serwisie! Nie zdejmuj oston urzadzenia, mogtoby to spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym!

3. Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilania w zadnej cieczy,
nie wystawiaj na dziatanie deszczu, wody i stosuj tylko zgodnie z
niniejszg instrukcja. Aby uchroni¢ sie przed porazeniem pradem,
nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajgcego, wtyczki ani podstawy
urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

4. Nie podtaczajurzadzeniado pradu aninie uzywaj panelu sterowania
mokrymi rekami.

5. Nalezy najpierw podtaczy¢ wtyczke do urzadzenia, a nastepnie
kabel do gniazdka elektrycznego.

6. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas pracy.

=
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Polski

7. Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu wody, w tazience, pod
prysznicem i w poblizu basenu, gdzie mogtoby spas¢ do wody lub
zostac ochlapane woda.

8. Przewdd zasilania nie powinien by¢ zginany, skrecany,
poprowadzony przez ostre krawedzie lub w poblizu goracych
powierzchni.

9. Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na rownym i stabilnym
podtozu tak, aby nie mogto sie przewrdci¢ i aby nie doszto do
rozlania goracych cieczy. Nie korzystaj z urzadzenia w zlewie, na
zlewozmywaku, ani na innym nieréwnym podtozu.

10.Nie stawiaj urzadzenia w miejscu, w ktérym narazone bytoby na
dziatanie ciepta grzejnikow, pieca, urzadzen na gaz itp.

11.Nie stawiaj urzadzenia na kuchenkach elektrycznych, gazowych lub
piekarnikach.

12.Nieuzywane urzadzenie nalezy wyfgczyc¢ i odtaczy¢ od zasilania.
Odtaczaj przewdd zasilania pociggajac za wtyczke — nigdy nie
ciggnij za kabel. Przed konserwacja i czyszczeniem nalezy wytaczy¢
urzadzenie, odtaczyc je od sieci i pozostawi¢ do ostygniecia.

13.Nie podfaczaj ani nie wiaczaj urzadzenia bez prawidtowo
umieszczonego naczynia w korpusie urzadzenia.

14.Nie zanurzaj podstawy w wodzie i nie wlewaj cieczy do korpusu
urzadzenia. Tylko naczynie do gotowania moze by¢ w kontakcie z
woda.

15.Aby zapobiec uszkodzeniom, nalezy regularnie kontrolowac
przewdd zasilania, wtyczke i cate urzadzenie. W razie stwierdzenia
jakichkolwiek  uszkodzen nalezy natychmiast zaprzestac
uzytkowania i zwrdécic sie do punktu serwisowego.

16.Nie korzystaj z peknietego lub uszkodzonego naczynia do
gotowania.

17.Nie stosuj urzadzenia do celéw niezgodnych zjego przeznaczeniem.

18.Nie stosuj na zewnatrz.

19.Nie nalezy pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

20.Przechowuj produkt w suchym pomieszczeniu.
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21.Nie nalezy samemu modyfikowaé, naprawia¢ ani wymieniac
elementéw urzadzenia. Urzadzenie nie posiada czesci, ktére
uzytkownik bytby w stanie sam naprawic.

22.Przed czyszczeniemisktadowaniem urzadzenie powinno catkowicie
ostygna¢. Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie,
aby zapewni¢ bezpieczng obstuge i czyszczenie.

23.Nie stawiaj na urzadzeniu innych przedmiotow, nie wkfadaj niczego
do otwordéw urzadzenia ani nie korzystaj z niego zbyt blisko
$ciany, zaston itp. Nie stawiaj urzadzenia na scianie ani na innych
urzadzeniach.

24.Urzadzenie rozgrzewa sie w trakcie pracy. Nie zakrywaj zadnych
otworow, wlotéw ani wylotdw powietrza. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Zawsze uzywaj uchwytu. Podczas obstugi wigczonego
urzadzenia nalezy stosowa¢ odpowiednie narzedzia i rekawice
kuchenne. Rozgrzany pojemnik i kosz nalezy stawia¢ wytacznie na -
powierzchniach odpornych na ciepto.

25.Nie nalezy przenosi¢ goracego urzadzenia. Nalezy zachowac
szczegblng ostrozno$¢ podczas przenoszenia  urzadzenia
zawierajgcego goracy olej lub inne gorace ptyny.

26.Uwazaj, podczas smazenia gorgcym powietrzem przez wyloty
goracego powietrza wydostaje sie goraca para. Para jest bardzo
gorgca! Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia, aby
unikna¢ oparzen. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od pary i otworéw wylotowych powietrza. Po wyjeciu pojemnika z
urzadzenia nalezy szczegdlnie uwazac, aby nie poparzyc sie goraca
parg wydobywajaca sie z potraw.

27.Nie wtaczaj urzadzenia, jezeli lezy na boku lub do géry nogami.

28.Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta, akcesoriow
moze spowodowac szkody na zdrowiu i mieniu.

29.Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Urzagdzenie
nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

30.Urzadzenie nie moze by¢ podtaczone do gniazdka sterowanego
przez wtacznik czasowy lub uruchamianego zdalnie.

Polski
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31.ECG nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia
spowodowane przez nieprawidtowe lub niedbate uzytkowanie.
Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i informacje.
Powierzchnia zewnetrzna urzadzenia rozgrzewa sie i moze
spowodowac oparzenia. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
w obecnosci dzieci.

32.Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach psychofizycznych i czuciowych lub
niewystarczajgcym doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub
zostaty przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
i maja swiadomos¢ ew. zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacje mozna powierzyc
dzieciom od 8 lat, ale tylko pod nadzorem. Dzieci do lat 8 powinny
przebywac z daleka od urzadzenia i przewodu zasilania.

Do not immerse in water! - Nie zanurzaj w wodzie!

UWAGA - GORACA POWIERZCHNIA
Oznaczone w ten sposob powierzchnie nagrzewaja sie
podczas pracy. Nie nalezy ich dotykac¢!

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci: Dzieci nie powinny
bawic sie materiatami opakowaniowymi. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie torbami plastikowymi. Niebezpieczenstwo uduszenia.

WSTEP

Frytkownica na gorgce powietrze to zdrowa alternatywa dla smazenia, pozwala zachowa¢ smak i aromat bez
thuszczu i jest niezwykle wszechstronna. Dzigki goracemu powietrzu przygotowuje pyszne potrawy z niewielka
iloscia lub bez oleju, co pozwala cieszy¢ sie smakotykami przy jednoczesnym zachowaniu zdrowego trybu
zycia.

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria z opakowania.

1. Upewnij, ze frytkownica jest wytagczona i odtaczona od sieci.

2. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia miekka, wilgotna szmatka, a nastepnie wytrzyj urzadzenie do sucha.
3. Umyj nieprzywierajacy kosz w cieptej wodzie z detergentem, optucz i wysusz.

4. Ustaw frytkownice na stabilnej, ptaskiej, zaroodpornej powierzchni na wygodnej w uzyciu wysokosci.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu frytkownicy moze pojawi¢ sie dym i zapach. Jest to normalne i zapach wkrétce
zniknie. Podczas uzytkowania konieczne jest utrzymanie swobodnego przeptywu powietrza wokét
frytkownicy. Przed pierwszym uzyciem zalecamy pozostawienie wigczonej frytkownicy bez zadnej
zawartosci przez 10 minut. Ustaw regulator temperatury @ na maksimum, a programator czasu na
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10 minut. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzadzenia wytgczy sie
automatycznie.

Montaz frytkownicy na gorace powietrze

1. Przed pierwszym uzyciem zalecamy pozostawienie wiaczonej frytkownicy bez zadnej zawartosci na
10 minut. Sprawdz, czy plastikowa ostona zakrywa przycisk zwalniajacy, aby zapobiec jego wcisnieciu
podczas uzytkowania.

2. Zamknij frytkownice, wsuwajac pojemnik z koszem do korpusu frytkownicy.

Uwaga: Frytkownica jest dostarczana zmontowana. Przed uzyciem nalezy witozy¢ pojemnik do korpusu
frytkownicy, w przeciwnym razie zasilanie nie zostanie wtaczone.

KORZYSTANIA Z FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE

1. Podtacz przewod zasilajacy i whacz frytkownice.

2. Rozgrzej frytkownice przez okoto 5 minut, uzywajac programatora czasu i regulatora temperatury.
Wskazniki zasilania i temperatury Swiecg na zielony, co oznacza, ze frytkownica sie nagrzewa. Po
osiggnieciu zadanej temperatury pomaranczowe $wiatto zgasnie automatycznie.

3. Chwy¢ pojemnik za uchwyt i wyciagnij go z frytkownicy. Postaw pojemnik na stabilnej, réwnej,
zaroodpornej powierzchni. Uwazaj, aby nie dotknac¢ rozgrzanej powierzchni.

4. Wiéz produkty spozywcze do nieprzywierajgcego kosza w pojemniku i wsun pojemnik z powrotem

do frytkownicy. Podczas wktadania produktéw spozywczych nie przekraczaj linii MAX zaznaczonej

na wyjmowanym koszu. Przestrzegaj minimalnych i maksymalnych ilosci produktéw spozywczych
wymienionych w tabeli wskazéwek smazenia, aby zapewni¢ optymalne wyniki obrébki cieplnej. Nie
wolno wktada¢ produktéw spozywczych bezposrednio do pojemnikal

Ustaw odpowiednig temperature smazenia za pomocg regulatora temperatury.

6. Ustaw zadany czas smazenia zgodnie z zatadowanymi produktami spozywczymi; po puszczeniu
sterownika rozpocznie sie odliczanie czasu.

7. Niektére produkty spozywcze wymagaja potrzasania podczas smazenia. W takim wypadku wyjmij
pojemnik z frytkownicy za uchwyt kosza. Upewnij sig, ze plastikowa ostona nadal zakrywa przycisk
zwalniania kosza, aby nie doszto do zwolnienia kosza. Ostroznie potrzasnij zawartoscig naczynia, a
nastepnie wsun go z powrotem do frytkownicy, aby kontynuowac smazenie. Uwazaj, aby nie dotknaé
rozgrzanej powierzchni.

8. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i nastapi automatyczne zakonczenie pracy.
Aby zakonczy¢ prace przedwczesnie, ustaw regulator czasowy 2 na pozycje 0. Ostroznie otwdrz pojemnik
i upewnij sie, ze positek jest juz gotowy. Jezeli wymagane jest dodatkowe smazenie, zamknij pojemnik i
ustaw czas smazenia za pomoca programatora czasu. Po usmazeniu positku wyjmij nieprzywierajacy kosz
z pojemnika i opréznij jego zawartos¢ na tace lub talerz. Do wigkszych lub delikatnych kawatkéw zywnosci
nalezy uzywac zaroodpornych szczypiec (nie znajdujg sie w zestawie).

w

Uwaga: Przed wtozeniem produktéw spozywczych nalezy rozgrzac¢ frytkownice lub doda¢ od 3 do 5 minut
do zadanego czasu smazenia. Jedli konieczna jest zmiana czasu lub temperatury podczas smazenia,
nalezy zmieni¢ ustawienia za pomoca elementéw sterujacych; frytkownica automatycznie dostosuje
parametry. Podczas smazenia pomarariczowa kontrolka temperatury zapala sie i cyklicznie gasnie,
sygnalizujac utrzymywanie ustawionej temperatury.

Ostrzezenie: Nie przesypuj potraw z pojemnika z koszem bezposrednio do miski lub talerza, poniewaz
nadmiar oleju moze gromadzi¢ si¢ na dnie pojemnika i rozla¢ na potrawe. Najpierw wyjmuj kosz
z pojemnika.

Uwaga: Urzadzenia jest pod napieciem takze przy wytaczonym termostacie. Catkowite wylgczenie urzadzenia
wymaga odfaczenie przewodu zasilajacego od gniazda.
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Polski I

Korzystanie z wyjmowanego nieprzywierajacego kosza

1.

Kosz jest wyjmowalny, aby utatwi¢ prace.
Aby wyjac¢ kosz z pojemnika, wcisnij plastikowg ostone na uchwycie do przodu, aby odstoni¢ przycisk

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajacy kosz i ostroznie unie$ uchwyt, aby zwolni¢ kosz.
Przed pierwszym uzyciem zalecamy pozostawienie wtaczonej frytkownicy bez zadnej zawartosci na 10

2.
zwalniajacy kosz.
3.
4.
minut.
5.

Wsun plastikowg ostone z powrotem na miejsce, aby zakry¢ przycisk zwalniajacy kosz.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku zwalniania kosza, jezeli pojemnik jest podniesiony - istnieje ryzyko upadku

pojemnika i zranienia; kosz mozna zwalnia¢ wytacznie po postawieniu pojemnika na stabilnej, ptaskiej
i wytrzymatej powierzchni.

PRZEWODNIK KULINARNY

Ponizej znajduja sie instrukcje dotyczace smazenia niektérych rodzajow produktéw spozywczych przy uzyciu
frytkownicy. Sa to tylko zalecenia, smazenie nalezy monitorowac i dostosowywac do panujacych warunkdéw.
Przed podaniem positek powinien by¢ zawsze goracy.

Ziemniaki i frytki

Produkt llos¢ MIN i Zalecany czas | Temperatura | Dodatkowe informacje
MAX smazenia
Cienkie mrozone 300-700 g 16-18 min 180°C Potrzasnij frytkami zgodnie z
frytki instrukcjami w czesci,Korzystanie
z frytkownicy na gorace
powietrze”.
Grube mrozone 300-700 g 18-20 min 200°C Potrzasnij frytkami zgodnie z
frytki instrukcjami w czesci,Korzystanie
z frytkownicy na gorace
powietrze”.
Domowej roboty 300-800 g 18-25 min 200°C Postepuj zgodnie ze
frytki szczegbtowymi instrukcjami w
rozdziale ,Produkcja frytek krok
po kroku”.
Domowej roboty 300-800 g 18-25 min 180°C Wstepnie namocz tédeczki
amerykanskie ziemniaczane w wodzie, aby
ziemniaki usungc skrobie, dodaj 1/2 tyzeczki
oleju i wstrzasnij zgodnie z
instrukcja w czesci,Korzystanie z
frytkownicy na gorace powietrze”.
Mieso i dréb
Produkt llos¢ Zalecany czas Temperatura | Dodatkowe informacje
smazenia
Befsztyk 100-500 g Dobrze 180°C Obré¢ po uptywie potowy
wysmazony: 10 min Czasu smazenia.
Srednio
wysmazony: 8 min
Mocno krwisty: 6
min
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Hamburger 100-500 g 18-20 min 180°C Obré¢ po uptywie potowy

Czasu smazenia.

Kotlet wieprzowy 100-500 g 18-20 min 180°C Obré¢ po uptywie potowy
Czasu smazenia.

Mieso z kurczaka 100-500 g 15-22 min 200°C Upewnij sie, ze kurczak jest

(piers) dobrze wysmazony.

Podudzia z 100-500 g 15-22 min 180°C Upewnij sie, ze kurczak jest

kurczaka dobrze wysmazony.

Przekaski i przystawki

Produkt llos¢ Zalecany czas Temperatura
smazenia

Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-500 g 10-15 min 200°C

Sajgonki 100-400 g 6-10 min 200°C

Faszerowane ziemniaki 100-400 g 10-15 min 160°C

Ciasta i ciastka

Produkt llos¢ Zalecany czas Temperatura
smazenia

Quiche 4009 8-15 min 160°C

Babeczki 3009 10-15 min 200°C

Produkcja frytek krok po kroku

1. Rozgrzej frytkownice do 200° C.

2. Pokrdj ziemniaki w frytki o grubosci okoto 1 cm.

3. Wsyp ziemniaki do miski z wodg i pozostaw przez okoto 30 minut, aby uwolni¢ skrobie.

4. Przeptucz ziemniaki zimng wodg przy uzyciu durszlaka. Nastepnie ostroznie osusz je szmatka.

5. Posmaruj ziemniaki potowg tyzeczki oleju lub skrop je olejem i wtéz do kosza frytkownicy. Aby uzyskac
najlepsze rezultaty, ziemniaki powinny by¢ w catosci ttuste.

6. Smazw temperaturze 200°C przez 18-25 minut.

7. Regularnie potrzasaj frytkami (co okoto 6 minut), aby upiec je ze wszystkich stron.

8. Po osiggnieciu efektu chrupkosci wyjmij frytki z frytkownicy, dopraw i podawaj.

Mrozone frytki

1. Rozgrzej frytkownice do 200° C.

2. Wibéz do koszyka 300-700 g mrozonych frytek.

3. Smaz cienkie frytki przez 16-18 minut, a grube przez okoto 18-20 minut.

4. Regularnie potrzasaj frytkami (co okoto 6 minut), aby upiec je ze wszystkich stron.

5. Po osiagnieciu efektu chrupkosci wyjmij frytki z frytkownicy, dopraw i podawaj.

Automatyczne wylaczanie

Frytkownica na gorace powietrze wyposazona jest w automatyczny wytacznik. Funkcja wiacza sie w
nastepujacych sytuacjach:

1.
2.

Uptyw ustawionego czasu gotowania. DZwiek programatora czasu i wytaczenie frytkownicy.
Wyjecie pojemnika z frytkownicy podczas smazenia. Programator czasu kontynuuje odliczanie czasu do
oczekiwanego konca.

Uwaga: Jezeli konieczne jest przerwanie smazenia lub wylaczenie frytkownicy przed uptywem ustawionego

czasu, wylacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych lub czyszczeniem nalezy wylgaczy¢

urzadzenie, odtaczyc zasilanie sieciowe i poczekac do catkowitego ostygniecia frytkownicy.

1. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia migkka, wilgotna szmatka, a nastepnie wytrzyj urzadzenie do sucha.

2. Umyj nieprzywierajacy kosz w cieptej wodzie z detergentem, optucz i wysusz.

3. Powierzchnie zewnetrzne i wewnetrzne nie moga by¢ czyszczone za pomoca proszkéw Sciernych,
$ciernych srodkéw czyszczacych lub agresywnych substancji chemicznych. Mogtoby dojs¢ do uszkodzen.

Uwaga: Czys¢ frytkownice na gorgce powietrze po kazdym uzyciu.

Przechowywanie

Przechowuj frytkownice w chtodnym, suchym i czystym miejscu; przed przechowywaniem nalezy upewni¢
sie, ze urzadzenie ostygto. Nie wolno owija¢ przewodu sieciowego wokét goracej frytkownicy, istnieje ryzyko
uszkodzenia przewodu; przewdd nalezy zwija¢ osobno.

DANE TECHNICZNE

Zasilanie: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Pojemnos¢ 3,5 |

Zawartos¢ opakowania

Frytkownica na gorace powietrze o pojemnosci 3,5 |
Naczynie

Wyjmowany nieprzywierajacy kosz

Instrukcja obstugi

LIKWIDACJA ODPADOW

Papier pakowy i tektura falista — oddaj do recyklingu. Folia do pakowania, worki PE, czesci plastikowe — do pojemnikéw do
zbierania tworzyw sztucznych.

LIKWIDACJA PRODUKTU PO SKONCZENIU OKRESU UZYTKOWANIA

Utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow Unii Europejskiej oraz

innych krajow europejskich, ktére wdrozyly system segregacji odpadéw)

Symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ traktowany jako odpad komunalny.

Produkt nalezy przekaza¢ do miejsca zajmujacego sie utylizacjg sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Prawidtowa utylizacja produktu chroni przed negatywnym wptywem na ludzie zdrowie i srodowisko naturalne.

Recykling materiatbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Szczegdétowe informacje o utylizacji I
produktu zapewni urzad gminy, organizacje zajmujace sie utylizacja odpadéw komunalnych lub punkt 08/05
sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw UE dotyczacych kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa elektrycznego.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zmiana tekstu i parametréw technicznych zastrzezona.
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FRITEUZA CU AER FIERBINTE

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie si pastrati pentru utilizare ulterioara!

Avertizare: Precautiile si instructiunile privind siguranta din acest
manual nu acopera toate conditiile si situatiile posibile care pot aparea.
Utilizatorul trebuie sa inteleaga faptul ca bunul simt, prudenta si atentia
sunt factori care nu pot fi incorporati in niciunul dintre produse. Prin
urmare, acesti factori trebuie asigurati de catre utilizatorul/utilizatorii
care utilizeaza si opereaza acest aparat. Nu suntem responsabili pentru
pagubele cauzate in timpul transportului, de utilizarea incorecta sau
de modificarea sau reglarea oricarei componente a aparatului.

Atunci cand utilizati produsul, trebuie luate masuri de precautie
fundamentalg, inclusiv urmatoarele:

1.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza dumneavoastra corespunde
tensiunii mentionate pe eticheta aparatului si cd priza este
impamantata corespunzator. Priza trebuie sa fie instalata in
conformitate cu codurile electrice aplicabile conforme cu EN.

Nu utilizati niciodata aparatul in cazul in care cablul de alimentare
sau fisa de alimentare sunt deteriorate, daca a cazut sau daca s-au
produs alte deteriorari sau daca dispozitivul nu functioneaza corect.
Toate reparatiile, inclusiv inlocuirile cablurilor, trebuie efectuate
la un centru de service profesionist! Nu indepartati capacele de
protectie de la aparat; exista un risc de electrocutare!

Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in lichide, nu le
expuneti la ploaie si umiditate si utilizati apa numai pentru gatit in
conformitate cu acest manual de instructiuni. Pentru a va proteja
impotriva electrocutdrii, nu introduceti cablul de alimentare, fisa
sau baza in apa sau in orice alt lichid.

Nu conectati aparatul si nu utilizati panoul de control cu mainile
ude.

Mai intai conectati fisa cablului la aparat si apoi conectati cablul la
0 priza electrica.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.
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7. Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea apei, in bai, dusuri si in
apropierea piscinelor,unde ar putea cadeain apa sau unde produsul
ar putea fi stropit cu apa.

8. Nu indoiti cablul de alimentare peste marginea unei mese sau
peste alte margini ascutite, nu-I rasuciti si nu-I [asati in vecinatatea
suprafetelor fierbinti.

9. Utilizatiintotdeauna aparatul pe o suprafata plana si stabila pentrua
preveni rasturnarea si pentru a preveni stropirea cu lichide fierbinti.
Nu utilizati produsul in chiuvete, in zone de scurgere siin alte locuri
cu suprafata neuniforma.

10.Nu puneti aparatul in locuri unde ar putea fi expus la temperaturi
ridicate de la sobe, radiatoare, aragaze etc.

11.Nu amplasati aparatul deasupra sobelor electrice sau a aragazelor
si a cuptoarelor.

12. Atunci cand nu utilizati aparatul, maiintai inchideti- si deconectati-|
de la sursa de alimentare cu energie electrica. Deconectati cablul
de alimentare tragand de fisa - nu trageti niciodata cablul de
alimentare. Opriti aparatul, deconectati-| si lasati-I sa se raceasca
inainte de intretinere si curatare.

13.Nu conectati si nu porniti niciodata aparatul farda un recipient
introdus in mod corect in oala de gatit.

14.Nu scufundati baza in apa si nu turnati lichid in corpul oalei de gatit.
Numai vasul de gatit este destinat pentru lichide.

15. Verificati in mod regulat cablul de alimentare, fisa si aparatul intreg
pentru orice deteriorare. Daca gasiti vreo deteriorare, intrerupeti
imediat utilizarea aparatului si contactati centrul de service.

16.Nu utilizati un vas de gatit deteriorat sau spart.

17.Nu utilizati aparatul in niciun scop altul decat cel pentru care este
destinat.

18.Nu utilizati in aer liber.

19. Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat atunci cand functioneaza.

20.Depozitati aparatul in interiorul unui loc uscat.
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21.Nuincercati sa reparati sau sa modificati aparatul sau sa-i schimbati
componentele singur. Nu exista in interior componente care pot fi
reparate de utilizator.

22.Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata si a-I depozita.
Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci
pentru manipulare si curatare in siguranta.

23.Nu asezati alte obiecte pe aparat, nu lasati obiecte strdine sa
patrunda in deschideri si nu folositi aparatul langa pereti, perdele
etc. Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alte aparate.

24. Aparatul se incalzeste in timpul functionarii. Nu acoperiti nicio
deschidere, nici admisia aerului si nici evacuarea aerului. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna manerul. Atunci cand
manipulati piese ale aparatului aflat in functiune, utilizati ustensile
si manusi pentru cuptor potrivite. Asezati oala incalzita si cosul
incalzit numai pe suprafete rezistente la caldura.

25.Nu incercati sa transportati un aparat fierbinte. Trebuie lucrat cu
atentie supllmentara atunci cand miscati/deplasati un aparat care I
contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti. S

26.Aveti grija, prin deschiderile pentru aer fierbinte este eliberat abur £
fierbinten timpul prajiriicu aer fierbinte. Aburul este foarte fierbinte!
Pastrati o distanta sigura fata de aparat pentru a evita arsurile.
Pastrati-va mainile si fata la o distanta sigura fata de deschiderile
pentru abur si de deschiderile pentru aer. Dupa scoaterea oalei
din aparat, aveti grija deosebita pentru a evita oparirea cauzata de
aburul fierbinte care este eliberat din alimente.

27.Nu porniti aparatul daca este asezat pe partea laterala sau cu susul
in jos.

28.Utilizarea accesoriilor si atasamentelor nerecomandate de
producator poate pune in pericol persoanele si bunurile.

29.Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este
conceput pentru utilizare comerciala.

30.Acest aparat nu trebuie conectat la o priza controlata de un
cronometru sau controlat de la distanta.
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31.ECG nu este responsabil pentru deteriorari sau vatamari cauzate din
neglijenta sau utilizare necorespunzatoare. Inainte de utilizare, nu
uitati sd cititi cu atentie toate instructiunile si informatiile. Suprafata
externd a acestui dispozitiv se incalzeste si poate cauza arsuri. Nu
lasati aparatul nesupravegheat cand sunt prezenti copiii.

32.Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de opt ani si mai mari
si de persoane cu deficiente fizice, senzoriale sau mentale sau de
persoane cu experienta si cunostinte insuficiente daca sunt sub
supraveghere sau au beneficiat de instruire pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca inteleg potentialele pericole. Copiii
nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie sa fie efectuate de copii decat daca au varsta de
peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie
sa fie tinuti departe de aparat si de sursa de alimentare a acestuia.

Do not immerse in water! - Nu scufundati in apa!

I AVERTIZARE - SUPRAFATA FIERBINTE

2T
=
S
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Suprafetele marcate astfel devin fierbinti in timpul
utilizarii. Nu le atingeti!

PERICOL pentru copii: Copiii nu trebuie sa se joace cu
materialul de ambalare. Nu lasati copiii sa se joace cu pungile din
plastic. Risc de sufocare.

INTRODUCERE

Friteuza cu aer fierbinte este o alternativa sanatoasa la prajire, mentinand in acelasi timp aromele si gusturile
fara grasime, si este extrem de versatila. Datorita aerului fierbinte, gateste mancaruri delicioase cu putin sau
deloc ulei, ceea ce va permite sa va bucurati de delicatese mentinand in acelasi timp un stil de viatd sanatos.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima data, scoateti aparatul si accesoriile acestuia din ambalaj.
1. Asigurati-va cd friteuza este opritd si deconectatad.

2. Stergeti suprafata aparatului cu o laveta umeda si apoi uscati cu o laveta uscata.

3. Spalati cosul antiaderent in apa calda cu detergent, clatiti si uscati.

4. Asezati friteuza pe o suprafata stabila, plana, rezistenta la caldurd, la o inadltime convenabila.

Nota: Prima utilizare a friteuzei poate fi insotita de miros si de fum. Acest lucru este normal si mirosul va
disparea rapid. Cand este utilizata, este necesar sa se mentina un flux liber de aer in jurul friteuzei. Inainte
de prima utilizare, va recomandam sa lasati friteuza sa functioneze fara continut timp de 10 minute.
Setati controlul temperaturii @ la maxim si setati cronometrul la 10 minute. Dupé ce s-a scurs timpul
stabilit, se aude un semnal acustic si aparatul se opreste automat.
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Asamblarea friteuzei cu aer fierbinte

1. Introduceti cosul antiaderent in oala si fixati-l in siguranta. Verificati dacéd capacul din plastic acopera
butonul de eliberare pentru a preveni apdsarea butonului in timpul utilizarii.

2. Inchideti friteuza introducand oala cu cosul in corpul friteuzei.

Nota: Friteuza se livreaza asamblata. Inainte de utilizare, oala trebuie s fie introdusa in siguranta in corpul
friteuzei, altfel friteuza nu va porni.

UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER FIERBINTE

1. Conectati cablul de alimentare si porniti friteuza.

2. Preincélziti friteuza timp de aproximativ 5 minute folosind cronometrul si controalele de temperatura.
Indicatoarele luminoase de alimentare si temperatura sunt portocalii pentru a indica faptul ca friteuza se
incélzeste. Cand se atinge temperatura doritd, lumina portocalie se stinge automat.

3. Prindeti oala de maner si scoateti-o din friteuza. Asezati oala pe o suprafata stabild, plana, rezistenta la
caldura. Aveti grija deosebita sa nu atingeti suprafata incalzita.

4. Puneti alimentele in cosul antiaderent din oala si glisati oala inapoi in friteuza. Cand incércati alimente,

nu depasiti linia MAX marcata pe cosul detasabil. Respectati cantitatile minime si maxime de alimente

enumerate in tabelul Ghid de gatire pentru a asigura rezultate optime ale gatirii. Nu puneti niciodata
mancarea direct in oald!

Folositi controlul temperaturii pentru a seta temperatura de préjire dorita.

6. Setati timpul de prajire dorit in functie de alimentele incarcate; cand eliberati controlerul, incepe
numadrarea timpului in sens descrescator.

7. Unele alimente necesita agitare in timpul prjirii. In acest caz, scoateti oala, tinand de manerul cosului, din
friteuza. Verificati daca capacul din plastic acopera incé butonul de eliberare a cosului, astfel incat cosul sa
nu poata cadea. Agitati cu grija continutul oalei si apoi glisati-o inapoi in friteuza pentru a continua gétirea. -
Aveti grija deosebita sa nu atingeti suprafata incalzita.

v

pla~]

8. Dupa ce s-a scurs timpul stabilit, se aude un semnal acustic si functionarea se opreste automat. Pentru 5
a termina gatirea mai devreme, setati cronometrul 2 in pozitia 0. Deschideti cu atentie oala pentru a g
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va asigura ca mancarea este gata. Daca este necesara prajirea suplimentard, inchideti vasul si utilizati
cronometrul pentru a seta un alt timp de préjire. Dupa ce ati terminat gatirea alimentelor, scoateti cosul
antiaderent din oald si goliti-l pe o tava sau pe o farfurie. Utilizati clesti rezistenti la caldura (nu sunt
furnizati) pentru bucatile mai mari sau fragile de alimente.

Nota: Inainte de a pune mancarea induntru, intotdeauna preincalziti friteuza sau adaugati 3-5 minute la fiecare
timp de gatire. Daca este necesar sa schimbati timpul sau temperatura in timpul gatirii, pur si simplu
faceti acest lucru folosind controalele; friteuza regleaza automat parametrii. In timpul gatirii, indicatorul
luminos portocaliu de temperatura se aprinde si se stinge ciclic pentru a indica faptul ca temperatura
setata a fost mentinuta.

Avertizare: Nu turnati alimentele din oala cu cosul direct in castron sau in farfurie, deoarece excesul de ulei se
poate aduna in partea de jos a oalei si se poate vdrsa pe mancare. Intotdeauna scoateti mai intai
cosul din oala.

Avertizare: Produsul este incd sub tensiune chiar si atunci cand termostatul este oprit. Pentru a opri complet
produsul, deconectati cablul de alimentare de la priza.

Utilizarea cosului antiaderent detasabil

1. Cosul este detasabil pentru a facilita manipularea sa.

2. Pentru a scoate cosul din oala, impingeti inainte capacul din plastic pe maner pentru a face vizibil butonul
de eliberare a cosului.

Apasati si tineti apasat butonul de eliberare a cosului si ridicati cu atentie manerul pentru a elibera cosul.
4. Introduceti cosul antiaderent in oala si fixati-l in siguranta.
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5. Glisati capacul din plastic la loc pentru a acoperi butonul de eliberare a cosului.

Avertizare: Nu apasati niciodata butonul de eliberare a cosului cu oala ridicata, exista riscul sa cada si sa va
raneascd; cosul poate fi eliberat numai dupa amplasarea oalei pe o suprafatd stabild, plana si

rezistenta.

GHID DE GATIRE

In continuare se prezintd instructiuni pentru gétirea anumitor tipuri de alimente folosind friteuza. Acestea
sunt doar recomandari, gatirea trebuie intotdeauna monitorizata si ajustata in functie de realitate. Mancarea
trebuie sa fie mereu caldd inainte de servire.

Cartofi si cartofi prajiti

Aliment Cantitate Timp de gatire | Temperatura | Mai multe informatii
minima (MIN) | recomandat
si maxima
(MAX)
Cartofi prajiti 300-700 g 16-18 min 180 °C Agitati cartofii prajiti conform
congelati subtiri instructiunilor din sectiunea
,Utilizarea friteuzei cu aer
fierbinte”.
Cartofi prajiti 300-700 g 18-20 min 200 °C Agitati cartofii prajiti conform
congelati grosi instructiunilor din sectiunea
,Utilizarea friteuzei cu aer
fierbinte”.
Cartofi prajiti 300-800 g 18-25 min 200 °C Urmati instructiunile detaliate
preparati acasa din sectiunea,Prepararea
cartofilor prdjiti pas cu pas”.
Cartofi americani 300-800 g 18-25 min 180 °C Pre-inmuiati cartofii taiati felii
preparati acasa in apa pentru a indeparta
amidonul, adaugati 1/2 lingurita
de ulei si agitati conform
instructiunilor din ,Utilizarea
friteuzei cu aer fierbinte”.
Carne si carne de pasare
Aliment Cantitate Timp de gatire Temperatura | Mai multe informatii
recomandat
Friptura 100-500 g Bine facuta: 10 min | 180 °C Intoarceti la jumatatea
Prajire medie: 8 min timpului de gatire.
In sdnge: 6 min
Hamburger 100-500 g 18-20 min 180 °C Intoarceti la jumatatea
timpului de gatire.
Cotlet de porc 100-500g 18-20 min 180 °C Intoarceti la jumatatea
timpului de gatire.
Carne de pui 100-500 g 15-22 min 200 °C Asigurati-vd intotdeauna
(piept) ca ati gatit suficient carnea
de pui.
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Ciocanele de pui 100-500 g 15-22 min 180 °C Asigurati-vd intotdeauna
ca ati gatit suficient carnea
de pui.

Mancare care se ia de pe platou cu degetele si platouri insotitoare

Aliment Cantitate Timp de gatire Temperatura
recomandat

Crochete de pui congelate 100-500 g 10-15 min 200 °C

Pachetele de primavara 100-400 g 6-10 min 200 °C

Cartofi umpluti 100-400 g 10-15 min 160 °C

Prajituri si produse de patiserie

Aliment Cantitate Timp de gatire Temperatura
recomandat

Quiche 4009 8-15 min 160 °C

Briose 3009 10-15 min 200 °C

Prepararea cartofilor prajiti pas cu pas

1. Preincalziti friteuza la 200 °C.

2. Taiati cartofii in felii de 1 cm grosime.

3. Puneti cartofii feliati intr-un castron cu apa si ldsati-i la inmuiat timp de aproximativ 30 de minute pentru
a elibera amidonul.

4. Folosind o strecurdtoare, clatiti cartofii cu apa rece. Apoi uscati-i cu atentie cu un prosop pentru vase.

5. Ungeti cartofii cu aproximativ o jumatate de lingurita de ulei sau stropiti-i cu ulei si puneti-i in cosul ]
friteuzei. Pentru cele mai bune rezultate, toti cartofii ar trebui sa fie unsi. «S

6. Prajitila 200 °C timp de 18-25 de minute. E

Agitati periodic cartofii prdjiti (aproximativ la fiecare 6 minute) pentru a-i praji pe toate partile.

8. Dupa ce s-au prdjit pana cand au devenit crocanti, scoateti cartofii prajiti din friteuza, condimentati si
serviti.

N

Cartofi prajiti congelati

1. Preincalziti friteuza la 200 °C.

2. Puneti 300-700 g cartofi prajiti congelati in cos.

3. Prajiti cartofii prajiti subtiri timp de 16-18 minute si cartofii prajiti grosi timp de 18-20 minute.

4. Agitati periodic cartofii prajiti (aproximativ la fiecare 6 minute) pentru a-i prdji pe toate partile.

5. Dupa ce s-au prajit pana cand au devenit crocanti, scoateti cartofii prajiti din friteuza, condimentati si
serviti.

Oprire automata

Friteuza cu aer fierbinte este echipata cu un mecanism de oprire automata. Acest mecanism este declansat in

urmatoarele situatii:

1. Timpul de gatire setat expira. Cronometrul emite un semnal sonor si friteuza se opreste.

2. Oala este scoasa din friteuza in timpul gatirii. Cronometrul continua sa numere in sens descrescator pana
la oprirea setata.

Nota: Dacd este necesar sa opriti gatirea sau sa opriti friteuza inainte de expirarea timpului stabilit, opriti
friteuza si deconectati-o.
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CURATARE SI INTRETINERE

Tnainte de a efectua orice lucrare de intretinere sau de curétare, opriti friteuza, deconectati-o si asteptati ca

friteuza sa se raceasca complet.

1. Stergeti suprafata aparatului cu o lavetd umeda si apoi uscati cu o laveta uscata.

2. Spalati cosul antiaderent in apa calda cu detergent, clatiti si uscati.

3. Nu curatati suprafetele interioare si exterioare utilizind pulberi abrazive, substante de curatare abrazive
sau substante chimice agresive. In caz contrar puteti deteriora aparatul.

Nota: Curatati friteuza cu aer fierbinte dupa fiecare utilizare.

Depozitare

Depozitati friteuza intr-un loc racoros, uscat si curat; asigurati-va ca este rece inainte de depozitare. Nu infasurati
niciodata cablul de alimentare in jurul friteuzei calde, exista riscul de a deteriora cablul; infasurati-l separat.

SPECIFICATII TEHNICE

Alimentare cu energie electrica: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Capacitate 3,51

Continutul ambalajului

Friteuza cu aer fierbinte cu o capacitate de 3,5 litri
Recipient

Cos antiaderent detasabil

Manual de utilizare

UTILIZAREA SI ELIMINAREA LA DESEURI

Hartie de ambalare si carton ondulat - livrati la centrele de colectare a deseurilor obisnuite. Folie de ambalare, saci din
polietilend, articole din plastic - aruncati in recipientele de reciclare a materialelor din plastic.

ELIMINAREA PRODUSELOR LA SFARSITUL DURATEI DE VIATA

Eliminarea echipamentelor electrice si electronice (valabila in tarile membre ale UE si in alte tari europene

cu un sistem de reciclare implementat)

Simbolul reprezentat pe produs sau pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer.

Predati produsul la locatia specificatd pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Preveniti

impactul negativ asupra sanatatii oamenilor si asupra mediului prin reciclarea corespunzatoare a produsului
dumneavoastra. Reciclarea contribuie la conservarea resurselor naturale. Pentru mai multe informatii privind |
reciclarea acestui produs, consultati autoritatea locald, organizatia de procesare a deseurilor menajere sau 08/05
magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Acest produs respecta directivele UE privind compatibilitatea electromagnetica si siguranta c
electrica. (

Manualul de utilizare este disponibil la www.ecg-electro.eu.
Ne rezervam dreptul de a efectua modificari ale textului si ale parametrilor tehnici.
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TEPLOVZDUSNA FRITEZA

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budiicu potrebu!

Varovanie: BezpeCnostné opatreniaa pokyny uvedené vtomto navode
nezahfnaju vietky mozné podmienky a situacie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat

do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.

Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi

pouzivajucimi a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za

Skody spdsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim alebo

zmenou ¢i Upravou akejkolvek Casti zariadenia.

Pri pouzivani by sa mali vzdy dodrZiavat zakladné opatrenia, vratane

tych nasledujucich:

1. Uistitesa,Cinapatievovasejzasuvkezodpovedanapatiuuvedenému
na Stitku zariadenia a Ci je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi
byt inStalovana podla platnej elektrotechnickej normy STN.

2. Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak je privodny kabel, ¢i vidlica
poskodena, ak doslo k padu alebo akémukolvek poskodeniu,
alebo pristroj nepracuje spravne. Vsetky opravy vratane vymeny
napdjacieho privodu zverte odbornému servisu! Nedemontujte
ochranné kryty zariadenia, hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!

3. Spotrebi¢ ani napdjaciu Snuru nenamacajte do kvapalin,
nevystavujte dazdu ani vlhkosti a vodu pouzivajte iba na varenie
v zhode s tymto ndvodom. Na ochranu proti Urazu elektrickym
prudom nepondrajte napajaci kabel, zastréku alebo zdkladriu do
vody alebo inej kvapaliny.

4. Nezapdjajte pristroj do zasuvky ani nepouzivajte ovladaci panel
mokrymi rukami.

5. Najprv pripojte zastréku k spotrebic¢u a potom zapojte kabel do
elektrickej zasuvky.

6. Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej Casti spotrebica.

Slovencina
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7. Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kipelniach,
sprchovacich kudtoch a v blizkosti bazénov, kde moze dojst k padu
do vody alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

8. Privodny kabel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany,
nekrutte nim ani ho nenechajte v blizkosti horucich povrchov.

9. Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovhom stabilnom povrchu, aby
nemohlo dojst k jeho prevrateniu a aby sa vylucilo rozliatie horucich
kvapalin. Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich
plochdach ani na inych nerovnych miestach.

10.Spotrebi¢ nekladte na miesta, kde méze byt vystaveny vysokym
teplotam z kachiel, radiatorov, plynovych spotrebicov a pod.

11.Spotrebic nekladte na elektrické ani plynové spordky a rury.

12. Ak spotrebi¢ nepouzivate, najskor ho vypnite a potom odpojte od
siete. Napajaci kdbel odpajajte tahom za vidlicu — nikdy netahajte
za kabel. Pred udrzbou a Cistenim pristroj vypnite, odpojte od siete
a nechajte ho vychladnut.

13.Spotrebi¢ nikdy nezapdjajte ani nezapinajte bez riadne vloZenej
nadoby do tela varica.

14.Z4kladriu neponarajte do vody, ani nenapustajte kvapalinu do tela
vari¢a. Na namocenie je urena iba varna nadoba.

15.Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, vidlicu a cely spotrebi¢, Ci
nedoslo k poskodeniu. Ak najdete akékolvek poskodenie, okamzite
prestante spotrebi¢ pouzivat a obratte sa na servis.

16.Nepouzivajte poskodenu alebo prasknutt varnu nadobu.

17.Nepouzivajte spotrebic na iné ucely, nez na aké je uréeny.
18.Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

19.Spotrebic by ste nemali ponechat poc¢as chodu bez dozoru.

20.Spotrebic uchovavajte vo vnutornom prostredi v suchu.

21.Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho
diely. Vnutri nie su ziadne diely opravitelné uzivatelom.

22.Pred Cistenim a ulozenim nechajte spotrebic vychladnut. Spotrebic
potrebuje priblizne 30 minut na vychladnutie na bezpecnu
manipulaciu a Cistenie.

Slovencina I
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23.Na spotrebi¢ neumiestnujte iné predmety, nenechajte cudzie telesa
vnikat do otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien, zavesov a pod.
Neumiestriujte pristroj na stenu ani iné spotrebice.

24.Pri Cinnosti sa spotrebi¢ zahrieva. Nezakryvajte ziadne otvory,
privod vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykajte sa horucich
povrchov. Pouzivajte vzdy rukovat. Pri manipuldcii s dielmi vyrobku
pocas prevadzky pouzivajte vhodné nastroje a kuchynskeé rukavice.
Zahriatu nddobu a kés odkladajte iba na teplovzdorné povrchy.

25.Nepokusajte sa prendsat horuci spotrebi¢. Pri premiestiiovani
spotrebica obsahujuceho horuci olej alebo iné horuce kvapaliny je
potrebné dbat na mimoriadnu opatrnost.

26.Budte opatrni, po¢as smazenia hortcim vzduchom sa vypusta
hortica para cez vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horuca!
Udrzujte od spotrebica bezpecnu vzdialenost, aby ste sa nepopalili.
Drzte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov
na vystup vzduchu. Po vysunuti nddoby zo spotrebica dbajte na
zvysenu opatrnost, aby nedoslo k opareniu horucou parou, ktora sa
uvoliiuje z potravin.

27.Spotrebic nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami.

28.Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom
odporucané, moéze viest k ohrozeniu 0s6b ¢i majetku.

29.Tento spotrebi¢ je ureny iba na pouzitie v.domacnosti. Nie je
uréeny na komercné vyuzitie.

30.Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky riadenej
casovacom alebo spinanej na dialku.

31.ECG nenesie zodpovednost za Skody alebo zranenia spdsobené
nedbalostou alebo nespravnym pouzivanim. Pred pouzitim si
nezabudnite pozorne precitat vsetky inStrukcie a informdcie.
Vonkajsi povrch tohto pristroja sa zahrieva a moze spoOsobit
popalenie. Nenechavajte bez dozoru v pritomnosti deti.

32.Tento spotrebi¢ mézZu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak s pod dozorom alebo
boli poucené o pouzivani spotrebica bezpe¢nym spdsobom a
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rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykondvat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti
mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebica a jeho
privodu.

Do not immerse in water! - Neponarat do vody!

UPOZORNENIE - HORUCI POVRCH
Takto oznacené povrchy sa stavaju pocas pouzivania
horucimi. Nedotykajte sa ich!

NEBEZPECENSTVO pre deti: Deti sa nesmu hrat
s obalovym materidlom. Nenechajte deti hrat sa s plastovymi
vrecuskami. Nebezpecenstvo udusenia.

UuvoD
Teplovzdusna fritéza predstavuje zdravu alternativu fritovania pri zachovani chuti a voni bez tuku a je extrémne

univerzalna. Vdaka horticemu vzduchu vari chutné jedlo s malym mnozstvom alebo celkom bez oleja, ¢o
umoziuje pochutnat si na dobrotéach pri zachovani zdravého zivotného stylu.

- PRED PRVYM POUZITIM

Slovencina

Pred prvym pouzitim vyberte spotrebic a jeho prislusenstvo z obalového materialu.

1. Uistite sa, Ze je fritéza vypnuta a odpojena od siete.

2. Povrch pristroja utierajte méakkou vihkou handri¢kou a potom utrite do sucha.

3. Neprilnavy kosik umyte v teplej vode so saponatom, oplachnite a osuste.

4. Fritézu postavte na stabilny rovny povrch odolny proti teplu do vysky, ktora je pohodIna na pouzitie.

Poznamka: Pri prvom pouziti fritézy sa méze uvolnit dym a zapach. To je normdlne a zdpach coskoro zmizne.
Pri pouziti je nutné zachovat volné priudenie vzduchu okolo fritézy. Pred prvym pouzitim
odporG¢ame ponechat fritézu spustent bez obsahu 10 minat. Ovlada¢ teploty (@ nastavte na
maximum a c¢asovac 2 nastavte na 10 minut. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve zvukova
signalizacia a spotrebic sa automaticky vypne.

Zostavenie teplovzdusnej fritézy

1. Neprilnavy kosik vlozte do nadoby a bezpecne ho zachytte. Skontrolujte, ¢i plastovy kryt zakryva
uvolfovacie tlacidlo, aby nedoslo k jeho stlaceniu pocas pouzivania.
2. Uzavrite fritézu zasunutim nadoby s kosikom do tela fritézy.

Poznamka: Fritéza sa dodava zostavena. Pred pouzitim je nutné nddobu bezpecne zasunut do tela fritézy, inak
sa napdjanie nezapne.

POUZITIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

1. Zapojte sietovy privod do zésuvky a fritézu zapnite.
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2. Fritézu predhrejte na asi 5 minit pomocou ovladacov ¢asovaca a teploty. Kontrolky napéjania a teploty
svietia a signalizuju, Ze sa fritéza zahrieva. Po dosiahnuti pozadovanej teploty zelena kontrolka automaticky
zhasne.

3. Nadobu uchopte za rukovat a vytiahnite ju z fritézy. Nadobu postavte na stabilny rovny povrch odolavajuci
horucave. Dbajte na zvysenu opatrnost, aby ste sa nedotkli zahriateho povrchu.

4. Potraviny vloZte do neprilnavého kosika v nadobe a zasurte nadobu spéat do fritézy. Pri vkladani potravin

neprekracujte rysku MAX vyznacenu na vyberatelnom kosi. Dodrzujte minimalne a maximalne mnozstvo

potravin uvedené v tabulke Sprievodca varenim, aby bol zaisteny optimalny vysledok tepelného
spracovania. Potraviny nikdy nevkladajte priamo do nadoby!

Ovladacom teploty nastavte pozadovanu teplotu pre fritovanie.

Podla vlozenych potravin nastavte pozadovany cas fritovania; po uvolneni ovladaca zacne odpocet casu.

7. Niektoré potraviny vyzaduju pretrasenie pocas fritovania. V tom pripade vyberte nadobu za rukovét
kosika z fritézy. Skontrolujte, ¢i plastovy kryt stéle kryje tlacidlo uvolnenia kosika, takze neméze dojst k
vypadnutiu kosika. Pretraste opatrne obsah nadoby a potom ju zasunte spat do fritézy a pokracujte vo
vareni. Dbajte na zvysenu opatrnost, aby ste sa nedotkli zahriateho povrchu.

8. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve zvukova signalizécia a dojde k automatickému ukonceniu
prevadzky. Na predcasné ukoncenie prevadzky nastavte casovac 2 do pozicie 0. Opatrnym otvorenim
nadoby sa uistite, Zze su potraviny uz hotové. Ak je nutné dalsie fritovanie, uzavrite nadobu a pomocou
Casovaca nastavte dalsi cas fritovania. Po uvareni jedla vyberte neprilnavy kosik z nadoby a vyprazdnite
ho na podnos alebo na tanier. Na vacsie alebo krehké kusy jedla pouzite klieste odolné proti teplu (nie su
prilozené).

o v

Poznamka: Pred vlozenim potravin vzdy fritézu predhrejte alebo pridajte 3 — 5 minut ku kazdému ¢asu varenia.
Ak je nutné pocas varenia zmenit Cas alebo teplotu, urobte tak pomocou ovladacov; fritéza
parametre automaticky upravi. Pocas varenia sa zelena kontrolka teploty cyklicky rozsvecuje a
zhasina a signalizuje tak udrziavanie nastavenej teploty.

Upozornenie: Nevyklapajte jedlo z nddoby s kosikom priamo do misy alebo na tanier, pretoze prebytocny olej
sa moze zhromazdovat na dne nadoby a vyliat sa na jedlo. Kosik vzdy najprv vyberte z nddoby.

Varovanie: Vyrobok je stile pod napatim aj pri vypnutom termostate. Na Uplné vypnutie odpojte sietovy
privod od zasuvky.

Pouzitie vyberatelného neprilnavého kosika

1. Kosik je na ulahcenie prace vyberatelny.

2. Na vybratie kosika z nadoby zatlacte plastovy kryt na rukovati vpred a odkryte tak tlacidlo uvolnenia
kosika.

3. Stlacte a pridrzte tlacidlo uvolnenia kosika a opatrnym zdvihnutim rukovéti kosik uvolnite.

4. Neprilnavy kosik viozte do nadoby a bezpecne ho zachytte.

5. Zasunte plastovy kryt spat na miesto, aby zakryval uvolfiovacie tlacidlo kosika.

Varovanie: Tlacidlo uvolnenia kosika nikdy netlacte pri zdvihnutej nddobe, hrozi jej pad a takisto zranenie;
kosik je mozné uvolnit iba po postaveni nadoby na stabilny rovny odolny povrch.

SPRIEVODCA VARENIM

Dalej su uvedené pokyny pre varenie niektorych druhov potravin pomocou fritézy. Ide iba o odporicanie,
varenie je vzdy nutné sledovat a upravit podla skuto¢nosti. Pred poddvanim by malo byt jedlo vzdy horuce.

Zemiaky a hranoléeky

Potravina MIN. a MAX. Odporucany | Teplota Dalsie informacie

mnozstvo cas varenia
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Slovencina I

Tenké mrazené 300-7009g 16 - 18 min 180 °C Hranolceky pretraste podla navodu
hranol¢eky v Casti,Pouzitie teplovzdusnej
fritézy".
Hrubé mrazené 300-7009g 18 =20 min 200 °C Hranolceky pretraste podla ndvodu
hranol¢eky v Casti,Pouzitie teplovzdusnej
fritézy”.
Doma pripravené | 300 - 800 g 18 - 25 min 200 °C Postupujte podla podrobného
hranol¢eky navodu v casti,Vyroba hranolcekov
krok za krokom”.
Doma pripravené 300-800g 18 - 25 min 180 °C Vopred namocte zemiakové
americké zemiaky mesiaciky do vody, aby sa odstranil
skrob, pridajte 1/2 lyzicky oleja a
pretraste podla pokynov v Casti
~Pouzitie teplovzdusnej fritézy".
Maso a hydina
Potravina Mnozstvo Odporucany cas Teplota Dalsie informacie
varenia
Steak 100-500g Well done: 10 min | 180 °C V polovici ¢asu varenia otocte.
Medium: 8 min
Rare: 6 min
Hamburger 100 -500g 18 -20 min 180 °C V polovici ¢asu varenia otocte.
Bravcova kotleta 100-500g 18 -20 min 180 °C V polovici ¢asu varenia otocte.
Kuracie méso 100-500g 15-22min 200 °C Vzdy sa uistite, Ze je kurca
(prsia) dobre prepecené.
Kuracie palicky 100-5009g 15-22 min 180°C Vzdy sa uistite, Ze je kurca
dobre prepecené.
Drobnosti a prilohy
Potravina Mnozstvo Odporucany ¢as Teplota
varenia
Mrazené kuracie nugety 100 - 500 g 10 - 15 min 200 °C
Jarné zavitky 100 - 400 g 6-10min 200 °C
Plnené zemiaky 100-4009g 10-15min 160 °C
Pecivo a kolace
Potravina Mnozstvo Odporucany ¢as Teplota
varenia
Quiche 4009 8- 15min 160 °C
Muffiny 3009 10 - 15 min 200 °C

Vyroba hranoléekov krok za krokom
1. Predhrejte fritézu na 200 °C.
2. Nakrdjajte zemiaky na hranol¢eky asi 1 cm hrubé.
3. Hranolceky nasypte do misy s vodou a nechajte asi 30 minut macat, aby sa uvolnil skrob.

4. Pomocou cedidla preplachnite zemiaky studenou vodou. Potom ich utierkou dokladne osuste.
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5. Zemiaky omastite asi pol lyzickou oleja alebo ich pokvapkajte olejom a vlozte do kosika fritézy. Pre najlepsi
vysledok by mali byt celé mastné.

6. Fritujte pri 200 °C 18 — 25 minut.

7. Hranolceky pravidelne pretriasajte (cca kazdych 6 minut), aby sa piekli zo vsetkych stran.

8. Po prepeceni nachrumkavo vyberte hranolceky z fritézy, ochutte a podavajte.

Mrazené hranolceky

Predhrejte fritézu na 200 °C.

Do kosika vlozte 300 - 700 g mrazenych hranolcekov.

Tenké hranolceky fritujte 16 — 18 minut, hrubé potom 18 — 20 minut.

Hranol¢eky pravidelne pretriasajte (cca kazdych 6 minut), aby sa piekli zo vsetkych stran.
Po prepeceni nachrumkavo vyberte hranolceky z fritézy, ochutte a podavajte.

uhwN =

Automatické vypinanie

Teplovzdusna fritéza je vybavend automatickym vypinanim. To sa spusti v nasledujucich situdciach:

1. Dobehne nastaveny cas varenia. Ozve sa zvuk ¢asovaca a fritéza sa vypne.

2. Nédoba je vybrata z fritézy pocas varenia. Casova¢ pokracuje v odpocte ¢asu az do predpokladaného
konca.

Poznamka: Ak je nutné ukoncit varenie alebo vypnut fritézu skor, nez ubehol nastaveny cas, vypnite ju a
odpojte sietovy privod od zasuvky.

CISTENIE A UDRZBA

Pred akoukolvek udrzbou alebo cistenim vypnite pristroj, odpojte sietovy privod od zasuvky a vyckajte na

Uplné vychladnutie fritézy.

1. Povrch pristroja utierajte mékkou vlhkou handri¢kou a potom utrite do sucha.

2. Neprilnavy kosik umyte v teplej vode so saponatom, oplachnite a osuste.

3. Vnutorné ani vonkajsie povrchy necistite pomocou brasnych praskov, abrazivnych cistiacich prostriedkov, -
ani agresivnych chemickych latok. Mohlo by déjst k poskodeniu.

Poznamka: Teplovzdusnu fritézu Cistite po kazdom pouZiti.

Slovencina

Skladovanie

Fritézu skladujte na chladnom, suchom a ¢istom mieste; pred uloZenim sa uistite, Ze je vychladnuta. Sietovy
privod nikdy neomotavajte okolo horucej fritézy, hrozi poskodenie privodu; zmotdavajte ho zvlast.

TECHNICKE UDAJE
Napajanie: 220 - 240V ~ 50/60 Hz, 1 300 - 1 500 W
Objem 3,51

Obsah balenia

Teplovzdusna fritéza s objemom 3,5 |
Nédoba

Vlyberatelny neprilnavy kosik

Névod na obsluhu
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VYUZITIE A LIKVIDACIA ODPADU

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecuiska, plastové diely — do zbernych
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s
domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto ur¢ené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spréavnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na fudské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklécia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informécii o recyklacii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Névod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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CVRTNIK NA VROC ZRAK

VARNOSTNI NAPOTKI

Pazljivo preberite in shranite za morebitno poznejSo uporabo!

Svarilo: Varnostni ukrepi in navodila ne zajemajo vseh moznih razmer
in nevarnosti, do katerih lahko pride. Uporabnik se mora zavedati, da
varnostnih napotkov, kot so previdno, skrbno in razumno ravnanje
ni mogoce vgraditi v izdelek. Zato mora uporabnik te naprave sam
zagotoviti vse varnostne ukrepe. Ne odgovarjamo za Skodo, nastalo
med transportom, zaradi nepravilne uporabe ali pa spremembe
oziroma preureditve kateregakoli dela aparata.

Pri uporabi je potrebno upostevati osnovne ukrepe, vklju¢no z
naslednjimi:

1. Preverite, ali elektricna napetost na vasi vti¢nici odgovarja tisti,
ki je navedena na plos¢ici vase naprave in ali je vti¢nica pravilno
ozemljena. Vti¢nica mora biti instalirana glede na veljavne
elektrotehni¢ne standarde EN.

2. Aparata nikoli ne uporabljajte, Ce sta poskodovana kabel ali vti¢, ¢e
je prislo do padca ali kakrsnekoli poskodbe ali e aparat ne deluje
pravilno. Vsa popravila, vklju¢no z menjavo priklju¢nega kabla,
zaupajte strokovnemu servisu! Ne odstranjujte zas¢itnih pokrovov
aparata, nevarnost elektricnega udara!

3. Aparata in elektricnega kabla ne potapljajte v tekocine, ne
izpostavljajte dezju ali vlagi in vodo uporabljajte izklju¢no za
kuhanje v skladu s temi navodili. Za za3Cito pred elektri¢nim udarom
prikljucnega kabla, vtica ali temelja ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

4. Aparat ne vklju€ujte v vticnico in ne uporabljajte upravljalne plosce,
Ce imate mokre roke.

5. Najprej k aparatu prikljucite vti¢ in nato v elektri¢cno vti¢nico
vkljucite kabel.

6. Med delovanjem se ne dotikajte notranjih delov aparata.

7. Aparat se ne sme uporabljati v blizini vode, v kopalnicah, tus
kabinah in v blizini bazenov, kjer lahko pride do padca v vodo ali pa
brizganja vode na izdelek.
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8. Elektricnega kabla ne prepogibajte preko mize in drugih ostrih
robov, ne ovijajte ga in ga ne puscajte v blizini vrocih povrsin.

9. Aparat vedno uporabljajte na ravni in stabilni povrsini, da ne
pride do njegove prevrnitve, da se tako prepreci razlitje vrocih
tekocin. 1zdelka ne uporabljajte v pomivalnih koritih, na odcejalnih
povrsinah in drugih neravnih povrsinah.

10.Aparata ne postavljajte na mesta, kjer bi bil lahko izpostavljen
visokim temperaturam iz grelnih peci, radiatorjev, plinskih aparatov
ipd.

11. Aparata ne postavljajte na elektri¢ne ali plinske stedilnike in peci.

12.Ce aparata ne uporabljate, ga najprej izklopite in nato izkljucite iz
omrezja. Elektri¢ni kabel izkljucite s potegom za vti¢ - nikoli ga ne
vlecite za kabel. Pred vzdrZzevanjem in ¢is¢enjem aparat izklopite,
odklopite od omrezja in pustite, da se ohladi.

13. Aparata nikoli ne prikljucujte in ne prizigajte, ¢e posoda z nelepljivo
povrsino ni pravilno vstavljena v ohisje kuhalnika.

14.Temelja ne potapljajte v vodo, v ohiSje kuhalnika pa ne tocite
tekocin. Za namakanje je primerna le kuhalna posoda.

15.Redno preverjajteelektricnikabel, vti¢in celaparat zaradimorebitnih
poskodb. Ce najdete kakrsnokoli poskodbo, takoj prenehajte z
uporabo aparata in se obrnite na servis.

16.Ne uporabljajte poskodovane ali pocene kuhalne posode.

17.Aparata ne uporabljajte za kakrSnekoli druge namene.

18.Ne uporabljajte zunaj.

19. Aparat med delovanjem ne sme biti brez nadzora.

20. Aparat shranjujte v notranjem suhem prostoru.

21.Aparata v nobenem primeru ne popravljajte, nastavljajte in ne
menjavajte njegovih delov. Znotraj ni nobenih delov, ki bi jih lahko
uporabnik popravil.

22.Pred (cis¢enjem in shranjevanjem naj se aparat ohladi. Aparat
potrebuje priblizno 30 minut za ohladitev za varno rokovanje in
cisCenje.
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23.Na aparat ne postavljajte drugih predmetov, ne dovolite, da bi tuji
delci prisli v odprtine in aparata ne uporabljajte v bliZini sten, zaves
ipd. Aparata ne postavljajte na steno ali na druge aparate.

24.Ko aparatdeluje, se segreje. Ne prekrivajte njegovih odprtin, dovoda
in izhoda zraka. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Vedno uporabljajte
rocaj. Pri rokovanju z deli izdelka med njegovim delovanjem
uporabljajte primerno orodje in kuhinjske rokavice. Segreto posodo
in kosaro odlagajte le na povrsine, ki so odporne proti toploti.

25.Nikoli ne prenasajte vroCega aparata. Pri prestavljanju aparata, ki
vsebuje vroce olje ali druge vroce tekocine, morate biti izjemno
previdni.

26.Pazite, med cvrtjem na vroc¢ zrak iprek izhodnih odprtin za zraka
izhaja vroca para. Para je zelo vroc¢a! Ohranjajte varno razdaljo od
aparata, da se ne opecete. Drzite roke in obraz na varni oddaljenosti
od pare in od odprtin za izhod zraka. Ko vzamete posodo iz aparate,
bodite pozorni, da se ne boste opekli s paro, ki se sprosc¢a iz zivil.

27.Aparata ne prizigajte, ¢e lezi na boku ali pa z nogami navzgor.

28.Uporaba pritiklin ali pa dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca,
pomeni nevarnost za osebe in lastnino.

29. Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni namenjen [ I
za komercialno uporabo.

30.Ta aparat se ne sme prikljuciti v vticnico, ki se krmili s ¢asovnim
stikalom ali pa prek priziganja/ugasanja na daljavo.

31.ECG ne odgovarja za skode ali poskodbe, do katerih bi prislo zaradi
nepazljivosti ali nepravilne uporabe. Pred uporabo ne pozabite
temeljito prebrati vseh napotkov in informacij. Zunanja povrsina
tega aparata se segreje in lahko povzroci opekline. Ob prisotnosti
otrok ne puscajte brez nadzora.

32.0troci, stari osem let in ve¢, osebe z zmanjsano fizicno, dusevno
ali umsko sposobnostjo ali osebe, ki nimajo dovolj izkusenj, lahko
uporabljajo to napravo samo pod nadzorom, ali e jih je izkusena
oseba poducila o varni uporabi in razumejo vse nevarnosti,
povezane s to uporabo. Otroci se ne smejo igrati s to napravo.
Cis¢enja in vzdrzevanja, ki ga opravljajo uporabniki, ne smejo
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opravljati otroci, ¢e niso stari osem let ali veC in so pod nadzorom
starejSih oseb. Otroci, mlajsi od osmih let, morajo biti oddaljeni od
naprave in izvora energije.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!

OPOZORILO - VROCA POVRSINA
Tako oznacene povrsine postanejo med uporabo vroce.
Ne dotikajte se jih!

NEVARNOST za otroke: Otroci se ne smejo igrati z
embalaznim materialom. Ne dovolite, da bi se otroci igrali s plasti¢nimi
vreckami. Nevarnost zadusitve.

uvoD

Cvrtnik na vroc zrak predstavlja zdravo alternativo cvrtju, ohranja okus in vonj brez mascobe in je izjemno
univerzalen. S pomocjo vrocega zraka kuha okusne jedi z majhno kolic¢ino ali povsem brez olja, kar omogoca
uzivanje v slastnih dobrotah z ohranjanjem zdravega zivljenjskega sloga.

PRED PRVO UPORABO

Pred prvo uporabo vzmeti aparat in njegove pritikline izembalaznega materiala.

1. Prepricajte se, da je cvrtnik izklopljen in izklju¢en iz omreZzja.

2. Povrsino aparata brisite z mehko vlazno krpo in ga s suho krpo posusite.

3. Kosaro z nelepljivo povrsino pomijte v topli vodi z detergentom, izperite in posusite.

4. Cvrtnik postavite na stabilno ravno povrsino, ki je odporna proti toploti, in sicer na visino, ki bo udobna
za uporabo.

Opomba: Pri prvi uporabi cvrtnika se lahko sprosti dim ali neprijeten vonj. To je normalno in vonj bo kmalu
izginil. Pri uporabi je treba ohraniti prost pretok zraka okoli cvrtnika. Pred prvo uporabo priporo¢amo,
da pustite 10 minut prizgan prazen cvrtnik. Upravljalnik temperature (® nastavite na maksimum in
¢asovnik 2 nastavite na 10 minut. Po izteku nastavljenega casa, se bo oglasil zvo¢ni signal in aparat
se bo samodejno izklopil.

Sestavljanje cvrtnika na vroc¢ zrak

1. Kosaro z nelepljivo povrsino vstavite v posodo in jo varno pricvrstite. Preverite, da plasti¢ni pokrov prekriva
gumb za spros¢anje, da se ne bi pritisnil med uporabo.

2. Zaprite cvrtnik, tako da vstavite posodo s kosaro v ohisje cvrtnika.

Opomba: Cvrtnik se dobavlja sestavljen. Pred uporabo je treba posodo varno vstaviti v ohisje cvrtnika, drugace
se aparat ne bo vklopil.

UPORABA CVRTNIKA NA VROC ZRAK

1. Vstavite priklju¢ni kabel v vti¢nico in cvrtnik vklopite.

2. Cvrtnik segrevajte priblizno 5 minut s pomocjo upravljalnikov ¢asovnika in temperature. Kontrolni lucki za
napajanje in temperaturo svetita oranzno in oznacujeta, da se cvrtnik segreva. Ko je zelena temperatura
dosezena, zelena kontrolna lucka samodejno ugasne.

94 eca



o v

Posodo primite za rocaj in jo izvlecite iz cvrtnika. Posodo postavite na stabilno ravno povrsino, ki je
odporna proti vrocini. Bodite pozorni, da se ne boste dotikali segrete povrsine.

Zivila vstavite v ko3aro z nelepljivo povriino in vstavite posodo nazaj v cvrtnik. Pri vstavljanju Zivil ne
presezite oznake MAX na odstranljivi kosari. Upostevajte najmanjso in najvecjo kolicin Zivil, ki je navedena
v tabeli Kuharski vodi¢, da zagotovite optimalne rezultate toplotne obdelave. Zivil nikoli ne vstavljajte
neposredno v posodo!

Z upravljalnikom temperature nastavite zeleno temperaturo cvrtja.

Glede na vstavljena zivila nastavite Zeleni ¢as cvrtja; po sprostitvi upravljalnika se za¢ne odstevanje casa.
Nekatera zivila med cvrtjem zahtevajo pretresanje. V tem primeru vzemite posodo iz cvrtnika za rocaj
kosare. Preverite, da plasti¢ni pokrov $e vedno prekriva gumb za sprostitev kosare, da kosara ne bi padla
ven. Previdno pretresite vsebino posode in jo nato vstavite nazaj v cvrtnik ter nadaljujte s kuhanjem.
Bodite pozorni, da se ne boste dotikali segrete povrsine.

Po preteku nastavljenega casa, se bo oglasil zvocni signal in aparat bo samodejno koncal delovanje. Za
predcasno koncanje delovanja nastavite ¢asovnik 2 v polozaj 0. Previdno odprite posodo in se prepricajte,
da so Zivila ze gotova. Ce je potrebno nadaljevati s cvrtjem, zaprite posodo in s ¢asovnikom nastavite ¢as
nadaljnjega cvrtja. Ko je jed skuhana, odstranite kosaro z nelepljivo povrsino iz posode, in jo izpraznite na
pladen;j ali kroznik. Za vecje ali krhke kose jedi uporabite toplotno odporne klesce (niso prilozene).

Opomba: Pred vstavljanjem Zivil cvrtnik vedno segrejte ali dodajte 3-5 minut k ¢asu kuhanja. Ce je treba

med kuhanjem spremeniti ¢as ali temperaturo, to storite z upravljalnikoma; cvrtnik bo parametre
samodejno prilagodil. Med kuhanjem se zelena kontrolna lucka temperature ciklicno priziga in
ugasa in tako oznacuje ohranjanje nastavljene temperature.

Opozorilo: Ne stresite jedi iz posode s kosaro neposredno v skledo ali na kroznik, ker se lahko odvecno olje

nabira na dnu posode in se izlije na hrano. Kosaro vedno najprej vzemite iz posode.

Svarilo: Izdelek je ves ¢as pod napetostjo tudi pri izklopljenem termostatu. Za popoln izklop izkljucite omrezni

vti¢ iz vti¢nice.

Uporaba odstranljive ko3are z nelepljivo povrsino

1.
2.

3.
4.
5.

Kosara je za lazje delo odstranljiva.

Za odstranitev kosare iz posode potisnite plasti¢ni pokrov na rocaju naprej in tako boste odkrili gumb za
sproscanje kosare.

Pritisnite in pridrzite gumb za sproscanje kosare, previdno dvignite rocaj in sprostite kosaro.

Kosaro z nelepljivo povrsino vstavite v posodo in jo varno pricvrstite.

Vrnite plasti¢ni pokrov nazaj na mesto, da bo zakrival gumb za sproscanje kosare.

Svarilo: Gumba za sproscanje kosare nikoli ne pritiskajte pri dvignjeni posodi, lahko bi padla in se poskodovala;

kosaro je mogoce sprostiti le po postavitvi posode na stabilno ravno in odporno povrsino.

KUHARSKI VODIC

V nadaljevanju so navedeni napotki za kuhanje nekaterih vrst zivil s pomocjo cvrtnika. Gre le za priporocila,
kuhanje je vedno treba spremljati in prilagoditi dejstvom. Pred postrezbo mora biti jed vedno vroca.

Krompir in pomffrit

Hrana MIN in MAKS | Priporoceni | Temperatura | Druge informacije
koli¢ina cas kuhanja
Tanek zamrznjeni 300-700 g 16-18 min 180°C Pomfrit pretresite po navodilih iz
pomfrit dela »Uporaba cvrtnika na vro¢
zrak«.
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Debel zamrznjeni 300-700 g 18-20 min 200°C Pomfrit pretresite po navodilih iz
pomfrit dela »Uporaba cvrtnika na vro¢
zrak«.
Doma pripravljeni | 300-800 g 18-25 min 200°C Ravnajte se po podrobnih
pomfrit navodilih iz dela »lzdelava
pomfrita korak za korakomx.
Doma pripravljeni | 300-800 g 18-25 min 180°C Najprej namocite krompirjeve
krompirjevi krhlji krhlje v vodo, da odstranite
skrob, dodajte 1/2 zlicke olja in
pretresite po napotkih iz dela
»Uporaba cvrtnika na vro¢ zrak.
Meso in perutnina
Hrana Kolic¢ina Priporoceni ¢as Temperatura | Druge informacije
kuhanja
Steak 100-500 g Well done: 10 min | 180°C Na polovici kuhanja obrnite.
Medium: 8 min
Rare: 6 min
Hamburger 100-500 g 18-20 min 180°C Na polovici kuhanja obrnite.
Svinjski zrezek 100-500 g 18-20 min 180°C Na polovici kuhanja obrnite.
Pis¢ancje meso 100-500 g 15-22 min 200°C Vedno se prepricajte, da je
(prsi) pis¢anec dobro pecen.
Pis¢ancja bedrca 100-500 g 15-22 min 180°C Vedno se prepricajte, da je
pis¢anec dobro pecen.
Manjse jedi in priloge
Hrana Kolic¢ina Priporoceni ¢as Temperatura
kuhanja
Zamrznjeni pis¢ancji kroketi 100-500 g 10-15 min 200°C
Spomladanski zavitki 100-400 g 6-10 min 200°C
Polnjeni krompir 100-400 g 10-15 min 160°C
Pecivo in kola¢i
Hrana Kolic¢ina Priporoceni ¢as Temperatura
kuhanja
Quiche 4009 8-15min 160°C
Mafini 3009 10-15 min 200°C

Izdelava pomfrita korak za korakom

1. Ogrejte cvrtnik na 200 °C.
2. Narezite krompir 1 cm debele rezine.
3.
4.
5.
rezultate mora biti v celoti masten.
6. Cvrite pri 200 °C 18-25 minut.
7.
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S cedilom izperite krompir pod mrzlo vodo. Nato ga s krpo skrbno posusite.
Krompir namastite s pol Zlicke olja ali ga pokapljajte z oljem in vstavite v kosaro cvrtnika. Za najboljse

Pomfrit redno pretresajte (priblizno na 6 minut), da se popece z vseh strani.

Pomfrit vsujte v skledo z vodo in ga pustite, da se okoli 30 minut namaka, da se sprosti skrob.
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8. Ko je hrustljavo pecen, ga odstranite iz cvrtnika, zacinite in postrezite.

Zamrznjeni pomfrit

Ogrejte cvrtnik na 200 °C.

V kosaro vstavite 300-700 g zamrznjenega pomfrita.

Tanek pomfrit cvrite 16-18 minut, debel pa 18-20 minut.

Pomfrit redno pretresajte (priblizno na 6 minut), da se popece z vseh strani.
Ko je hrustljavo pecen, ga odstranite iz cvrtnika, zacinite in postrezite.
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Samodejno izklapljanje

Cvrtnik na vroc zrak je opremljen s samodejnim izklapljanjem. Sprozi se v naslednjih primerih:

1. Pretece nastavljeni ¢as kuhanja. Oglasi se zvok ¢asovnik in cvrtnik se izklopi.

2. Posoda je odstranjena iz cvrtnika sredi kuhanja. Casovnik nadaljuje z od$tevanjem ¢asa do predvidenega
konca.

Opomba: Ce je treba kon¢ati kuhanje ali izklopiti cvrtnik, preden potece nastavljeni ¢as, ga izklopite in
izklju¢ite omrezni prikljucek iz vti¢nice.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred kakrsnimkoli vzdrzevanjem ali cis¢enjem izklopite aparat, izkljucite omrezni priklju¢ek iz vti¢nice in

pocakajte, da se cvrtnik povsem ohladi.

1. Povrsino aparata brisite z mehko vlazno krpo in ga s suho krpo posusite.

2. Kosaro z nelepljivo povriino pomijte v topli vodi z detergentom, izperite in posusite.

3. Notranje ali zunanje povrsine ne Cistite z abrazivnimi Cistili ali agresivnimi kemikalijami. Lahko bi prislo do
poskodbe.

Opomba: Cvrtnik na vroc zrak Cistite po vsaki uporabi.

Shranjevanje

Cvrtnik hranite na hladnem, suhem in ¢istem mestu; pred shranjevanjem se prepricajte, da se je ohladil.
Omreznega prikljucka nikoli ne ovijajte okoli vroc¢ega cvrtnika, obstaja nevarnost poskodbe priklju¢nega
kabla; zvijte ga loceno.

TEHNICNI PODATKI

Napajanje: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Prostornina 3,51

Vsebina embalaze

Cvrtnik na vroc zrak s prostornino 3,5 |
Posoda

Odstranljiva kosara z nelepljivo povrsino
Navodila za uporabo

eca 97

<

Slovenscin



PREDELAVA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Embalazni papir in karton — odstranite med locevalne odpadke. Folija, PE vrecke, plasti¢ni deli - v locevalne posode za plastiko.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA NA KONCU ZIVLJENJSKE DOBE

Odstranjevanje starih elektri¢nih in elektronskih naprav (velja v drzavah ¢lanicah EU in drugih evropskih

drzavah, kjer velja zakon o lo¢evanju odpadkov)

Prikazan simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da naj se z izdelkom ne ravna kot z gospodinjskimi odpadki.

Izdelek izrocite v zbirno mesto, namenjeno za reciklazo elektri¢nih in elektronskih naprav. S pravilno odstranitvijo

izdelka preprecite negativne vplive na zdravje in okolje. Reciklaza materialov pripomore k zas¢iti naravnih

virov. Ve¢ informacij glede reciklaze tega izdelka dobite na lokalnem uradu, podjetju, ki se ukvarja s predelavo I
odpadkov ali pa v prodajalni, kjer kupili izdelek. 08/05

Ta izdelek izpolnjuje zahteve direktive EU o elektromagnetni zdruZljivosti in elektri¢ni varnosti. c €

Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
Pridruzujemo si pravico do spremembe besedila in tehni¢nih parametrov.

Slovenscina I
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FRITEZA NA VRUCI VAZDUH

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Proditajte pazljivo i sacuvajte za buducu upotrebu!

Paznja: Mere opreza i uputstva navedena u ovom priru¢niku ne
pokrivaju sve moguce situacije i opasnosti do kojih moze dodi. Korisnik
treba da bude svestan da faktore sigurnosti, kao $to su oprezno,
brizno i razumno rukovanje, nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga
sam korisnik ovog uredaja treba da osigura prisutnost tih sigurnosnih
faktora. Nismo odgovorni ni za koju Stetu pocinjenu prevozom,
nepravilnim koris¢enjem ili prepravkom ili zamenom bilo kojeg dela
uredaja.

Prilikom koriS¢enja uvek treba postovati temeljna sigurnosna uputstva
medu kojima su i sledeca:

1. Proverite da li napon struje u vasoj uti¢nici odgovara onom koji je
navedennaoznacivaseguredajaidalijeuti¢nicapravilnouzemljena.
Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtevima elektrotehnickih
standarda.

2. Uredaj nemoijte koristiti ako mu je ostecen kabl ili utika, ako je pao
ili je na bilo koji nacin oStecen i uredaj ne radi ispravno. Bilo kakva
popravka, $to se odnosi i na zamenu kabla, mora biti poverena
stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja kako ne I
bi doslo do opasnosti od elektricnog udaral

3. Ni uredaj, kao ni kabl za napajanje nemojte potapati u te¢nosti, I

izlagati ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za kuvanje samo u skladu sa &&

ovim uputstvima. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte
uranjati kabl za napajanje, utika¢ ili bazu u vodu ili bilo koju drugu
tecnost.

Nemojte prikljucivati ili koristiti upravljacku plo¢u mokrim rukama.

Prvo ukljucite strujni kabl u uredaj, a zatim u uticnicu.

Ne dodirujte unutrasnjost uredaja kada radi.

Uredaj se ne sme koristiti uneposrednojblizinivode, u kupaonicama,

tuSevima i bazenima gde moze pasti u vodu ili ga voda moze

poprskati.

(rnogo

No v A
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Jll 16. Nemojte koristiti ostec¢enu ili napuklu posudu za kuvanje.
2<% 17.Nemojte koristiti aparat u svrhe za koje nije namenjen.

o
o
v

Crnogor

8. Kabl za napajanje nemojte savijati preko ivice stola ili drugih ivica,
nemojte ga zavijati i drzite ga dalje od vrucih povrsina.

9. Kad koristite uredaj, drzite ga na ¢vrstoj, ravnoj i stabilnoj podlozi
koja se ne moze prevrnuti i kako biste sprecili isticanje vrucih
tecnosti. Uredaj ne smete koristiti u sudoperama, na plo¢ama za
cedenje suda i na bilo kojoj drugoj neravnoj povrsini.

10.Uredaj ne stavljajte na mesta na kojima moze biti izlozen visokim
temperaturama iz kamina, radijatora, plinskih uredaja itd.

11.Uredaj nemoijte stavljati na elektri¢ne i plinske Sporete i rerne.

12.Kad uredaj ne koristite, iskljucite ga i odspojite iz elektricne mreze.
Kabl odspojite iz mreze tako $to cete primiti utikac i izvuci ga
- nikad ne povlacite za kabl. Pre odrzavanja i CiS¢enja iskljucite
uredaj, iskljucite sa napajanja elektricnom energijom i ostavite neka
se ohladi.

13.Uredaj nikad ne ukljucujte u struju i ne pokrecite ga dok sud nije
ispravno namesten u telo aparata.

14.Telo uredaja ne potapajte u vodu i onemogucite da u njega ude
bilo kakva te¢nost. Samo lonac za kuvanje je prilagoden za dodir sa
tecnostima.

15.Redovno pregledavajte kabl za napajanje, utikac i celi uredaj kako
biste sprecili kvarove. Ukoliko uocite bilo koje oStec¢enje, odmah
prestanite da koristite uredaj i javite se servisu.

18.Nemoijte koristiti na otvorenom prostoru.

19.Uredaj ne sme biti ostavljen da radi bez nadzora.

20.Uredaj Cuvajte u suvom i zatvorenom prostoru.

21.Nemojte pokusavati da popravite uredaj, prepravljate ga ili da
zamenite njegove delove. Uredaj nema delove koje bi korisnik
mogao sam da servisira.

22.Pre CiS¢enja i odlaganja aparata, sacekajte da se ohladi. Uredaju je
potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi za sigurno rukovanje i
Cis¢enje.
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23.Ne stavljajte druge predmete na aparat, sprecite ulazak stranih
tela u njegove otvore, ne koristite ga u blizini zidova, zavesa itd. Ne
postavljajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

24.Uredaj se zagreva za vreme rada. Ne prekrivajte otvore, ulazili izlaz
vazduha. Ne dodirujte vruce povrsine. Uvek koristite ru¢ku. Prilikom
rukovanja uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.
Grijanu posudu i ko3aru stavljajte samo na povrsine otporne na
toplinu.

25.Ne pokusavajte da prenosite uredaj dok je vru¢. Morate biti izuzetno
oprezni kad premestate uredaj koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce
tecnosti.

26.Pripazite, vruce pare izlaze kroz otvore za vrudi vazduh tkod
przenja vru¢im vazduhom. Para je jako vruca! Budite na bezbednoj
udaljenosti od posude za kuvanje kako se ne biste opekli. Drzite
ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha.
Nakon uklanjanja posude iz uredaja, vodite raCuna da izbegnete
opasnost opekline od vruce pare koja proizlazi iz hrane.

27.Uredaj nemojte ukljucivati ako je poloZen bocno ili preokrenut.

28.Koris¢enje pribora koji nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe ili imovinu.

29.Uredaj je isklju¢ivo namenjen za uporabu u kucanstvu. Nije
namenjen za komercijalnu upotrebu.

30.0vaj uredaj ne sme se spajati na uti¢nicu tajmera niti ga se sme |l

ukljucivati daljinski.

31.ECG nece snositi odgovornost za Stetu ili povrede nastale usled
nepaznje ili nepravilnog koris¢enja. Pre koris¢enja obavezno
pazljivo procitajte sva uputstva i obavestenja. Spoljna povrsina
ovog uredaja moZe se zagrejati i izazvati opekotine. Uredaj ne
ostavljajte bez nadzora kad su deca u blizini.

32.Deca uzrasta od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizickih, culnih ili
mentalnih sposobnosti, ili osobe sa nedostatkom iskustva smeju da
koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzoromiliih jeiskusnija osoba
uputila u bezbedno koris¢enje i razumeju sve opasnosti povezane
sa tim koris¢enjem. Deca se ne smeju igrati ovim uredajem. Poslove
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CiS¢enja i odrzavanja koje obavlja korisnik ne smeju da obavljaju
deca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Deca mlada
od 8 godina moraju da se drZe podalje od uredaja i izvora napajanja.

Do not immerse in water! - Nemojte potapati u vodu!

UPOZORENJE - VRUCA POVRSINA
Ovako oznacene povrsine vruce su tokom upotrebe. Ne
dodirujte ih!

OPASNOSTI po decu: Deca ne smeju da se igraju
ambalazom. Nemojte dopustiti deci da se igraju ambalazom od
najlonske folije. Postoji opasnost od gusenja.

uvoD

Friteza na vruci vazduh zdrava je alternativa przenju uz odrzavanje okusa i mirisa bez masnoce te je izuzetno
svestrana. Zahvaljujuci vru¢em vazduhu, priprema ukusnu hranu sa malo ili nimalo ulja, $to vam omogucuje
uzivanje u ukusnoj hrani uz odrzavanje zdravog nacina zivota.

PRE PRVE UPOTREBE

Pre prve uporabe izvadite uredaj i pribor iz pakovanja.

1. Proverite je li friteza na vru¢ vazduh isklju¢ena i odspojena iz elektricne mreze.

2. Obrisite povrsinu uredaja mekom vlaznom krpom, a zatim obrisite suvom krpom.

3. Neprianjajucu kosaru operite u toploj vodi sa deterdZentom, isperite i osusite.

4. Stavite fritezu na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplotu, na visinu koja je ugodna za upotrebu.

Napomena: Kod prve upotrebe friteze moze doci do ispustanja dima i mirisa. To je normalno i miris ¢e uskoro
nestati. Kod upotrebe je potrebno odrzavati slobodan protok vazduha oko friteze. Pre prve
upotrebe, preporucamo da fritezu pustite da radi bez sadrzaja 10 minuta. Regulator temperature
@ postavite na maksimum i postavite tajmer na 2 do 10 minuta. Po isteku pode$enog vremena,
oglasit ¢e se zvucni signal i mikrovalna e prestati da radi.

Montaza friteze na vruci vazduh

1. Stavite neprianjajucu kosaru u posudu i uhvatite ju na siguran nacin. Pazite da plasti¢ni poklopac prekriva
taster za otpustanje kako biste sprecili njegovo pritiskanje tokom uporabe.

2. Zatvorite fritezu umetanjem posude sa kosarom u telo friteze.

Napomena: Friteza se isporucuje sastavljena. Pre upotrebe, spremnik mora biti sigurno umetnut u telo friteze,
inace se napajanje nece ukljuciti.

KORISCENJE FRITEZE NA VRUCIVAZDUH

1. Prikljucite kabl za napajanje i ukljucite fritezu.

2. Zagrejte fritezu oko 5 minuta pomocu tajmera i kontrole temperature. Kontrolne lampice napajanja i
temperature svetle Zuto, $to znadi da se friteza zagrejava. Kad se postigne Zeljena temperatura, zelena
svetlo automatski se gasi.

3. Uhvatite posudu za rucku i izvucite je iz friteze. Stavite posudu na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na
toplotu. Pazite da ne dodirnete zagrejanu povrsinu.
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4. Stavite hranu u neprianjajucu kosaru u posudu i gurnite posudu nazad u fritezu. Kod stavljanja hrane,
nemojte prekoraciti MAX oznaku na uklonjivoj kosarici. Pridrzavajte se minimalne i maksimalne koli¢ine
hrane navedene u tablici Vodica za pripremu hrane kako biste osigurali optimalne rezultate toplinske
obrade. Namirnice nikada nemojte stavljati izravno u samo telo!

Pomocu termostata postavite Zeljenu temperaturu friteze.

6. Postavite Zeljeno vreme przenja prema koli¢ini hrane; nakon otpustanja kontrolera zapocinje odbrojavanje
vremena.

7. Neke namirnice zahtevaju da ih se protrese tokom przenja. U tom slucaju izvadite posudu prihva¢anjem
za drsku kosare. Pazite da plasti¢ni poklopac i dalje prekriva taster za oslobadanje kosare kako kosara ne bi
ispala. Pazljivo protresite sadrzaj posude, a zatim ga gurnite natrag u fritezu da nastavite pripremati hranu.
Pazite da ne dodirnete zagrejanu povrsinu.

8. Po isteku podesenog vremena, oglasit ¢e se zvucni signal i friteza ¢e prestati da radi. Da biste ranije
prekinuli operaciju, namjestite tajmer 2 u polozaj 0. Pazljivo otvorite posudu kako biste bili sigurni da je
hrana spremna. Ako je potrebno dodatno przenje, zatvorite posudu i upotrebite tajmer za podesavanje
nastavka pripreme hrane. Nakon pripreme hrane izvadite neprianjajucu kosaru iz posude i ispraznite je na
pladanj ili tanjur. Za vece ili krhke komade hrane koristite kljesta otporna na toplotu (nisu u pakovanju).

v

Napomena: Uvek zagrejte fritezu pre dodavanja hrane ili pripremajte hranu 3-5 minuta duze. Ako je tokom
pripreme potrebno promeniti vreme ili temperaturu, jednostavno to ucinite pomocu komandi;
friteza automatski podesava parametre. Tokom pripreme hrane svetli zelena svetlo temperature i
gasi se ciklicki, Sto ukazuje na to da je postavljena temperatura odrzavana.

Paznja: Ne sipajte hranu iz posude sa koSarom izravno u posudu ili tanjir jer se visak ulja moze skupiti na dnu
posude i izliti na hranu. Uvek prvo izvadite kosaru iz posude.

Pozor: Proizvod je i dalje ukljucen u struju, ¢ak i kad je termostat isklju¢en. Za potpuno isklju¢enje iskopcajte
kabl napajanja iz mreze.

Upotreba uklonjive neprihvatljive kosarice

1. Kosara se moze ukloniti radi lakseg rada.

2. Da biste uklonili kosaru iz spremnika, gurnite plasti¢ni poklopac na rucki prema napred da biste otkrili
taster za otpustanje kosarice.

Pritisnite i drzite taster za oslobadanje kosare i pazljivo podignite rucku da biste je oslobodili.

Stavite neprianjajucu ko$aru u posudu i uhvatite ju na siguran nacin.

Vratite plasti¢ni poklopac na svoje mesto kako biste prekrili taster za oslobadanje kosare.

v w

Paznja: Nikada ne pritiskajte taster za otpustanje kosare sa podignutim spremnikom, postoji opasnost od
pada i ozlede; kosara se moze osloboditi tek nakon postavljanja posude na stabilnu ravnu, postojanu
povrsinu.

VODIC ZA PRIPREMU HRANE

Slede upute za pripremu odredenih vrsta hrane pomocu friteze. To su samo preporuke, priprema se uvek mora
nadzirati i prilagoditi stvarnim okolnostima. Pre posluzivanja hrana uvek treba biti vruca.

Krompir i pomfrit

Namirnica MIN i MAX Preporuceno | Temperatura | Druge informacije
kolic¢ina vreme
pripreme
Tanak smrznuti 300- 700 g 16-18 min 180°C Protresite pomfrit prema
pomfrit uputama u odeljku "Upotreba
friteze na vrudi vazduh"
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Deblji smrznuti 300-700 g 18-20 min 200°C Protresite pomfrit prema
pomfrit uputama u odeljku "Upotreba
friteze na vruci vazduh",
Vreme pripreme 300- 800 g 18-25 min 200°C Sledite detaljne upute u odeljku
pomfrit "lzrada pomfrita korak po korak".
Domaci americki 300- 800 g 18-25 min 180°C Komadice krompira prethodno
krompir namocite u vodu kako bi uklonili
skrob, dodajte 1/2 Zli¢ice ulja
i protresite prema uputama
u "Upotreba friteze na vruci
vazduh".
Meso i perad
Namirnica Kolic¢ina Preporuceno Temperatura | Druge informacije
vreme pripreme
Odrezak 100- 5009 Jace pecen: 10 min | 180°C Okrenite na pola vremena
Srednje pecen: 8 pripreme.
min
Slabije pecen: 6
min
Hamburger 100- 500 g 18-20 min 180°C Okrenite na pola vremena
pripreme.
Svinjski kotleti 100- 500 g 18-20 min 180°C Okrenite na pola vremena
pripreme.
Pile¢e meso (prsa) | 100-5009g 15-22 min 200°C Uvek proveerite je li pile
dobro peceno.
Pileci bataci 100- 500 g 15-22 min 180°C Uvijek provijerite je li pile
dobro peceno.
Sitnija hrana i prilozi
Namirnica Kolic¢ina Preporuceno vreme | Temperatura
pripreme
Smrznuti pile¢i nugeti 100-500¢g 10-15 min 200°C
Proletnje rolice 100- 4009 6-10 min 200°C
Punjeni krompir 100-400g 10-15 min 160°C
Pecivo i kolaci
Namirnica Kolic¢ina Preporuceno vreme | Temperatura
pripreme
Quiche 400 kg 8-15min 160°C
Mafini 300 kg 10-15 min 200°C

Izrada pomfrita korak po korak

1. Zagrejte fritezu na 200 ° C.

2. krompir narezite na pomfrit debljine oko 1 cm.
3. Pomfrit naspite u posudu sa vodom i namacite oko 30 minuta da pusti skrob.
4. Pomocu cedila isperite krompir hladnom vodom. Zatim pazljivo osusite krpom.
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5. Premazite krompir sa oko pola Zli¢ice ulja ili ga prelijte uljem i stavite u kosaru za przenje. Za najbolje
rezultate trebali bi biti potpuno masni.

6. Pripremajte 18-25 minuta u fritezi zagrejanoj na 200 °C.

7. Pomfrit redovito protresite (otprilike svakih 6 minuta) da se zapece sa svih strana.

8. Nakon pecenja kada postane hrskavo, izvadite krompir iz friteze, kusajte i posluzite.

Zamrznuti pomfrit

Zagrejte fritezu na 200 ° C.

U kosaru stavite 300-700 g zamrznutog pomfrita.

Tanke krompiri¢e przite 16-18 minuta, a debele 18-20 minuta.

Pomfrit redovito protresite (otprilike svakih 6 minuta) da se zapece sa svih strana.
Nakon pecenja kada postane hrskavo, izvadite krompir iz friteze, kusajte i posluzite.

uhwN =

Automatsko iskljucivanje

Friteza na vruci vazduh opremljena je automatskim isklju¢ivanjem. Ono se koristi u sledec¢im situacijama:
1. Postavljeno vreme pripreme istic¢e. Oglasi se tajmer i friteza se iskljucuje.

2. Posuda se uklanja iz friteze tokom pripreme hrane. Tajmer nastavlja odbrojavati do ocekivanog kraja.

Napomena: Ako je potrebno zaustaviti pripremu hrane ili iskljuciti fritezu pre isteka postavljenog vremena,
iskljucite je i iskopcajte.

CISCENJE | ODRZAVANIJE

Pre bilo kakvog odrzavanja ili ¢iS¢enja iskljucite aparat, iskopcajte ga iz struje i pricekajte da se friteza potpuno

ohladi.

1. Obrisite povrsinu uredaja mekom vlaznom krpom, a zatim obrisite suvom krpom.

2. Neprianjajucu ko3aru operite u toploj vodi sa deterdZentom, isperite i osusite.

3. Nemojte Cistiti unutrasnje niti spoljne povrsine praskovima za ¢ic¢enje, abrazivnim sredstvima za ¢is¢enje
ili agresivnim hemikalijama. Moze do¢i do ostecenja.

Napomena: Ocistite fritezu na vru¢em vazduhu nakon svake upotrebe.

Odlaganje

Fritezu Cuvajte na hladnom, suvom i ¢istom mestu; pre spremanja proverite da li se ohladila. Nikad nemojte -

omotati mrezni kabl oko vruce friteze, postoji opasnost od ostecenja kabla; smotajte ga odvojeno.

TEHNICKI PODACI

Napajanje: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Zapremina 3,51

Sadrzaj pakovanja

Friteza na vruci vazduh zapremine 3,5 |
Posuda

Uklonjiva neprianjajuca kosarica
Uputstvo za upotrebu
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UPOTREBA | ODLAGANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakovanje, kese od polietilena i plasti¢ne delove
odlozite u kontejnere za plastiku.

ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VEKA

Odlaganje otpada elektricne i elektronske opreme (primenljivo u drzavama ¢lanicama EU i drugim

evropskim zemljama koje su uspostavile sisteme razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalazi oznacava da se proizvod ne sme odlagati kao ku¢ni otpad.

Proizvod odlozite na mesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronske opreme. Ispravnim odlaganjem

proizvoda sprecavate negativne uticaje na zdravlje ljudi i okolinu. Reciklazom materijala pomazete ocuvanju

prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzice vam lokalne vlasti, organizacija za I
preradu kuénog otpada ili prodajno mesto na kom ste kupili proizvod. 08/05

Ovaj proizvod je uskladen sa direktivama EU o elektromagnetnoj kompatibilnosti i elektri¢noj c €
sigurnosti.

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
Zadrzano je pravo na izmenu teksta i tehnickih parametara.
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OPITEZA OEPMOY AEPA

OAHTIEX AZQAANEIAX

MAapaote mpooeKTIKA Kat QUAAETE yia peANovTikn Xprion!

Mposgidomoinon: O1 mpo@UAALEIC aoPANELC Kal ol 0dNnYiEC € AUTO TO
EYXEIPiO10 §eVKANUTITOUVONECTICOUVNTIKECOUVONRKECKAITICTIEPIOTATEIC
IOV Umopei va cupBoulv. O xproTNG MPETIEL VA KATAVONOEL OTL N KON
AoyIKR, N TPOoOXN Kal n @povTida gival otolxeia mou dev umopouv va
evowpatwBolv o€ Kavéva TPoiodv. ZUVEMWCE, AUTA Ta OToLXEla TIPETEL
va S1la0@aAloTouV amod Toug XPAOTEG TTOU AelToupyoUV Kal xelpifovtal
TNV €V AOYW OUOKEUR. Agv @€PoupE eVBLVN yla evOEXOUEVEC (NUIEC TTOU
TIPOKANONKaV KaTA TN HETAYOoPd, AOyw €0@aApEVNG Xpriong i Adyw
TPOTOMOINONG i LETATPOTING OTTOLIOUOATIOTE UEPOUC TNG CUCKEUNAG.
Katd tn xprion tou mpoidvTtog MPEMel va akoAouBoUvTal OPIOUEVEC
Baotkég mPo@UAALELC, OTTWC ol aKOAOUBEC:

1. BeBawwBeite 611 n 140N T™NG MAPOXNG PEVUATOC OTOV XWPEO OAG
QVTIOTOLXEl OTNV TAON TTOU AVAPEPETAL OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNAG,
Kabw¢ kat 611 n mpila gival yeiwpévn owotd. H mapox peupatog
TIPEMEL VA Eival EYKATEOTNUEVN OUMPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KAVOVIOUOUC Kal Ta TTPOTUTIA YIa NAEKTPIKEC eykaTtaoTdoelg (EN).

2. Mnv XpNOIUOTOLEITE TTOTE TN CUOKEUH EAV TO KOAWSI0 PEVUATOG ) TO
QI EXOUV BAABEC, AV N OUOKEUN EXELTIEDELN EXEL ANNEC POOPEC, i €AV
Oev Aertoupyei owoTd. OAeC ol EMOKEVEC, cupmepIAapBavopévwy
Twv aMaywv KoAwdiwv, mpémel va die€dyovtal og emayyeAUATIKO
KEVTPO €MOKEVWV! Mnv a@alpeite Ta MPOCTATEUTIKA KOAUppATa
armd Tn GUOKELN- UTIAPXEL KivOuvog nAektpomAnéiac!

3. Mnv BuBilete TN ouokeun Kat To KOAWSIO PEVPATOC OE LYPQ, PNV
Ta ekBETETE O€ BpOoXN N LYPAsIia Kal Va XPNOIUOTIOLEITE VEPO UOVO
yla paysipepa ocvp@wva pe 1o mapdv eyxelpidio xelpiopou. MNa
npootacia anmd nAektpomnAnéia, unv Pubilete 1o kKaAwdIo pevUATOC,
TO @IG 1} TN PAon o€ vepo 1} o€ omolodnmoTe AANO LYPO.

4. Mnv ouvOEETE TN OUOKEUN OTO PEUUA KAl PNV XPNOILOTIOIEITE TOV
TIivaKa EAEYXOU UE LYPA XEPLQL.

5. JuvOéoTe TIPWTA TO @I OTN CUOKEUN Kal KATOTV ouvdEDTE TO
kaAwdlo og pia npila pevpatoc.
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ENMnvik

Mnv ayyilete T0 E0WTEPIKO TNG CUOKEUAG KATA TN A&lToupyia.

H cuokeun Oev TpEmel va XpnOIUOTIOLEITAL KOVTA OE VEPO, KABWE Kal
o€ Umdvia, vToug i Kovtd o€ moiveg, émou evdéxetal va méoel Péoa
o€ vepO 1 va Bpaxei Ue vepo.

Mnv KaUmUAWVETE TO KAAWSI0 PEVPATOC TTAVW ATTd TNV AKUN €VOC
Tpameflol fj AANeC 0&eieC OKUEG, UNV TO CUCTPEQPETE KAl UNV TO
QPAVETE KOVTA O€ KAUTEC ETTIPAVELEC.

Na xpnolgomoleite mAvta Tn OUOKEUH emMAvw o€ [ eminmedn,
oTaBepn em@dvela yla va amo@UYETe avaTpom TN Kat diappon
KOUTWV Uypwv. Mnv XpnOIUOTIOLEITE TO TIPOIOV UECA OE VEPOXUTEC,
Béoeic 6rmou otdlouv vypd Kal AN oNUEIa UE aVWUOAN EMPAVELQ.

10.Mnv tomoBeteite TN cuokeun oe Béoelg émou Ba pmopoloe va

ektelel oe uPnAéc Bepuokpaocie¢ amd kouliveg, Kaloplpép,
OUOKEUEC 0EPIOU K.ATT.

11.Mnv tomoBeTeite TN CUOKELR EMAVW O€ KOULIVEC KAl POUPVOUCG, EiTE

AEITOUPYOUV UE PEVUA EITE UE AEPLO.

12.°0tav &V XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN, ATTEVEPYOTIOINOTE TNV TPWTA

Kal Katomy amoouvOEéDTE TNV amd To pPeUUa. ATTOOUVOEDTE TO
KaAwd10 peuPATOC TPABWVTAC TO PIC— PNV TPARATE TOTE TO KAOAWSI0
PEVUATOC. ATIEVEPYOTIOINOTE TN GUOKEUN, AmOcUVOECTE TNV Ao
TO peLPA KAl AQANOTE TNV VA KPUWOEL TIPWV TIPAYUOTOTTOINOETE
EVEPYELEC GLUVTIPNONG Kal KaBapIopov.

13.M0T€ va PNV OUVOEETE 1| EVEPYOTIOIEITE TN CUOKEUN UAYEIPEUATOC

-,

XWPIC va €XeTE €l0AYEl OWOTA TO SOXEIO OE AUTHV.

Mnv BuBilete Tn Bdon péoa og vepod Kal PNV PiXVETE VEPO PECA OTO
OWMA TNG CUOKEUNG HaYEIpEPATOC. MOvo To SoxEi0 HayElpEUATOC
gival oxedlaopévo yla vypa.

15.Na eAéyXeTE TAKTIKA TO KAAWSIO PEVATOC, TO PIC KAl OANOKANPN TN

OUOKEUN Yla Tuxov BAARec. Eav Siamotwoete omoladrmote BAALN,
OTAMATAOTE APEOWC TN XPNON TNG OUOKEUNG KAl EMIKOWVWVNOTE UE
TO KEVTPO ETMOKEVWV.

16.Mnv XpNOIUOTIOLEITE TO OKEVOG HAYEIPEUATOC €AV EXEL OTIAOEL

mapouotalel pBopéc.
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17.Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR YIa AANOUG GKOTIOUG EKTOG ATIO
aUTOUC Yla TOUG omoiou¢ eival oxeSlaouEvn.

18. Agv emtpénetal Xprion o€ eEWTEPIKOUE XWPOUG,.

19.H ouokeun dev mpémnel va aprveTal Xwpic emiBAePn 6Tav AelToupyei.

20. QuAd&te TN ouoKeun o€ évav ENPo XWpEO.

21.Mnv mpoomaBoeTe va EMOKEVACETE 1 VA TPOTIOTIOINCETE TN
ouokeun A va ald&ete e€aptrpatd tng. Aev undpyouv e€apTripaTa
OTO EOWTEPIKO TTOU UTTOPOLV VA ETIIOKEVACTOUV aTTO TOV XPROTN.

22.A@AOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL TPV va TNV KaBapioete kal va
nv amobnkevoete. H cuokeun xpeldletal mepimou 30 Aemtd yla
VA KPUWOEL OPKETA WOTE VA UIMTOPEITE va TNV TIIACETE KAl va Tnv
kaBapioete pe aopdAela.

23.Mnv TtomoBeteite AAMA aQvTIKEiUEVA €MAVW OTnN OUOKEUR, UNV
a@AVeTe EEva avTikeipeva va l0éABouv oTta avoiypata Kal pnv tnv
XPNOIUOTIOLEITE KOVTA O€ TOiXOUC, KOUPTiveg KA. Mnv tomoBeteite
TN OUOKEUN O€ EMAQH € TOIXOUG 1] AANEC GUOKEUVEC.

24.H ouokeuy Oepuaivetal katd tn Asrtoupyia. Mnv KaAUTITETE
ormoladnmoTe avoiypata A eloaywyég/e€aywyég aépa. Mnv ayyilete
TIC KauTEG em@avelec. Na xpnolpomoleite mavta tn Aapn. Otav
Xelpileote Pépn NG OUOKEUNC evOow Ppioketal o€ Aertoupyia,
XPNOIUOTOINOTE  KATAANNAa OKeLN Kat yavtia @oupvou. Na
TomoBeteite 10 (e0TO S0)XEi0 KA TO KANAOL UOVO ETTAVW O EMIPAVELEC
avOEeKTIKEC 0T BepudTNTA.

25.Mnv mpoomaBnoETe va PeTaPEPETE Uia (0T OUOKEUN. Oa TIPETElL
va Oivete 101aitepn mpoooxr OTaV UETOKIVEITE TN OUOKEUN €VW
nepLéxel (eoto AadL | dNa (eotd vypd.

26.Mpoooxn: ameleuBepwvetal (€0TOC ATUOG HEow Twv Bupidwv
(eoTtOU aépa katd To TNyaAviopa pe agpa. O atudg ival kKautog!
Meivete og améoTaon acPaAEiag amod Tn CUOKEUN YIa VA ATTOPUYETE
Ta eyKavpata. KpatnoTe ta Xépla Kal To TPOoWTO 0a¢ O A0PANn
anmoéoTaon amd Tov atuo Kal Tig Bupidec aépa. AQou agalpécETe TO
doxeio amod tn ouokeun, MPooé€Te 1I81aITEPA YIa va ATTOPUYETE T
eykavuata amnod Tov (eoTo atuod mou avadidetal amd To eaynTo.
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27.Mnv €vePYOTIOIEITE TN OUOKEUN €AV €ival yuplopévn mAdyla n
avamoda.

28.H xprion a&eooudp kal mpooapTNUATWV 1mou €V cuvioTwvTal amd
TOV KataokevaoTr evoéxetal va Béoel og kKivduvo avBpwrmoug Kal
e€omAopo.

29.H ouokeun mpoopiletal povo yia oiklakn xprion. Asv mpoopiletal
yla EMayyeAUATIKA Xpron.

30.H ouokeun dev mpémnel va ouvdeBel og mapoyx peVUATOC N omoia
eNEyxeTal HEOW XPOVOSIOKOTITN 1 Ao amdoTaon.

31.H ECG 8ev @épel €ublvn ya {nUiEG 1 TPOAUMATIOMOUG TTOU
TIPOKANONKav amd auéhela B akatdAnAn xpnon. Mpwv and 1n
xpnon, unv &exdoete va dlafdoete mpooeKTIKA OAEC TIC 0ONYiEC KAl
TI¢ MANpo@opiec. H e€wtepikn em@dvela TNG CUOKEUNRC BepuaiveTal
Kat evdéxetal va mpokaAéoel eykavpata. Na pnv ag@rvetal xwpig
emiBAePn étav umdpyouv maidid oTov Xwpo.

32.H ouokeury pumopei va xpnotgomoleital anmd matdld nAKiag oKTw
ETWV Kal Avw, KaBw¢ Kal amd ATOMA PE TIEPIOPIOUEVEC PUOIKEC,
alobNTNPIAKEG i} VONTIKEC IKAVOTNTEG, 1] A0 ATOUA HE QAVETTOPKN
EUMEIPIa KAl YVWOELG, E@Ocov emPBAEMovTaL i €X0UV eKTTAUOEUTEL
Va XPNOIUOTIOIOUV TN OUOKEUN UE AOPAAEL KAl KATAVOOUV TOUG
duvntikoug Kivduvouc. Ta natdid dev mpémel va mailouv pe TN
ouokeun. O kKaBaplopog kal n ouvtrpnon o€ eminedo xpnotn dev
TIPEMEL va yivetal and maidid, eKToO¢ €av ival peyaAUtepa Twv 8
etwv Kat empPAgmovtal Ta madid Katw Twv 8 gtwv Sev TPEmel va
TANGCLA{OVV TN CUOKEUN Kal TNV Tapox PEVUATOC.

Do not immerse in water! - Mnv BuBilete o€ vepo!

NMPOEIAONOIHXH - ZEXTH EMIOANEIA

O1 em@Aveleg e auTrv TN OrHavon Kaive Kata tn xenon.
Mnv ayyilete!

KINAYNOZ yia maudia: Ta maudid dev mpénel va maiouv pe
Ta UAIKA ouokevaaiac. Mnv agrvete ta maidid va maiouv e MAAOTIKEC
oakoUAeC. Kivduvocg aopuéiac.
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EIZATQrH

H @pttéla Beppol aépa amoTeAEl pia LyLEWVH EVAANOKTIKE €MAOYH £VaVTL TOU Tnyaviopatog, Kabwe Siatnpei
TIG YEVOEIC KAl TO APWHATA TWV TPOQPIMWY Xwpi¢ Mmapd, evw eival miong e€AIPETIKA VENKTN. XApn oTov
Oepuod 0épa, payelpelel VOOTIHA @aynTd pe eAaxIoTto 1 KaBohou AASL, yeyovdg To omoio oag emMTPEMEL va
amohapPBavete Mixoudiég evw akohouBeite évav vylevo Tpomo (WG,

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

Mpv amd v mpwTn XPron, dPalpECTE TN GUOKEUN Kal Ta a§£00Udp TNG amo Tn CUoKeVAaia.

1. BePawwBeite 6T n @pitéla gival amevepyomoinuévn Kat amoouvsedepévn amod to pevpa.

2. XKOUTIOTE TNV EMQPAVELA TNG CUCKEUNG HE €va HAAAKS, VWTTO TTAVI KAl KATOTIIV OTEYVWOTE TNV.

3. MMAUvete T0 AVTIKOAANTIKS KAAAOL 0€ (€0TO VEPS PE ATOPPUTTAVTIKO, EETTAUVETE KAl OTEYVWOTE TO.

4. TomoBetnote Tn @pitéla emavw o€ pia oTaBepr Kat emimedn em@Advelg, avOekTikr otn BepudtnTa, He TO
KOTAMNAO VYOG yld va TN XPNOLUOTIOLEITE E EUKOAIQL.

Inpeiwon: Tnv mpwtn @opd Tou Ba XpnoIUoTToINoETE TN PPITEla, evoéxeTal va mapayBei Kamvog Kal ooun.
AuTd givat euotoloyiko kat n oopn Ba eagaviotei cuvtopa. Katd ) xpron, gival amapaitnto va
UTTAPXEL TTAVTA ENeVBEPN pon aépa yupw amd Tn @pttéda. Mptv amod TNV mPWTN XPHon, ouviotdtal
va AEITOUPYNOETE TN PPITECQ XWPIG TIEPLEXOHEVO Yia 10 AemTd. PuBuiote Tov pnxaviopd ehéyxou
Beppokpaciac @ oTo PEYIOTO Kal TOV XPOovoSIakomTh ota 10 Aemtd. Otav epdoel 0 KaBOPIoHEVOC
XPOVOG, TaPAYETAl EVa NXNTIKO OHA KAl N CUOKEUH OTTEVEPYOTTOLEITAL AUTOMATOA.

Tuvappoloynon TG @pitélag Oeppov aépa

1. Ewodyete 10 avTIKOANTIKO KAAABL 0To SOXEIO KAl OTEPEWOTE TO ME AOPAAEla. EAéyETe €dv To MAAOTIKO
KOAUMHO KOAUTITEL TO KOUMTT EAEUBEPWONG WOTE VA ATIOTPEMETAL ) THEDT) TOU KATA TN XPron.

2. Kh\eiote tn @pitéla elodyovtag 1o Soxeio He To KaAAOL péoa 0To oWHaA TNG PPITECAG.

Inpeiwon: H ppiréCa mapadidetal cuvappoloynuévn. Mptv amd tn xprion, To Soxeio mpémel va eloayxOei pe
aAo@ANELA PECA OTO OWHA TNGS PEITECAC, AAWG N CUOKELN Sev evepyoToleital.

XPHXZH THXZ OPITEZAZ OEPMOY AEPA

1. Zuvdéote 10 KOAWSI0 peVATOC 0TNV TIPIla Kal evEPYOTTOINOTE TN @PITéla.

2. MNpoBepudvete Tn @pitéla yla 5 AeMTd MEPITIOU XPNOIUOTIOIWVTAG TOUG HNXAVIOHOUG XPOVOoSIaKOTTN Kal
Oeppokpaociag. Ot eviei€elg Aertoupyiag kal Beppokpaciag givat mpdovo, urmodeikviovtag 0Tl n epitéla
nmpoBepuaivetal. Otav emteuyBei n emBuuntr Ogpuokpacia, n mpdactvo évdelén ofrivel autdpata.

3. MMdote 1o Soxeio amod Tn Aafn kat ipafriéte to é§w amd tn epitéa. TomoBeToTE TO SoXEi0 EMAVW OF pia
otabepn kal optlévTia empdavela, avOekTIKr otn BepudtnTa. Mpooédte 1dlaitepa va unv ayyiete tn Bepun
EMPAVELQ.

4. TomoBetrote T0 GayNTd Héoa OTO AVTIKOANTIKO KOAEOL 0TO SOXEIO KAl KATOTIV EICAYETE CUPTAPWTA
10 Soxeio otn @pitéla. Otav tomobeteite @ayntd, unv umepPaivete N ypaupr «MAX» (uéyloto) mou
ONMEIDVETAL OTO aQAIPOUMEVO KAAABL TnpRoTe TIG EAAXIOTEG KAl PEYIOTEG TTOOOTNTEG TPOYIUWY TTOU
avagépovtal oTov Tivaka «Odnyd¢ HAYEIPEUATOG» WOTE VA EACOANOETE BEATIOTA ATTOTENECHATA KATA TO
payeipepa. Mnv tomoBeteite moté Tpd@Iua ameubeiag péoa oto doxeio!

5. XpnoldoTolnoTe Tov PnXaviopo eAéyxou Bepuokpaciag yia va pubuioete tnv emBupuntr Beppokpacia yla
TO TNYAVIOUA.

6. PuBuiote Tov €mBuuntod Xpdvo Tnyaviopatog avdloya HE TO TPOPIMO TIOU TOTMOBETACATE: OTAV
eENEUBEPWOETE TOV UNXAVIOUOS, EEKIVAEL N AVTIOTPOPN HETPNON TOU XPOVOUL.

7. Oplopéva @ayntd amartolv avakAtepa Katd Tn SIAPKELD TOU TNYAVIOPATOG. € AUTHV TNV TIEPITTWON,
agaipéote 10 doxeio amd ™ epitéla xpnolpomolwvtag TN Aafr Tou Kahabiov. EAéyEte 6Tt To MAAOTIKO
KAAUPPA ouveyilel va KAAUTITEL TO KOUpTTE EAeUOEPWONG TOU KAAABIOU WOTE VA PNV PIMOpPEl va TIECEL 6w
TO KOAAOL. AVOKATEWTE TIPOOEKTIKA TO TTEPLEXOUEVO TOU SOXEIOU KAl KATOTIV TOTTOBETAOTE TO CUPTAPWTA
péoa otn @pitéfa yia va cuvexioeTe To payeipepa. Mpooé€te 1Slaitepa va punv ayyifete n Bepun emedvela.
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8. 'Otav mepdoel 0 KOBOPIOHEVOG XPOVOG, TIAPAYETAL £va NXNTIKO ONpa Katl n Asitoupyia teppatifetal
autépata. MNa va TepUATIoETe VwpitePa TN AEITOUPYia, TOTOBETAOTE TOV XPovodiakomt 2 otn Béon 0.
Avoifte mpooekTikd To Soxeio yia va BeBaiwbdeite 0TI TO PaAyNTO €xel yivel. Av xpeldletal mpoobeto
TNYAVIoa, KAEioTE TO SOXEID KAl XPNOIUOTIOIOTE TOV XPOVOSIOKOTTN YIO VA OPICETE VEO XPOVO
yaviopatog. Otav oAokANpwOEl To payeipepa TOu @aAyNToU, APAIPECTE TO AVTIKOANTIKO KAAAB! amd
1o Soxeio kal adeldote 1o o€ Sioko 1) mdto. Xpnolponojote pia AaBida avOekTikn otn BepudtnTa (dev
TTOPEXETAL) Yl HEYOAUTEPA 1} E00PALOTA KOUMATIA GaynTOoU.

Inpeiwon: Mpv TOMOOETAOETE TO PayNTO Péoa oTn PPITEC, TTAVTA VA TNV TTPOBEPUAIVETE 1) Va TIPOCHETETE
3-5 NenTd 0TOV XpOVO HAYEIPENATOG. EQV XpelaoTel va alAgeTe Tov Xpdvo 1| Tn Beppokpacia katd
TO HOYEIPENQ, UTTOPEITE VA TO KAVETE XPNOILOTIOIDVTAG ATTAA TOUG UNXAVIOUOUG EAéyXOU- N @pITéla
TPOCaPHOLEL autduaTa TIC TTAPAPETPOUG. Katd To payeipepa, n mpdotvo évdelgn Bepuokpaciog
avapet kat oBrvet KUKAIKA, urodeikviovtag ot Slatnpeital n kaboplouévn Beppokpacia.
MNpo&idomoinon: Mnv ade1dlete 1o ayntd amod 1o Soxeio e To KaAAOL amevbeiag o€ PmoA 1) mATo, Kabwg
umopei va €xel paleutei mepioogupa Aadlov otov mubuéva Tou Soxeiou Kat va Xubei emavw
010 @aynto. Na agaipeite mpwta 1o KaAdbt amd 1o doxeio.

Mposgidomoinon: To mpoiov mapapével UTTO TAON, AKOUN Kat 6Tav 0 BepOOTATNG Eival amevepyomolnuévog. Na
TR PN amnevepyomnoinon, amoouvééoTe To KaAwSI0 pevpatog amd Ty mpila.

Xprion Tou a@aipoUHEVOU avTIKOAANTIKOU KaAaBiou

1. To kaAdB1 ival a@alpoUpeVo, WOTE va SIEUKONUVETAL N Xprion.

2. Tava agaipéoete To KAAAB!1 amod 1o Soxeio, METTE TIPOC TA EUMPOC TO MAACTIKO KAAUMpA oTn Aafn yia va
AMOKAANUYETE TO KOUUTT ENEVBEPWONG TOU KaAaB1ov.

3. Kpatfjote matnuévo To kouumi eAeuBEpwOoNG Tou KAaAaBloU Kal ONKWOTE TTPOCEKTIKA TN Aafn ya va
eNeUBEPWOETE TO KANAOL.

4. E10dyete TO avTIKOANTIKO KAAABO1 0TO SOXEIO KAl OTEPEWOTE TO LE ACPAAELQ.

5. XUpete 1o MAAOTIKO KAAUPUA THow 0T B€0N TOU yla va KOAUYETE TO KOUMTT EAeUBEPWONG Tou KaAaBIoU.

MNpo&idomoinon: Mnv miélete moTé 0 KOUT eEAeUBEPWONG TOu KAAABIOU pe onkwpévo To Soxeio, KaBWG
umapxel Kivéuvog TTWwong Tou Kal TPOKANONG TPAUMATIOHWY: TO KAAABL pmopei va
eNeuBepwOel HOvo agou tomobetrioete To doxeio o€ Wa oTabepr|, emimedn Kal avOeKTIKN
EM@AVELQ.

OAHIOox MATEIPEMATOZ

AkoAouBoUv 0dnyieg yla TO JAYEIPEPA CUYKEKPIUEVWY TUTTWV TPOP{UWV PE TN XPrion TnG @pttélag. Autég
AmOTENOUV OMAWG CUCTAOCELG — TIPETIEL TIAVTA VA TTAPOKOANOUDEITE TO HAYEIPEUA KAl VO KAVETE TIPOCAPHOYEG
avaloya pE TIG TIPAYHATIKEG CUVORKEG. To @aynTo mpémel va gival mavta (eoTd TipLv To oepPiptopa.

Matateg Kat TnyavnTéG MATATEG

Tpo@ipo EAayiotn Tuviotwpevog | Oeppokpacia | Meplocotepeg MANPoO@oOpiEg
Kal péylotn Xpovog
moooétnTa Hayelpépatog
Nentéq 300-700 yp. 16-18 Aemtd 180°C AVOKOTEYTE TIG TNYAVNTEG
KOTEYUYHEVEG TATATEG CUPPWVA UE TIG
TNYavnTéG MATATEC odnyieg oTnV evotnTa «Xprion
™¢ epitélag Beppol agpax.
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XovTpég 300-700 yp. 18-20 Aemtd 200°C AVOKATEYTE TIG TYAVNTES
KOTEYUYUEVEG TATATEG CUUPWVA UE TIG
TNYavNTEG MATATEG odnyieg oTnV evotnTa «Xprion
e epttélag BeppoL agpanr.
STTIKEG 300-800 yp. 18-25 hemtdl 200°C AKOAOUBNOTE TIC AEMTTOUEPEIC
TNYavNTéC MATATEC odnyiec otnv evotnTta «Mwg Ba
PTIAEETE TNYAVNTEG TTOTATEG,
Bripa-Bripar.
TTTIKEG 300-800 yp. 18-25 Aemtd 180°C MoUNIAOTE TIG «OPVESH
OUEPIKAVIKEG Matdtag o€ vepo yla va
TaTaTEeS OTTOUOKPUVETE TO AUAO,
TPOo0BEOTE 1/2 KOUTAAGKL TOU
YAUKOU Aad1 Kat avakiviioTe
olUPWVA HE TIG 08nyieg 0TV
evoTNTA «Xpron Tng epItéfag
Bepuov aépan.
Kpéag kat moulepika
Tpogipo MNocdétnta ZUVIOTWHEVOG Ogppokpacia | MNeprocotepeg
Xpovog mAnpo@opisg
Hayglpépatog
DiNéTo 100-500 yp. Kahoynuévo: 10 180°C lupiote oto péoov Tou
Aemtd XPOVOU HAYEIPEUATOG.
Métpio: 8 Aemtd
Yevidv: 6 Aemtd
Xd&umoupykep 100-500 yp. 18-20 Aemtd 180°C lupioTe 01O péCOV TOU
XPOVOU HAYEIPEUATOG.
Xoipwviy umpiloha 100-500 yp. 18-20 Aemtd 180°C lupiote oto péoov Tou
XPOVOU HAYEIPEUATOG.
Kotomouho 100-500 yp. 15-22 \emtd 200°C Na BeBaiwveote mdvta ol
(otB0o¢) TO KOTOTIOUAO gival KaAA
HOYEIPEUEVO.
MmouTia 100-500 yp. 15-22 Nemtd 180°C Na BeBaiwveote mévta 0Tl
KOTOTMOUAOU TO KOTOTOUAO €ival KaAd
Hayelpepévo.
ZVaK KOt OPEKTIKA
Tpogipo MNocdétnta ZUVIOTWHEVOG Ogppokpacia
XpPovog
Haygpépatog
KatepuypéveG KOTOUTTOUKIEG 100-500 yp. 10-15 Aemtd 200°C
ZTPIVYK POA 100-400 yp. 6-10 Aemta 200°C
FepIOTEG TATATEG 100-400 yp. 10-15 Aemta 160°C
ZOpeGg KAt KEIK
Tpogipo MNocdétnta ZUVIOTWHEVOG Ogpuokpacia

XPOvog
Haygpépatog
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EMnvika I

Kig 400 yp. 8-15 \emtd 160°C
Mdgpv 300 yp. 10-15 Aemtd 200°C

Nwg 0a pTiaeTe TNyavnTtég matdrteg, fpa-ppa

1. MpoBeppuavete T @pitéla oToug 200°C.

2. Koute Tig matdteg 0To KATAANAO OXNHA Yld TNYAVNTEG, YE TAXOG 1 €K.

3. AdeldoTe TI¢ MATATEG OE £va UTTOA UE VEPO Kal HOUNAOTE TEG yia TIEPITTOU 30 AeMTA WOTE va ameAeuBepwOEi
70 duulo.

4.  XpnOIUOTOIWVTAG COUPWTPL, EEMUVETE TIG TATATEG PE KPUO VEPD. KATOTTIV OTEYVWOTE TEG TTPOOEKTIKA UE
pta Atvry TTETOETA.

5. NadwoTe TIg matdTeg PE TTEPITTOU MO KOUTOAAKL AadloU 1 pavTioTe TG Pe AAd!L Kal TOTTOBETHOTE TeC Péoa
070 KaAAOL TN ppitélac. Na BéNTiota anotedéopata, mpémel va AadwBouv OAeG.

6. Tnyaviote otoug 200 ° C yia 18-25 Aentd.

Na avakaTeVETE TAKTIKA TIG TTATATEG (TEPITTOU KABE 6 AEMTA) YIa VA TNYAVIOTOUV Ao ONEG TIG TTAEUPEC.

8. A@oU TnyavioeTe TIG MATATEG HEXKPL VA YIVOUV TPAYAVES, a@alpéoTe TeG amd Tn @pitéla, aAaTioTe Kal
oepPipete.

N

Katepuyuéveg TNyavnTéG MATATEG

MpoBeppavete n @pitéa otoug 200°C.

TomoBetrote 300-700 yp. KATEYUYHEVEG TNYAVNTEG TTATATEG OTO KOAGOL.

TnyavioTe Tig AemTég MATATEG yia 16-18 AemTd Kall TG XOVTPEG Yia 18-20 Aemtd.

Na avakaTeVETE TAKTIKA TIG TTATATES (TEPITTOU KABE 6 AEMTA) YIA VA TNYAVIOTOUV a6 ONEG TIG TTAEUPE.
A@OoU TNYaVvioeTe TIG TTATATEG PEXPL VO YIVOUV TPAYAVES, aQalpEOTE TEG amd Tn @piTé(a, aAaTiOTE Kal
oepPipete.

uhwnN =

Autopatn anevepyomoinon

H @pitéCa Beppol aépa S106€Tel CUOTNUA AUTOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AUTO AEITOUPYEL OTIC AKOAOUBEC

TTEPIMTTWOELG:

1. AR€n Tou kaBopiopévou xpdvou payelpépatog. Mapdyetal éva nxnTikd orpa amod Tov XpovoSIaKoTTh Kal
n @pttéla anevepyomoleital.

2. Agaipeon tou Soxeiov amd Tn @pitéda katd To payeipepa. O xpovoSlakdmTnG ouveyilel va peTpd
avTioTpo@a UEXPL TNV avapevopevn Anén Tou xpovou.

Inpeiwon: Edv XpelaoTel va OTOPATACETE TO LAYEIPEUA 1 VO ATIEVEQYOTIOINOETE TN QPITE(A TIPIV TIEPACEL O
KOBOPIOPEVOC XPOVOC, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV KAl ATTOCUVOECTE TNV Ao TO PEVUA.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MpWv TTPAYUATOTIOINOETE OTIOIECONTIOTE EVEPYELEC OLUVTHPNONG 1 KABAPIOHOU, ATTEVEPYOTTOLNOTE TN CUCKEUN,

amoouvSEaTe TNV amd TO PEVMA KAl TIEPIMEVETE HEXPL VA KPUWOEL TTARPWG.

1. ZKOUTIOTE TNV EMPAVELN TNG CUOKEUNG HE €Va LAAKO, VWTTIO TIavi Kal KATOTIV OTEYVWOTE TNV.

2. TA\UveTe TO AVTIKOANTIKO KAAAOL 0€ (0TS VEPD LE ATTOPPUTTAVTIKO, EETTAUVETE KAl OTEYVWOTE TO.

3. Mnv KaBapileTe TIC E0WTEPIKES KAl EEWTEPIKES EMIPAVELES LE ATTOEEOTIKEG OKOVEC, ATTOEEOTIKA KABAPIOTIKA
1 «OKANPA» XNUIKA. EvoéxeTal va KaTtaoTpagouv.

Inpeiwon: Na kaBapiete n @pitéla Beppou aépa petd amo KABe xprion.
AmoOnkeuon
AmoBnkevoTe T @pitéla oe évav SpooepPO, oTeyvo Kal KaBapd Xwpo- BePaiwbeite OTL EEl KPUWOEL TPV

v amoBnkeVoeTe. Mnv TUNiyeTe TTOTE TO KAAWSIO PEVHATOG YUpW amd Tn (eoTr @pitéla, LTTAPXEL KivOuvog
KATAoTPOPNG Tou KaAwdiou- TUNETE To EexwploTa.
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TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EXZ

lox0g: 220-240V ~ 50/60 Hz, 1300-1500 W
Xwpntikétnta 3,5 Aitpa

Mepiexopevo cuokevaaciag
DOpitéla Beppov aépa pe dyko 3,5 Aitpa
MroA

A@aIpoUHEVO aVTIKOMNTIKO KOAAOL
Eyxelpidio xeipiopov

XPHZH KAI AMTOPPIYH ANOBAHTQN

XapTi MEPITUNIYHATOC KAl AUAAKWTO XapTovL — TapadwoTe o€ onueio avakukhwong. Meuppdvn ouokevaoiag, oakoUAeG PE,
TAQOTIKA OTOIKEI — TIETAETE OE KAGOUG AVOKUKAWONG TTAQOTIKWV.

ATMOPPIWH NMPOIONTQN XTO TEAOZ THX ZQHZ TOYZ

Anéppupn NAEKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU e§OTMAIOHOU (10XVEL o€ XWPEG HEAN TNG EE Kat GAAEG Eupwmaikég

XWPEC MOV £Qapp6louv cUOTHHA AVAKUKAWONC)

To aneikovi{devo GUPPBONO GTO TIPOIOV 1} OTN CUCKELATI ONUAiVel OTLTO TTPOIOV Sev TIPEMEL va avTipeTwTileTal

W¢ ouvNBeG oKlakd amdPAnTo. MapPadWOoTe TO TPOIGV OTO TIPOBAEMONEVO ONUEIO Yl TNV AVaKUKAWGN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTAIOHOU. ATIOTPEPTE TIG OPVNTIKES EMIMTWOELG OTNV avBPWTTIvn LYEia Kal 0To
TEPIBANNOV AVAKUKAWVOVTAG OWOTA TO TIPOIOV 0aG. H avakUKAwon cUBAMEL ot S1atrpnon TwV QUOIKWY

OpwV. MNa TEPICTOTEPEG TANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWGON AUTOU TOU TTPOIOVTOG, EMMIKOIVWVAOTE HE TIG 08/05
TOTIIKEG APXEG, TOV TOTTKO OPYAVIOUO EMEEEPYATIOG AMOPPIUUATWY ) TO KATACTNHA OTTO TO OT0{0 AyopAcaTE TO

TIPOIOV.

AuTO TO TIPOIOV CUHHOPQPWVETAL HE TIG AMAITAOELG TNG EE OXETIKA pe TNV nAekTpopayvnTikn
ouHRATOTNTA KAt TNV NAEKTPIKA AC@ANELQ.

To eyxelpidio xelptopov gival Stabéaipo otn Sievbuvon www.ecg-electro.eu.
Me tnv em@eUAagn aANaywWV OTO KEIPEVO KAl OTIG TEXVIKEG TTAPAPETPOUG.
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YKkpaiHcbka MoBa I

FAPAYENOBITPAHA XXAPOBHA

IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKW BE3MEKU

YBaXHO npoumTtalnTte Ta 36epirante pAnA  nopanbLIOro
BUKOPUCTaHHA!

MonepemxeHHA: 3axogn Ta IHCTPYKUil 3 TexHikn 6e3neku, AKi
MICTATbCA Y LIbOMY KepiBHULTBI, HE BKJIIOYalOTb BCi YMOBM Ta CUTYalUil,
AKi MOXYTb BUHMKATU. KOPMCTYBay Ma€ po3yMmiTu, L0 300POBUI ry3[,
yBara Ta be3neka € dakTopamu, AKi He MOXyTb OyTW iHTerpoBaHi y
ToBap. Tomy, kopuctyBau(i), AKi BUKOPUCTOBYIOTb NOOYTOBWIA Npunag,
MaioTb 3abe3neunTn Ui pakTopu. Mu He HeceMo BiAMOBIAANbHOCTI 3a
MOLIKOMXKEHHA, OTPUMaHI Mif Yac TPaHCNOPTYBAHHA, Yepe3 HeBipHe
BUKOPWCTaHHA, MoandikaLii abo HanawTyBaHHA Oyfb-AKOI YaCTUHK
nobyToBoro npunagy.

Mig yac BUKOPUCTaHHA Npunagy HeobxigHO AOTPUMYBATUCA OCHOBHMX
NpaBun TeXHIKN 6e3nekn, BKNOYaoUM HaCTYMHi:

1. lNepekoHanTecqa, WO Hanpyra y po3eTui Bignosigae Hanpysi,
fKa BKa3aHa Ha eTuKeTUi nmobyToBOro npunagy, Ta WO po3eTka
NpaBuUnbHO 3a3emseHa. Po3eTka mae OyTn BCTaHOBMEHa BigNoBigHO
[l0 eNleKTPUYHUX NMpaBui Ta HOpM Yy BignosigHocTi Ao EN.

2. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE NOOYTOBMIA NpUNag, AKLLO NOLIKOAKEHO

cnnoBun Kabenb abo BMAesNKy, AKWO npwuiag BnaB abo Mae iHLWi

MOLWKOAKEHHA, ab0 AKLO Npunaj Npautoe HeBipHO. BCi peMOHTHI

pob0TY, BKIOYauM 3aMiHy Kabeno, MaloTb BUKOHYBaTUCA Y

npodeciiHomy cepBicHOMY LeHTpi! He 3HiManTe 3axMCHi KPULIKHK

nobyToBOro npunagy uepes pusnMK OTPMMAHHA eNeKTPUYHOro

LOKY!

He 3aHypioliTe nobyToBUA Npunag Ta CUNOBUA Kabenb y pignHu,

He 3anuwanTe nig gowem abo y BONOrMX NPUMILLEHHAM, Ta

BMKOPWCTOBYWTE BOAY AS1A NPUrOTYBaHHA NuLLE Y BiANOBIAHOCTI 4O

IHCTPYKLUiN, 3a3HaYeHNX Y KepiBHUUTBI. [InA 3aX1CTy Bif ypaxeHHs:A

eNeKTPUYHNM CTPYMOM He 3aHyplolTe Kabenb XNBNEeHHA, BUAENKY

abo 6a3y y Boay abo iHLWi pignHn.

4. He Bmukante nobyToBui Npuniag Ta He BUKOPUCTOBYMTE NaHesb
ynpasJliHHA BONOrMMU PyKaMu.

w
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5. Cnoyatky nigknovitb BuAenky nobyToBoro npwnagy, a MoTim
BKJIIOUITb Kabesnb O po3eTKu.

6. lig yac poboTV He TOpKaMTeCA BHYTPILHIX YacTMH MOOYTOBOro
npunagy.

7. He BukopuctoByinte nobytoBuin npunag nobnusy BOAW, y BaHHNX
KiMHaTax, AywoBmx abo nobnu3y 6acenHis, fje npunag Moxe BnacTu
y BoAy abo Ha HbOro MOXyTb MONACTX Kpani BOAMK.

8. He 3rnHainTe cunoBmin Kabenb Ha Kpato ctonia abo iHWNX rocTpux
KpasX, He CKPyuYynTe Ta He 3a/uvwante Moro nobnmsy rapaunx
MOBEPXOHb.

9. 3aBXAW BMKOPUCTOBYINTE MOOYTOBUI NPUNag Ha PiBHIl, CTabinbHi
MOBepPXHi, Wob nonepegnT NOro NeperopTaHHA Ta PO3NMBaHHA
rapAaumx pignH. He BukopuctoByinTe Npunag y pakoBuHi, y MicLax
3n1BYy ab0 Ha iHLWKMX MiCLAX 3 HEPIBHMMW NMOBEPXHAMN.

10.He po3miwyiite nobyToBMIN Npunag y Mmicusax, ae MoxyTb OyTu
BMCOKI TemnepaTypu Bif nivi, pagiatopis, ra3oBux npnbopis, ToLo.

11.He po3miwyinTte nobyToBUA Npunag Ha enekTPUYHMX Yn rasoBUX
nivyax abo gyxoBKax.

12.KWo BM He BUKOPWUCTOBYETE MOOYTOBMI Mpwnag, CrnoyaTky
BMMKHITb 10r0, a NOTiM Bif'€AHanTe Bif po3eTku. Ana Big'€efgHaHHA
CUNOBOro Kabeno TArHITb 3a BMAENKY Ta HiKOAM He TATHITb 3a
Kabenb. BUMKHiTL NoGyTOBMI Npunag, Big'egHanTe Ta fante nomy
OXOJIOHYTW, a MOTiIM MNpPOBOAbTE TexHiYHe 06CNYyroByBaHHA Ta
OUKLLEHHA.

13.Hikonn He nig'egHyiTe Ta He BMMKanTe nobytoBuin npunag 6e3
KOHTeNHepy, AKUIN BipHO BCTAHOBIEHO Y PUCOBAPKY.

14.He 3aHyptonite 6a3y y Bofy Ta He HanvBalTe PiguHy y Kopmnyc
pucoBapku. [nA piguHM NpuM3HayYeHoO nuwe €EMHICTb  And
NPUroTyBaHHA.

15.PerynapHo nepeBipAnTe cunoBui Kabenb, BUAENKYy Ta BeCb
nobyToOBUI NpuNag Ha HAABHICTb O3HAK MOLWKOAXKEHHA. AKLO BU
3HANLWNM NOLWKOOXEHHSA, HEeranHo nepectaHbTe BUKOPUCTOBYBATY
no6yToBMI NPUNAA Ta 3BEPHITbCA JO CEPBICHOIO LIEHTPY.
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16.He BMKOPUCTOBYNTE MNOWKOAKEHY abO 3namaHy €MHICTb AnA
MNPUroTyBaHHA.

17.He BukopuctoBynTte nobyToBMIA Npunag ANA iHWKUX Uinen, oKpim
BKa3aHol.

18. He BUKOpUCTOBYITE Ha BYNUL.

19.1Mig Yac BUKOPUCTaHHA He 3anuuaiTe nobyToBmI npunag 6e3ysaru.

20.36epirante npunag y NpUMilLeHHi Cyxomy Micui.

21.He Hamaramteca pemoHTyBaTU abo MogudikyBaTv nobyToBWIA
npwnag camocTinHO abo 3amiHioBaTU MOro YactuHw. MNpunag He
MICTUTb YaCTUH, AKI MOXYTb By TN BipEMOHTOBaHI KOPUCTYBaYeM.

22.Mepen ouunweHHAM Ta 36epiraHHAM no6GYyTOBMI Npwnag Mae
oxonoHyTu. [Ina6e3neyHoro nepecyBaHHA Ta OuNLLEHHA OOy TOBMI
npwnag Ma€ OXoIOHYTH BNPOAOBXK NPUOAN3HO 30 XBUWH.

23.He cTtaBTe Ha noOyTOBMI Mpuniag NpeameTn, He BCTpoOMAANTe
YyXKOPigHI NpeameTn y OTBOPM Ta He BUKOPUCTOBYMTE Nobnn3y
CTiH, dipaHoK, Towo. He po3miwynte nobyToBUIN Npunag Ha CTiHi
a60 iHWmnx NobyToBMUX Npunagax.

24.Mip yac poboTy NobyToBUIA NpUnag HarpiBaeTbca. He HakpuBaiTe
OTBOPM Ta OTBOPU AnA BXxody abo Buxogy noBiTpsA. He TopKavTteca
rapAauYnx MOBEPXOHb. 3aBXAW BUKOPUCTOBYWTE pyuky. [lpwu
NnepemilleHHi YacTMH nobyToBOro npwunagy nig 4yac pobotu
BUKOPUCTOBYITE BiANOBIAHI KyXOHHI Npunaaaa ta pykasuui. Harpity
KacTpyNlo Ta KOWWK HEeOOXigHO CTaBWUTW TiNbKM Ha »KapOCTinKy
MOBEpPXHIO.

25.He HamaranTeca nepeHoCUT rapaumin nobytosuin npunag. bygbre
0Cco6/MBO YBaXKHi Npu nepemilieHi NobyToBOro npunagy, y AKomy
MICTUTbCA rapAYa onisa abo iHwWi rapavi pignHM.

26.byabTe 0obepexHi, Mif Yac CMa)KeHHA rapAYMM MOBITPAM yepes
BEHTUNALINHI OTBOPY BUXOAUTb rapavmi nap. Map gyxe rapaynn!
[nA YHWKHEHHA ONiKiB TpMMalTeca Ha BiACTaHi Big NobyToBOro
npunagy. TpymanTe pykn Ta obnuuyya Ha 6e3neyHin BiacTaHi Bif
napy Ta BeHTUNAUiMHUX oTeBopiB. [licnA AicTaBaHHA KacTpyni 3
nobytoBoro npunagy byabte 0co6iMBO 06epexHi, Wob YHUKHYTH
OniKiB rapAYnM napom Big 1Ki.
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27.He BMuKanTe nobyToBWI Mpwnag, AKWO BiH NEXUTb Ha OOKYy Ta
neperopHyTUN JOrOPY HN3OM.

28.BukopurcTaHHA akcecyapu Ta npunagga, Aki He pekomeHgoBaHe
BUPOOHMKOM, MOXe 6y T Hebe3neuHM 419 KOPUCTyBaya Ta MalHa.

29.Mpwnag npu3HayeHO [AnA OOMALHbOrO BUMKOPUCTaHHA. He
MPU3HaYeHo A4N1A KOMePUiNHOTO BUKOPUCTAHHA.

30.He BMuKanTe nobyToBMIN Npunag Ao PO3eTKY, AKka Ma€ Tanmep abo
Ma€ AnCTaHUinHe ynpaBniHHA.

31.ECG He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a MOLIKOAXEHHS abo TpaBMMU,
OTPMMaHi Yepe3 HeobauyHiCTb abo HeBipHe BMKOPUCTaHHA. Mepeq
BUKOPUCTAHHAM YBaXKHO NPOUMUTaNTe BCi iHCTPYKLii Ta iHpopmalito.
30BHILLHI MOBepXHi LUbOro npwnagy HarpiBaloTbCcA Ta MOXYTb
CNPUYNHUTY onikn. He 3anuwanTe 6e3 yBaru y npucyTHOCTI AiTen.

32.MobyToBUI Npunaj MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA [LiTbMU CTapLue
8 pokiB Ta noabmu 3 GisVYHMMKM, YYTTEBMMM abO PO3YMOBMMMU
nopyLweHHAMN abo ocobamu 3 He[OCTATHIM AOCBILOM Ta 3HAHHAMY,
anenuwenigHarnagoMabo nicnAaiHCTPYKTYBaHHA Wofo 6e3neyHoro
BUKOPWCTaHHA NOOYTOBOro nmpunagy Ta PO3yMiHHA MOTEHLiNHUX
Hebe3neK. [litTn He MOBWUHHI rpaTMca 3 NOOGYTOBMM NPUNAZOM.
KopuctyBau MoXe NpPOBOAUTM OYMLIEHHA Ta OOC/YroByBaHHS,
AKLLO CTapwwnm 3a 8 poKiB Ta nig Harnagom. [itn monoaLwe 8 pokis
MaloTb TPMMATMCA nogani Big NobyTOBOro npunagy Ta CMIOBOro
Kabento.

Do not immerse in water! - He 3aHypiointe y Bopy!

OBEPEXHO - TAPAYA NOBEPXHA
[ig yac BUKOPUCTaHHA NOBEPXHI, BiAMIYeHi Taknum
CMMBOJIOM, CTaloTb rapAaYMmMn. He Topkatumca!

HEBE3MEKA pna piten: [T He nNOBWMHHI rpaTncA
3 nakyBajibHUM MaTtepianom. He possonanTte pJitAm rpatica 3
MAACTUKOBMMI KOPOOKaMm. PU3MK yayLLEeHHS.

BCTYN

lapAYenoBiTpAHa XapOBHSA - Lie 340pOBa afbTePHATVIBA CMaXKeHHIO NPV OAHOYACHOMY 36epexeHHi CMakiB Ta
apomartis 6e3 Xu1py, Ta Taka *XapOoBHSA € fy»Ke YHiBepcasibHO. 3aBAAKN rapAYOMy MOBITPIO BOHA FOTYE CMayHy
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Y 3 HEBENIUKOIO KiNnbKicTio onii abo 6e3 onil, Wo J03BONAE BaM HACONOAXKYBATMCA AeslikaTecamn Ta BeCTu
310POBWI CMOCIB XUTTA.

NEPEA NEPWWAM BUKOPUCTAHHAM

Mepea nepLurm BUKOPUCTAHHAM AicTaHbTe NOGYTOBUI NPWag Ta oro Npunaaas 3 KOpooKu.

1.

2.
3.
4

MNepekoHanTecs, WO XapoBHA BUMKHYTa Ta Bif'€AHaHa.

MpoTpiTb NoBepxHi NO6yTOBOro NpuIaay BONOrolo CepPBETKOID, @ MOTIM BUTPITb Ha CyXO.

MomuiiTe 3'€eMHMIN KOLIMK TENJIOK BOLOID 3 MUIOYMM 3aCO60M, CMONACHITb Ta BUCYLITb.

PosTalyiiTe XapoBHIO Ha CTilKii, PIiBHIN,KapOCTINKii NOBEPXHi Ha BWCOTI, AKa € 3py4yHOlO ANA
BMKOPUCTaHHSA.

anIMiTKa: Mig yac nepworo BUKOPUCTaHHA )KapOBHi MOXYTb BUHUKaATKN AWM Ta 3anax. Lle HOPMasnbHO, Ta

3anax 3HuKHe. [ig yac BMKOPWCTaHHA HeOOXiAHO, LWOO HaBKOMO »apOoBHi OyB BiflbHWI MOTIK
nositpA. MNepes nepwym BUKOPUCTAHHAM MU PEKOMEHIYEMO 3alULWNTK XapOBHIO NpaLoBaTtu
6e3 npoayKTiB BNPoaos 10 xBuAWH. BcTaHoBiTh perynatop Temnepatypyu 3 Ha Makcumym Ta
BCTaHOBITb Tamep Ha 10 xBuauH. licna 3akiHYeHHA BCTAaHOBNEHOrO Yacy NPOJyHaE 3BYKOBUIA
cuUrHan Ta nobyToBUiA Npua aBTOMaTVYHO BUMKHETBCA.

36ipKa rapsa4uenoBiTPAHOI XKapOBHi

1.

2.

BcTaHOBITb aHTMNPUrapHUii KOLWKK y KacTpysto Ta 3adikcyiTte oro. MNepeBipTe, Wob nnacTnkosa KpuLLka
HaKpVviBana KHOMKY PO3'€AHAHHA AA NonepesKeHHA HaTUCKAHHA Mif Yac BUKOPUCTaHHA.
3aKpuiiTe XXapOBHIO, BCTAHOBUBLLW KaCTPYIIIO Y KOLUUK Y KOPMYCi >KapOBHi.

MpumiTKa: XKapoBHA [JOCTaBNAETLCA Y 3i6paHOMy CTaHi. lepef BUKOPUCTaHHAM KacTpyna Mae byTi HagilHo

BCTaBJ/IeHa A0 KOPMYCY »KapOBHi, y iHLOMY BUNafKY *KUBMIEHHA He Oyae BBIMKHYTO.

BUKOPUCTAHHA FTAPAYENOBITPAHOI XXAPOBHI

w

Mip'enHanTe cunoBuii Kabenb Ta BBIMKHITb XKapOBHHO.

MonepefHbO PO3irpifiTe »apoBHIO BMPOAOBXK 5 XBWAVH, BUKOPWUCTOBYIOUM Talmep Ta perynatop
Temnepatypu. IHAVKaTOPY XKMBJIEHHA Ta TeMNepaTypy MaloTb 3eIeHNI Konip ANA 3a3HayeHHA Toro, Wo
XKapoBHA Harpinaca. lNicna HarpiBaHHA 4O HeOOXigHOI TemnepaTypy 3eneHni iHAMKATOP aBTOMATUYHO
BUMMUKAETLCA.

Bi3bMiTb KacTpyna 3a pyuku Ta ficTaHbTe 3 KapoBHi. [locTaBTe KacTPynio Ha CTilKy, PiBHY Ta *apOCTinKy
noBepxHio. byabTe 06epexHi, Wob He TopKaTUCA rapAaYoi MOBEPXHI.

MoknagiTb NPOAYKTV Yy aHTUNPUIAPHUI KOLIWK Y KacTpyni Ta MOBEPHITb KacTpynio y xaposHio. Mg vac
[oAaBaHHA NPOAYKTiB He nepesuLynTe BigMITKY MAKC Ha 3'eMHOMY KowmKy. CnigKynTe Ha MiHiManbHOO
Ta MaKCMManbHOIO KifIbKICTIO NPOAYKTIB, 3a3HauYeHU y TabnuLi KepiBHULTBA 3 roTyBaHHA, ANA rapaHTii
ONTUMANbHUX Pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHA. Hikonn He Knagaite npofyKTn 6e3nocepeHbo [0 KacTpyni!
BrikopucToByiiTe perynatop TemnepaTtypu AnsA BCTaHOBNEHHA HeOOXiAHOT TeMnepaTypy AN CMaXKeHHS.
BcTaHOBITb HEOOXiAHWI YaC CMaXkeHHA BIAMOBIAHO A0 NPOAYKTIB; MPWU BIANYCKaHHI perynAatopa
NOYNHAETLCA 3BOPOTHIN BiANIK vacy.

Min Yac cMakeHHA AeAKi NPOAYKTM HeoOXifHO MomilwyBaTh. Y LibOMy BMUMafKy AiCTaHbTe KacTpysio 3a
PYUKM KOLWMKY 3 >KapoBHi. [epeBipTe, W06 NnacTvkoBa KpULLIKA HAKpUBana KHOMKY Bifi'€AHaHHA KOLLINKY,
o6 KowuK He BrnaB. ObepexHO nepemillaite BMICT KacTpyJli, MOTiM MOBEPHITb N1Oro Ha3ag A0 »KapOoBHi
LNA NPOJOBXEeHHA NPUroTyBaHHA. bybTe 06epexHi, o6 He TopKaTNCA rapAYoi MOBEPXHI.

MicnA 3aKiHYeHHA BCTaHOBMIEHOTO Yacy MPOYHAE 3ByKOBUIA CUrHa Ta onepadiia aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA.
[inA NOCTPOKOBOro 3aBepLUeHHA onepalii BCTaHOBITb TaiMep 2 y nosnoxeHHA 0. O6epexkHO BifKpuiite
KacTpysnio, Wob nepeBipnTM rOTOBHICTb MPOAYKTIB. AKWO HeobXiaHe [OAATKOBE CMaXeHHA, 3aKpuite
KacTpynio Ta BCTAHOBITb TaliMep Ha iHWWN Yac cmaxeHHsA. licna Toro, AK a NpurotosaHa, AictaHbTe
AHTUMPUrapHUIA KOWWMK 3 KacTpyni Ta nepecunte ii Ha Tapinky. [na Bennknx abo KPUXKUX NPOAYKTiB
BMKOPUWCTOBYITE XapOCTilKi WuNLi (He NayTb y KOMMNEKTI).
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Mpumitka: Mepef TM, AK NOKNAcTVi MPOAYKTY, 3aBXAW NMONepefHbOo HarpiBalTe }apoBHio abo foaaBanTe
3-5 XBUVH A0 KOXHOTO Yacy NpuUroTyBaHHA. AKLLO HeobXifHO 3MiHUTK Yac abo TemnepaTypy nif
Yac NPUroTyBaHHsA, BUKOPVCTOBYIATE PEryNATOPY; >KapOBHA aBTOMATNYHO BiAPEryIOe NapameTpy.
Mif Yac NpUroTyBaHHA 3aropA€ETbCA 3eNeHNI iHAUKATOP TeMMEepaTypu Ta NpaLe LMKIYHO ANnA
3a3HaYeHHs TOro, Lo BCTAaHOB/IEHa TemMnepaTypu NiATPUMYETbCA.

MonepepKeHHA: He BUnuBaiiTe XXy 3 KacTpysi 3 BCTAaHOBJIEHMM KOLUMKOM Y Yally abo Tapinky Tomy, Lo onis
MOXe 36MpaTVCA Ha JHI KacTpyni Ta MOTPaNUTK Y i>Ky. 3aBXAMU CNoYaTKy JicTaBaiTe KOLWUK
3 KacTpyni.

MonepepxeHHA: [pynag Bce Le 3HaXOAMTbCA Mif HaNPYroto, HaBiTb KONV TEPMOCTAT BUMKHEHO. [11A NOBHOMO
BUK/IOUYEHHA Bif'€QHaNTe CUNOBUI Kabenb Bif pO3eTKu.

BukopucraHHA 3'€éMHOro aHTUNPUrapHoOro KowWnKa

1. [AnA cnpolieHHA poboTW KOLIMK 3'€EMHUIA.

2. o6 picTaT KOLWWK 3 KacTpyi, HATUCHITb MIACTUKOBY KPULLKY Ha pyuLli Biiepes, Wob AicTaT!ca 4o KHOMKM
3BiNIbHEHHA KOLLMKY.

3. HaTucHiTb Ta yTpuMyiiTe KHOMKY 3BiNIbHEHHA KOLWWKY Ta OGEpPexHO MiAiMiTb pyuKy ANA 3BiNbHEHHA
KOLLIUKY.

4. BCTaHOBITb aHTUNPUTapHMI KOLIVK Y KacTpysito Ta 3adikcyiiTe 1oro.

5. TMoBepHiTb NNaCcTMKOBY KPULLKY Ha MiCLie, LG HAKPUTU KHOTKY 3BilbHEHHA KOLIMKY.

MonepepxeHHA: Hikonn He HaTWCKalTe KHOMKY 3BiIbHEHHA KOLIMKY 3 MIAHATON KacTpynel 4yepes pusnk
nagiHHA Ta OTPUMAHHA TPaBMU; KOLUMK MOXHA AiCTaBaTy IMLLe MiCNA PO3MILLeHHA KacTpyni
Ha CTilKy, PiBHY Ta »KapOCTiliKy NOBEPXHIO.

KEPIBHMLUTBO 3 NPUTOTYBAHHA

Huxxue HaBefeHi iIHCTPYKLIT 3 NPUroTyBaHHA NEBHMX TUMIB iXKi 3@ JONOMOro0 XapoBHi. Lie nuwe pekomeHgauii,
HeobXiAHO 3aBXAM KOHTPOJIIOBATMU NPOLEC MPUrOTYBaHHA Ta peryoBaTi napaMmeTpy BiAMnoBifHO A0 peanbHOl
cuTyadii. Mepep TUM, AK NofaTw, XKa 3aBXAM Mae 6y Ty rapsayoio.

Kaptonnsa Ta Kaptonns ¢pi

MpoaykTn MIH ta MAKC | PekomeHpoBaHuii | Temnepatypa | Binbwe inpopmauii
KinbKicTb Yyac NpuUroTyBaHHA

ToHKa 3amopoxeHa | 300-700 r 16-18 xB 180 °C MomiwywTe KapTono

KapTonns opi ¢pi BignosigHo o

IHCTPYKLUi, 3a3HaveHnN
y po3aini «BrkopucraHHa
rapAYenoBiTpAHOI

»KapOBHi».
ToscTa 300-700r 18-20 xB 200°C MomiwywTe KapTono
3aMOpOXeHa ¢pi BignosigHo o
KapTonna ¢pi IHCTPYKLUIil, 3a3Ha4YeHNX y

po3gini «<BukopuncrtaHHa
rapAYenoBiTpAHOI

>KapoBHi».
[omaluHa 300-800 1 18-25 xB 200°C [loTpumywTech aeTanbHUn
KapTonnsa IHCTPYKUi, BKa3aHNX

y po3aini «lMokpokose
NPUroTyBaHHA KapTomni
Ppi».
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[omawHaA 300-800r 18-25 xB 180°C MonepeaHbO 3amouiTb
amepuKaHCcbKa nopisaHy KapTono y
KapTonna BOfi ANA BUAaNeHHA
Kpoxmanio, fopawte 1/2
YanHoI NOXKKM onii Ta
nepemiwynTe BignNoBigHO
[0 IHCTPYKLUIi, 3a3HaueHnX
y po3aini «BukopuctaHHa
rapAYenoBiTpAHOI
»KapOBHi».
M’aco Ta nTuua
MpoaykTn KinbkicTb PekomeHpgoBaHuit | Temnepatypa | Binbuwe indpopmauii
Yyac NpuUroTyBaHHA
Crenk 100-500 r MpocmaxkeHui: 180 °C MNepeBepHiTb y cepeanHi
10 xB NPUroTyBaHHA.
CepepHin cTyniHb
NpocmakeHHsA: 8 XB
3 KpoB'10: 6 XB

Fambyprep 100-500 r 18-20 xB 180°C MepeBepHiTb y cepeanHi
MPUroTyBaHHA.

BinbuBHa 3i 100-500 r 18-20 xB 180°C MNepeBepHiTb y cepeanHi

CBUHVHN NPUroTyBaHHsA.

M’aco Kypkun 100-500 r 15-22 xB 200°C 3aBXAan nepesipanTe,

(rpynka) o6 Kypka byna gobpe
NpUroToBaHa.

Kypsaui cterHa 100-500 r 15-22 xB 180°C 3aBxAu nepesipAaiTe,
o6 Kypka byna pobpe
npuroToBaHa.

QypueTHi 6ntoaa Ta rapHipu
MpoaykTtn KinbkicTb PekomeHpoBaHuii | Temnepartypa
Yyac NpuUroTyBaHHA

3amMopoXKeHi Kypadi HareTcu 100-500 r 10-15 xB 200°C

CnpiHr ponun 100-400 r 6-10 xB 200°C

QaplumpoBaHa KapTonns 100-400 r 10-15x8B 160°C

MyuHi Bupo6u Ta niporu
MpoaykTn KinbkicTb PekomeHpoBaHuii | Temnepartypa
Yyac NpuUroTyBaHHA
Kiw 400t 8-15xB 160°C
MadiHn 300r 10-15 x8 200°C

MokpokoBe npurotyBaHHA Kaptonni ¢pi

1. PosirpinTe »aposHio go 200°C.

2. Tlopi>kTe KapTOMNJIO Ha WMATKM TOBLYMHO 1 CM.
3. ToknagiTb KapToOMnio K Yally 3 BOAOK Ha 30 XBUAWH ANA BUAANEHHA KPOXManio.
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4. 3a pgonomorol Apywifka CrMonacHiTb KapToMio XonofHow Bofot. ObepexHO MpocyLWiTh KYXOHHUM
PYLUHVKOM.

5. 3MacTiTb KapTOMJIto MOJIOBMHOMO YaiHOT JIOXKKU onil abo 36PU3HITb ONi€ld Ta MOKNAAITL Y KOLIMK >KapOBHi.
[ins oTpUMaHHA HalKpaLLyx pe3ynbTaTiB KapTonia Ma€ 6y Ty BCA 3MalLeHa ofli€lo.

6. CmaxTe npu Temnepatypi 200 ° C BNpogosx 18-25 XBUAMH.

7. PerynapHo nepemilyiiTe KapTomnto (MprbnnM3HO KOXHi 6 XBUIVH) AR 3aCMaXKeHHS 3i BCiX CTOPIH.

8. TlicnAa yTBOpeHHA CKOPVHKM AiCTaHbTe KapTOMIIO 3 KapoBHi, fofaliTe creuii Ta nogaBanTe.

3amopox<eHa KapTtonna ¢pi

Posirpiiite »kaposHto fo 200°C.

Moknagite 300-700 r 3amMOpOXKeHOi KapTomni Gpi y KOLLUK.

CMaxTe TOHKY KapTomnio BNPoAoBX 16-18 XBUNUH, TOBCTY KapTOMJto BNPoAoBK 18-20 XBUNVH.
PerynapHo nepemiwyiite KapTonio (MPrGAN3HO KOXHI 6 XBUSIMH) 418 3aCMaXKeHHs 3i BCiX CTOPiH.
lMicna yTBOpeHHA CKOPUHKM fiCTaHbTe KapTOMiio 3 XapoBHi, AofaiTe cnewii Ta nogasanTe.

uhwN =

ABTOMaTN4YHE BUKJIOYEHHSA

lapAYenoBiTpAHa »apPOBHA Ma€ QyHKLil0 aBTOMATUUYHOIO BUKIIIOYEHHA. ABTOMaTMYHE BUKJIIOUYEHHA

CnpaLbOoBYE Y HACTYMHUX CUTYaLlisx:

1. BcTaHOBAEHMI Yac NPUrOTyBaHHA BUALLIOB. [IpONyHaB 3BYKOBUI CUTHaS TaliMepy Ta *KapOBHA BUMKHYACb.

2. Kactpynio pictanu 3 apoBHi Mif Yac NpurotyBaHHA. Taimep MPOAOBXKYE BiANiK AO 3aniaHOBAHOroO
3aBepLUEHHS.

MpumiTKa: AKWo HeobXiAHO 3YNMHWTW NPUrOTyBaHHA abo BUMKHYTM >KapoBHIO [0 TOro, fK BuUiiAe
BCTAHOB/EHWI Yac, BUMKHITb Ta Bif'egHanTe ii.

OYULLEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

Mepen npoBefeHHA 06CNyroByBaHHA abo OYMLEHHA BUMKHITb MOOYTOBMIN nNpwnap, Bif'€fHanTe Ta

[loyeKanTecs foKa XKapOBHA NMOBHICTIO OXONTOHeE.

1. MpoTpiTb NOBEpPXHi MOOYTOBOro NpWnagy BOIOro CEPBETKOLO, a NMOTIM BUTPITb Ha CyXO.

2. TomuiiTe 3'€EMHIIA KOLUMK TEMIOI0 BOAOIO 3 MUIOUYMM 3aCOOOM, CMONACHITb Ta BUCYLLITb.

3. [AnA oumLleHHA BHYTPILLHIX Ta 30BHILUHIX NOBEPXOHb HE BUKOPUCTOBYITE abpa3unBHi MOPOLLKK, abpa3nBHi
yncTAYi 3acobu abo arpecmBHi XiMikaTy. BOHM MOXYTb BUKIMKATV NOLIKOAKEHHS.

MpumiTtka: OunLLyiiTe rapAYEnoBITPAHY XKapPOBHIO MiCIA KOXHOIO BUKOPUCTAHHS.

36epiraHHsa

36epiraiTe }apoBHIO Yy MPOXONIOAHOMY, CYXOMY Ta YMCTOMY MiCLli; MepeKoHanTecs, Wo npwiag NnoBHICTIO
OXOMoAXeHU nepep 36epiraHHAM. Hikonyu He HamoTyiTe CWMMOBMUIA Kabenb HaBKPYry rapAvenoBiTPAHOL
KapOBHi Uepe3 PU3MK MOLLKOAMKEHHA Kabenio; 3MOTYINTe NOro OKPemo.

TEXHIYHI CNELUOIKALIT

MuneneHHs: 220-240 B ~ 50/60 I'u, 1300-1500 Bt
EMHicTb 3,51

Bmict KomnnekTy

lapAYenoBiTpsAHa XapoBHA 06'eMOM 3,5 N
Yawa

3'€EMHUIN aHTUNPUFAPHUIA KOLINK
KepiBHMLTBO 3 BUKOPUCTaHHSA
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BUKOPUCTAHHA TA YTUNI3ALIA BIAXOAIB

MakyBanbHWA Nanip Ta roppoBaHNil KapToH - A0 CMiTHMKa. MakyBanbHa ¢ponbra, MNE KOPobKK, NNACTUKOBI enemeHTH - [0
KOHTENHepiB AnA nepepobKy NNacTuky.

YTUNI3AUIA MPOAYKTIB NICNA 3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCIUTYATALIII

YTunisyiite enekTpuyHe Ta eneKTpoHHe o6nafHaHHA (gie y KpaiHax-uneHax €C Ta iHWINX €EBPONENCbKNX

KpaiHax 3 BNpoBaJ»KeHOoI0 CMCTEMOI0 nepepo6Km)

MNpepcTaBneHnin CMBON Ha MPOAYKTI abo ynakoBLi O3Haya€, WO NPOAYKT He MOBUMHEH BUKWAATUCA [O
no6yToBoro cmitTA. MpoayKT HeobXiAHO BiAHECTU A0 cneuianbHOro Micua ANA NepepobKu enekTPUYHOro

Ta eneKTPOHHOro obnafiHaHHA. BipHa mepepobka MpPoAyKTy Monepeaxye HeraTMBHWIA BNAVB Ha 340POB'A

niofen Ta ekonorito. MNepepobka BHOCUTb CBIll BKNaj [0 36epeXeHHA NPUPOAHNX pecypciB. [na oTprmaHHA [
6inbl aeTanbHoI iHGopMaLii Npo nepepobKy Liboro NPoayKTy 3BepHITbCA A0 MICLIEBYX OpraHiB, opraHisayin 3 08/05
nepepobKy No6YTOBYX BiAXOAiB abo [0 MarasuHy, Ae Bv NpuaGanv NnpoaykKr.

Llen npoaykT Bignosigae gupektusam €C Woo enekTpoMarHiTHoI CyMiCHOCTI Ta enekTpobesneKku.

KepiBHMUTBO KOpUCTyBaya AOCTyMNHe Ha BebcanTi www.ecg-electro.eu.
TeKcT Ta TEXHIYHI MapameTpy MOXyYTb ByTN 3MiHEHI.

YKkpaiHcbka MoBa I
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www.ecg-electro.eu

Deutsch

K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham

Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
25069 Klicany e-mail: ECG@kbexpert.cz
Eesti keel

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-post: ECG@kbexpert.cz
Hrvatski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz
Bosanski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M

25069 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz

Latviesu valoda

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-pasts: ECG@kbexpert.cz

Lietuviy kalba

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
25069 Klicany, CzechRep. el. pastas: ECG@kbexpert.cz

Magyar

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
Bedienungsanleitung des Produkts. ® Vyrobce neruéi za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti

Polski

K+-B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272 1221

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz
Romaéana

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122 111

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovencina

Distributor pre SR: K+B Progres, a. s., organiza¢né zlozka

Mlynské Nivy 71

82105 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovenséina

K+-B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122 1M

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz
Srpski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +4202721221M1

25069 Klicany, CzechRep.  e-posta: informacije@kbprogres.cz
Crnogorski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +4202721221M

250 69 Klicany, CzechRep.  e-posta: informacije@kbprogres.cz
EAAnvika

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 A.:+4202721221M

250 69 Klicany, Anpokpatia tng Toexiag  e-mail: ECG@kbexpert.cz

YKkpaiHcbKa moBa

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +4202721221M1
250 69 Klicany, Czech Rep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= Der Importeur haftet nicht fiir Druckfehler in der
vyrobku. ® Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis

leiduvate trikivigade eest. ® Proizvoda¢ ne snosi odgovornost za tiskarske greske u uputama. ® RaZotajs neuznemas atbildibu par drukas kjadam ierices
rokasgramata. ® Gamintojas neapsiima atsakomybés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanciy gaminio naudotojo vadove. ® A gyartd nem felel a termék hasznalati
utmutatojaban fellelheté nyomdahibakért. ® Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi produktu. ® Producétorul nu isi
asuma nicio responsabilitate pentru erorile de imprimare continute in manualul utilizatorului produsului. ® Dovozca nerudi za tla¢ové chyby obsiahnuté v ndvode
na pouzitie vyrobku. ® Proizvajalec ne jamci za morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka. ® Proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost za

stamparske greske sadrZane u uputstvu za upotrebu proizvoda.

= O KATAOKEVAOTHG GV PEPEL Kapia uBlvN yia Ta TUTTOYPAPIKA OPAAUATA TTOL TIEQIEXOVTAL OTO

EYXEIPISIO XPrIOTN TOU TTPOTOVTOG. ™ BUPOBHMK He Hece BianoBifanbHOCTI 3a MOMUAKN APYKY, WO MICTATLCA B MOCIGHIKY KOPUCTYBaYa MPOAYyKTY.
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